UDHEZIM
Nr. 21, daté 25.11.2010

MBI KERKESAT SPECIFIKE TE HIGJIENES DHE KONTROLLET ZYRTARE PER
PRODUKTET ME ORIGJINE SHTAZORE
(ndryshuar me udhézimin nr. 4, daté 28.2.2020; nr. 27, daté 23.10.2024)

(i pérditésuar)

Ky udhézim i Ministrit té€ Bujqésisé¢, Ushqimit dhe Mbrojtjes s¢ Konsumatorit mbéshtetet né
nenin 23, paragratét 1, 2, 3 dhe 4 t€ ligjit “Pér ushgimin” nr. 9863, daté 28.1.2008 dhe nxirret né
pérputhje me nenin 71, paragrafi 2 i té njéjtit ligj.

UDHEZOJ:

L. TE PERGJITHSHME

1. Qéllimi i kétij udhézimi éshté té pércaktojé kérkesat e higjienés té cilat zbatohen nga
operatorét e biznesit ushqimor né lidhje me prodhimin, pérpunimin, depozitimin dhe transportin e
vezéve dhe produkteve té tyre, kémbéve té bretkosave dhe kérmijve, yndyrat e pérpunuara dhe
dhjamin shtazor, stomakét e trajtuar, fshikéza dhe zorré, xhelating, kolagjen, kocka dhe produkte
kockash, proteina té pérpunuara, gjak dhe produkte gjaku dhe mjalté, si dhe organizimin,
performancén, dhe dokumentimin e kontrolleve zyrtare té kryera nga autoritetet kompetente mbi
kéto.

2. Pér géllimin e kétij udhézimi do té gjejné zbatim pérkufizimet e pércaktuara né ligjin nr.
9863 “Pér ushqimin”, daté 28.1.2008 (OG nr. ... /..) dhe termat e méposhtém do té kené kéto kuptime:

a) “Vez&” quhen vezét me lévozhgé, me pérjashtim té vezéve me lévozhgé t€ thyer, té inkubuar
ose té gatuara, € jané prodhuar nga zogjté e fermés dhe qé jané té pérshtatshme pér konsum té
drejtpérdrejté njerézor ose pér pérgatitjen e produkteve té vezéve.

b) “Vezé té léngshme” quhet pérmbajtja e vezéve té€ papérpunuara pas hegjes sé lévozhgés.

c) “Vezé t€ krisura” quhen vezét me lévozhgé té démtuar dhe membrané té padémtuar.

d) “Produkte vezésh” quhen produktet e pérpunuara qé pérftohen nga pérpunimi i vezéve,
ose t& komponentéve té€ ndryshém, ose pérzierjes sé vezéve, ose nga pérpunimi i métejshém 1 kétyre
produkteve té pérpunuara.

e) “Qendér paketimi” quhet njé stabiliment ku vezét vlerésohen pér cilésiné dhe peshén.

f) “Kémbé bretkose” quhen pjesét e pasme té trupit t€ ndara nga njé prerje térthore pas
giymtyréve té pérparme, pa té€ brendshme dhe pa lékuré, té specieve RNA (familja Ranidae), té
paraqitura té freskéta, t€ ngrira ose té€ pérpunuara.

2) “Kérmij” quhen gastropodét tokésoré té€ species Helix pomatia 1inne, Helix aspersa Muller,
Helixc lucorum dhe speciet e familjes Achatinidae.

h) “Yndyré shtazore e trajtuar” quhet yndyra e nxjerré nga trajtimi i mishit, duke pérfshiré
kockat, e pércaktuar pér t'u pérdorur pér konsum njerézor.

1) “Dhjamé” quhet mbetja qé pérmban proteiné, pas ndarjes sé pjesshme té yndyrés dhe ujit.

j) “Xhelatin€” quhet proteina natyrale, e tretshme, xhelatinoze ose joxhelatinoze, e marré nga
hidroliza e pjesshme e kolagjenit té prodhuar nga kockat, gézofi dhe lékurat, tendinat dhe pejzat e
kafshéve (duke pérfshiré peshkun dhe mishin e shpendéve).

k) “Kolagjen” quhet produkti i bazuar né proteina i marré nga kockat e kafshéve, pejzat,
lékurat dhe tendinat i prodhuar né pérputhje me kérkesat pérkatése té kétij libri rregullash.

1) “Kolagjen i pércaktuar pér t'u pérdorur pér konsum njerézor” quhet kolagjeni i pércaktuar



pér t'u pérdorur pér konsum njerézor ose si ushqim ose 1 pérfshiré ose i mbéshtjellé rreth ushqgimit
ose produktit gé do t€ konsumohet nga njerézit.

m) “Stomaké, fshikézat dhe zorré té trajtuara” quhen stomakét, fshikézat dhe zorrét qé 1 jané
nénshtruar njé trajtimi si kriposje, nxehje ose tharje pas marrjes dhe pas pastrimit.

n) “Mjalté€” quhet substanca e émbél natyrale e prodhuar nga bletét Apis mellifera nga nektari 1
biméve ose nga sekretimi i pjeséve té gjalla té biméve ose jashtéqitja e insekteve qé thithin bimét né
pjesét e tyre té gjalla, té cilat i mbledhin bletét, 1 transformojné duke i kombinuar me substancé
specifike té vetat, i depozitojné, dehidratojné, magazinojné dhe 1 1éné né hoje pér t'u vjelé.

nj)“Autoritet kompetent” do té thoté Autoriteti Kombétar i Ushgimit dhe struktura
inspektuese e tij.

3. Pas miratimit té kétij udhézimi, ¢do dispozité tjetér kombétare qé pércakton rregulla pér té
njéjtét subjekte né njé ményré tjetér, do té€ shfuqizohen.

II. KERKESAT SPECIFIKE TE HIGJIENES SE OPERATOREVE TE BIZNESIT
USHQIMOR

A. Kérkesat e higjienés pér operatorét e biznesit ushqgimor qé merren me vezét dhe produktet
e vezéve.

IVEZET DHE PRODUKTET E VEZEVE

KAPITULLI L. VEZET

1. IN¢ ambientet e prodhuesit dhbe deri né shitjen te konsumatori, vezét dubet té mbahen té pastra, t¢ thata dbe
pa eré 1 jashtme, t¢ mbrojtura efektivisht nga goditjet dbe nga rrezet direkte té diellit.

2. Vezét dubet 1¢ ruben dhe transportoben deri né shitje te konsumatori pérfundimtar né njé temperature,
mundésisht konstante, e cila éshté mé e pérshtatshme pér té siguruar ruajtjen optimale 1¢ vetive 1é tyre higjienike, pérvee
rasteve kur antoriteti kompetent vendos kérkesat kombétare 1é temperaturés pér objektet e magazinimit ¢ vezéve dhe
pér antomjetet qé transportojné vezeét ndérmyjet objekteve #¢ tilla magazinini.

3. Vezét dubet t'i dorézoben konsumatorit brenda njé afati kobor mafksimal prej 28 ditésh nga pyellja.

4. Pér vezet e prodhuara nga pulat e species Gallus gallus, “Data e jetégjatésisé minimale”, si¢ pércaktobet né
nenin 3, pika 2, t¢ vendimin nr. 434, daté 11.7.2018, “Pér etiketimin e ushgimeve dhe informimin e konsumatorit”,
dnbet 1¢ jeté jo mé shumé se 28 dité pas pyelljes. Kur tregobet perindha e pjelljes, kjo daté do 1 pércaktobet nga dita e
paré e asaj perindhe.

KAPITULLI 1. PRODUKTET E VEZEVE

L KERKESAT PER STABILIMENTET

Operatorét e biznesit 1€ ushqimit dubet 1¢ sigurojné qé stabilimentet pér prodhimin e produkteve t¢ vegéve jané
ndértnar, shtruar dbe pajisur, né ményré gé t¢ sigurojné ndarjen e operacioneve té méposhtme:

1. larja, thatja dhe dezinfektimi i vexéve 1é pista, ku éshté kryer;

2. thyerja e vezéve, mbledpja e pérmbajties sé tyre dhbe hegja e pjeséve té lévozhgave dbe membranave;

3. operacione 1 ndryshme nga ato té pérmendura né pikat 1 dhe 2.

II. LENDET E PARA PER PRODHIMIN E PRODUKTEVE TE VEZEVE

Operatorét e biznesit 1¢ ushqimit dubet 1 signrojné qé léndét e para té pérdornra pér prodhimin e produfkteve
16 vegeve 12 jené né pérputhje me kérkesat e méposhtme:

1. Lévoghgat e vezéve 1€ pérdorura né prodhimin e produkteve té vezéve dubet 12 jené plotésisht té zhvillnara
dhe 1¢ mos kené thyerje. Megithaté, veet e plasaritura mund té pérdoren pér prodhinin e vezéve 1 léngéta ose produkteve
1¢ vezéve nése stabilimenti i prodbimit ose gendra e paketimit i dorézon ato drejtpérdrejt né njé stabiliment té miratnar
pér prodhimin e vezéve té léngshme ose njé stabiliment pérpunini, ku ato dubet té thyben sa mé shpejt qé té jeté e mundur.
Veza e lengshme dubet 12 pérfitobet né pérputhje me kérkesat e pikave 1, 2, 3, 4 dhe 7 1 pyesés I11.

IIl. KERKESA TE VECANTA HIGJIENE PER PRODHIMIN E PRODUKTEVE TE
VEZEVE



Operatorét e bignesit 1€ ushqimit dubet 1€ sigurojné qé 1¢ gjitha operacionet 1¢ kryhen né ményré té tille gé té
shmanget ¢do kontaminim giaté prodhimit, trajtimit dhe magazinimit ¢ produkteve t¢ vezéve, vecanérisht dufke siguruar
pérputhjen me kérkesat e méposhtme:

1. Vezét nuk dubet 1€ thyben nése nuk _jané t¢ pastra dhe 1t thata.

2. Vieget dubet 1€ thyben né njé ményré gé té minimizoé kontaminimin, vecanérisht duke signruar ndarjen e
dnbur nga operacionet e tiera. 1'ezét e plasaritura dubet 1¢ pérpunohen sa mé shpejt gé 1¢ jeté e mundur.

3. Vezét e ndryshme nga ato 1¢ pulave, gielave 1é detit ose shpendéve 1 detit dubet 12 trajtoben dhe pérpunoben
1¢ detit dhe shpendeve ¢ detit.

4. Pérmbajtia e vezéve nuk mund 1é merret nga centrifugini ose shtypja e vezéve, as centrifugimi nuk mund 1¢
pérdoret pér 1€ marré mbetyet e té bardhave 1€ vezéve nga lévozhgat e Fbrazéta pér konsum njerézor.

5. Pas thyerjes, ¢do grimce e vezés s¢ léngshme dubet i nénshtrobet pérpunimit sa mé shpejt 1€ jeté e mundur
pér & eliminuar rregiget mikrobiologiike ose pér ti reduktuar ato né njé nivel ¢ pranueshém. INjé grup qé éshté
peérpunuar né ményré 1 pamyjaftueshme mund t'i nénshtrobet menjéheré pérpunimit pérséri né 1€ njéjtén stabiliment nése
ky pérpunim e bén até 1€ pérshtatshém pér konsum njerézor. Kur njé grup rexulton té jeté i papérshtatshém pér konsum
njerézor, ai dubet 1¢ denatyrobet pér 1 sigurnar qé t¢ mos pérdoret pér konsum njerézor.

6. Nuk kérkobet pérpunim pér t¢ bardhén e vezeés 1¢ destinnar pér prodhimin e albuminés sé tharé ose t¢
kristalizuar, e destinnar mé pas t'i nénshtrobet trajtimit termik.

7. Nése pérpunimi nuk krybet menjéheré pas thyerjes, vega e lengshme dubet té rubet ose e ngriré ose né njé
temperaturé jo mé 1¢ madhe se 4°C. Periudha e ruajtjes para pérpunimit né 4°C nuk dubet t¢ kalojé 48 oré. Megjithat?,
kéto kérkesa nuk Zbatohen pér produktet gé do 1¢ jené 1¢ desheqeruara, nése procesi i heqjes sé sheqerit krybet sa mié
shpejt qé té jeté e mundur.

8. Produktet gé nuk jané stabiliznar, né ményré gé 1¢ mbaben né temperaturén e dbomés dubet 1 floben né jo
mié shumé se 4°C. Produfktet pér ngrirje dubet 1¢ ngriben menjéheré pas pérpunimit.

IV, SPECIFIKIMET ANALITIKE

1. Pérgendrimi i acidit 3-OH-butirik nuk dubet t& kaloje 10 mg/ kg né lenden e thaté t¢ produktit t¢
pamodifikuar té veés.

2. Pérmbagtia e acidit laktik né lendén e paré t¢ pérdorur pér prodhinin e produkteve 1¢ vegéve nuk dubet t¢
kalojé 1 g/ kg lendé t¢ thaté. Megjithaté, pér produktet e fermentuara, kjo vieré dubet 1€ jeté ajo e regjistruar pérpara
procesit t¢ fermentimit.

3. Sasia e mbetjeve 1¢ lévozhgave té vezéve, membranave 1¢ vexéve dhe ¢do grimee tietér né produktin e vezeés sé
pérpunuar nuk dubet 16 kalojé 100 mg/ kg produkt veze.

V. ETIKETIMI DHE VV'ULA E IDENTIFIKIMIT

1. Pérveg kérkesave 1Z pérgjithshme pér shenjén/ vulén identififenese té pércaktunara né legjislacionin né fugi,
dergesat e produkteve 1 vegéve, 1 destinuara jo pér shitje me pakicé, por pér pérdorim si pérbérés né prodhimin e njé
produkti tietér, dubet 1€ kené njé etiketé qé tregon temperaturén né 1€ cilat produktet e vegéve dubet 1€ ruben dhe né
perindhén giateé sé cilés mund 1¢ sigurobet konservinmi.

2. NE rastin e vegés s¢ lengshme, etiketa e pérmendur né pikén 1 dubet 1¢ keté, giithashtn, falét: “V ezé té
lengshme jo 1€ pasterizuar — pér t'u trajtuar né vendin e destinacionit” dhe 1€ tregojé datén dhe orén e thyeryes.

B. Kérkesat e higjienés pér operatorét e biznesit ushqimor qé merren me kémbét e bretkosave
dhe kérmijve

1. Operatorét e biznesit ushgimor qé pérgatisin kémbé bretkosash ose kérmij pér konsum
njerézor sigurojné pérputhshméri me kérkesat e méposhtme:

a) Bretkosat dhe kérmijté vriten né njé stabiliment té€ ndértuar dhe té pajisur pér até qéllim;

b) Jané té regjistruar nga autoriteti kompetent né pérputhje me kérkesat e legjislacionit né fuqi;

¢) U nénshtrohen monitorimit nga autoriteti kompetent té kushteve té prodhimit dhe
kontrolleve shéndetésore né pérputhje me legjislacionin né fuqi; dhe



d) Kryejné vetém kontrolle né pérputhje me dispozitat e legjislacionit né fuqi.

2. Operatorét e biznesit ushgimor sigurojné se pérgatitja ¢ kémbéve té bretkosés éshté né
pérputhje me kérkesat e méposhtme:

a) Bretkosat jané therur, t'1 keté dalé gjaku, pérgatitur dhe aty ku éshté e nevojshme, jané
ftohur, ngriré, pérpunuar, paketuar dhe magazinuar né stabilimentet qé pérmbushin kérkesat e
legjislacionit né fuqi.

b) Kémbét e bretkosés i nénshtrohen kontrolleve organoleptike té kryera me anén e zgjedhjes
s¢ mostrave. Nése ekzaminimi organoleptik tregon se kémbét e bretkosés nuk jané té€ pérshtatshme
pér t'u pérdorur si konsum njerézor, ato térhigen nga tregu dhe denatyralizohen né até ményré qé ato
t€ mos ripérdoren si konsum njerézor.

c) Njé dhomé e veganté lihet ménjané pér magazinimin dhe larjen e bretkosave té gjalla, si dhe
pér therjen dhe hegjen e gjakut. Vdekja e bretkosave béhet vetém népérmjet therjes né njé stabiliment
té aprovuar. Bretkosat té cilat gjenden té vdekura pérpara therjes nuk pérdoren pér konsum njerézor.
Dhoma e vecanté pérmbush kérkesat e legjislacionit né fuqi dhe ndahet fizikisht nga dhoma e
pérgatitjes.

d) Menjéheré pas pérgatitjes, kémbét e bretkosave lahen né ujé té rrjedhshém dhe té pijshém
dhe ftohen menjéheré né temperaturén e shkrirjes sé akullit, té ngrihen né njé temperaturé té€ paktén
18°C ose té pérpunohen.

e) Vendi ku do té pérpunohen kémbét e bretkosave, pércaktohen né pérputhje me rregullat e
pércaktuara né legjislacionin né fuqi.

f) Né pérputhje me procedurén e pércaktuar né legjislacionin né fuqj, kriteret mikrobiologjike,
duke pérfshiré planin e marrjes sé mostrave dhe metodat e analizés, parashikohen kur éshté nevoja
pér t€ mbrojtur shéndetin publik.

3. Higjienikisht té pérshtatshme pér konsum njerézor jané kémbét e bretkosés pa lékuré, né
vecganti kémbét e bretkosés nga bretkosa e gjelbér (Rana Esculenta) dhe kémbét e bretkosés nga bretkosa
e vogél e kuqérremté (Rana Temporaria).

4. Higjienikisht té papérshtatshme pér t'u pérdorur pér konsum njerézor do té jené kémbét e
bretkosave:

a) Indi muskulor 1 té cilave (mishi) éshté kafe e errét dhe i léngshém ose ka eré té kalbézuar;

b) T¢ prekura nga parazitét;

c) Qé nuk pérmbushin kriteret e pércaktuara né legjislacionin né fuqi né lidhje me tiparet
mikrobiologjike qé pérmbushen nga produktet e nxjerra né treg;

d) Q& nuk pérmbushin kriteret e pércaktuara né legjislacionin né fuqi mbi pesticidet dhe
substancat e tjera toksike, hormonet, antibiotikét dhe mykotoksinat qé jané té pranishme tek artikujt
ushgimoré;

e) Nése éshté identifikuar nése kontaminimet me radionukletidet jané mbi nivelin e lejuar té
aktivitetit.

5. Higjienikisht té papérshtatshme si ushqim njerézor jané kémbét e zhabave d.m.th nga
bretkosat kémbét e té cilave jané mé té shkurtra dhe ngjyra éshté mé e errét sesa ngjyra e kémbéve té
bretkosave té gjelbra dhe té kugérremta.

6. Operatorét e biznesit ushgimor garantojné se vetém kérmijté e médhenj té gardhit (Heliy
pomatia) dhe speciet H. adspersa, H. arbustorium dhe H. nemoralis pérdoren si ushqim pér njerézit dhe
se pérgatitja e kérmijve éshté né pérputhje me kérkesat e méposhtme.

7. Pér pérgatitjen e mishit té kérmijve pa guaské, atyre t€ gatuar dhe té pérgatitur:

a) Né varési té shkallés sé veprimit, stabilimentet caktojné dhoma ose ambiente té
pérshtatshme pér:

1) magazinimin e materialeve paketuese dhe mbéshtjellése;



i) marrjen dhe magazinimin e kérmijve té gjallé;

iii) latjen, shpélarjen ose zietjen, heqjen e guaskés dhe prerjen;

1iv) magazinimin dhe, ku éshté e nevojshme, pastrimin dhe trajtimin e guaskave;

v) trajtimin me nxehje t€ mishit t€ kérmijve, ku éshté e nevojshme;

vi) mbéshtjelljen ose paketimin e mishit té kérmillit;

vii) magazinimin e produkteve té pérfunduara né vende té ftohta.

b) Kérmijté kontrollohen pérpara zierjes. Kérmijté e vdekur nuk pérgatiten pér t'u pérdorur
pér konsum njerézor. Kérmijté qé vdesin jo nga therja né stabilimente nuk pérgatiten pér konsum
njerézor.

¢) Kérmijté mund té konservohen me ngrirje. Pér ngrirjen kérmijté nxirren nga guaska dhe
pastrohen nga mukusi, mé pas ngrihen dhe ruhen né temperaturén jo me té larté se - 18°C.

d) Pas heqjes sé guaskés, hepatopankreasi 1 hequr gjaté pastrimit nuk pérdoret si ushgim pér
njerézit. Pas vrasjes, hepatopankreasi i kérmillit, nése éshté i pranishém ndonjé rrezik, higet dhe nuk
pérdoret pér konsum njerézor.

8. Mishi i kérmillit né guaské pérpara gatimit pérmbush kushtet e pércaktuara né lidhje me
mishin e kérmillit pa guaské.

9. Pér pérgatitjen e kérmijve té konservuar stabilimentet pérmbushin kushtet e pércaktuara né
legjislacionin né fuqi.

10. Né pérputhje me procedurén e pércaktuar né legjislacionin kombétar mbi kriterin
mikrobiologjik, duke pérfshiré planet e marrjes sé mostrave dhe metodés sé analizés, duhet té
pércaktohen aty ku éshté e nevojshme té mbrohet shéndeti publik.

11. Kérmijté u nénshtrohen njé ekzaminimi organoleptik, i cili kryhet me marrjen e mostrave.
Nése ky ekzaminim tregon se mund té jeté i pranishém ndonjé rrezik, ato nuk pérdoren si ushqgim
njerézor, merren masa pér térheqgjen e tyre nga tregu dhe denatyralizohen né ményré té tillé qé ato té
mos ripérdoren si konsum njerézor.

12. Kérmijté dhe kémbét e bretkosave vendosen, paketohen, magazinohen dhe transportohen
sipas kushteve té pérshtatshme té higjienés té pércaktuara né legjislacionin né fugi.

13. Paketimi dhe mbéshtjellja e kérmijve dhe kontejneri i kémbéve té bretkosave mban njé
vulé identifikimi qé pérmban detajet e méposhtme: emrin ose kodin ISO té vendit, té ndjekur nga
numri i regjistrimit té stabilimentit.

14. Paketimi dhe mbéshtjellja e kérmijve pa guaské ose kémbéve té bretkosave té gatuar dhe
té pérgatitur ose t€ konservuar duhet té mbajé emrin ose kodin ISO té vendit dhe numrin e regjistrimit
té stabilimentit me shkrim té lexueshém.

C. Kérkesat e higjienés pér operatorét e biznesit q¢ merren me yndyrat shtazore té trajtuara
dhe dhjamin

1. Operatorét e biznesit ushqimor sigurojné se stabilimentet qé¢ mbledhin ose pérpunojné
1éndé té paré pér prodhimin e yndyrave shtazore té trajtuara dhe dhjamit jané né pérputhje me kérkesat
e méposhtme:

a) Qendrat pér mbledhjen e léndés sé paré dhe transportin e métejshém pér te stabilimentet
pérpunuese pajisen me mijetet pér magazinimin e léndéve té para né njé temperaturé jo mé té larté se
7°C;

b) Cdo stabiliment pérpunues éshté i pajisur dhe duhet té keté:

1) ambiente frigoriferike;

ii) dhomé shpérndarije, vetém né rast se stabilimenti i shpérndan yndyrat shtazore té trajtuara
vetém né cisterna; dhe

iif) nése éshté e nevojshme, pajisje té pérshtatshme pér pérgatitjen e produkteve qé konsistojné
né yndyra shtazore t€ pérpunuara té pérziera me artikuj té tjeré ushgimoré ose eréza;



c) Megjithaté, ambientet frigoriferike té kérkuara né pérputhje me paragrafét a dhe b pika (1)
nuk jané té nevojshme nése masat pér furnizimin e 1éndéve té para garantojné se ato nuk magazinohen
ose transportohen asnjéheré pa ftohje aktive ndryshe nga sa éshté parashikuar né pikén 3 germa “d”
te kérkesat e higjienés pér pérgatitjen e yndyrés shtazore té trajtuar dhe dhjamit.

2. Operatorét e biznesit ushgimor qé pérgatisin yndyra shtazore té trajtuara dhe dhjamé duhet
té garantojné pérmbushjen e kérkesave té€ méposhtme.

3. Kushtet e 1éndéve té para:

a) Merren nga kafshé té cilat jané therur né njé thertore, dhe té cilat jané konsideruar té
pérshtatshme pér t'u pérdorur si konsum pér njerézit duke ndjekur inspektimin ante-mortems dhe post-
mortem,

b) Pérbéhen nga ind dhjamor ose kockat, té cilat jané té pastra nga gjaku ose papastértité;

c) Dalin nga stabilimente té regjistruara ose té aprovuara né pérputhje me legjislacionin né
fuqi; dhe

d) Transportohen, dhe magazinohen deri né trajtim, né kushte higjienike dhe né njé
temperaturé té brendshme jo mé té larté se 7 °C. Megjithaté, 1éndét e para magazinohen dhe
transportohen pa ftohje aktive nése pérpunohen brenda 12 oréve pas orés qé ato jané marré.

4. Fishté i ndaluar pérdorimi i tretésve gjaté trajtimit.

5. Kur yndyra pér trajtim éshté né pérputhje me standardet e pércaktuara né paragrafin 4,
yndyré shtazore trajtuar qé pérgatitet né pérputhje me paragrafét 3 dhe 4 rafinohet né té njéjtin
stabiliment ose né njé stabiliment tjetér me qéllim pérmirésimin e cilésisé sé tij fiziko-kimike.

6. Yndyra shtazore e trajtuar, né varési té tipit, pérmbush standardet e méposhtme:

Ripértypésit Derri Yndyra té tjera
shtazore
Dhjamé 1 Yndyré e Dhjamé
ngrénshém Dhjami ngrénshme derri dhe ..
5 ndvra té I Pér
Premie per yncyra = ngrénshé | pérpuni
- pérpuni | Lard | Other | tjera pér
r Tjetér . . m m
. m (2 pérpuni
us (1)
m
FFA 0,75 1,25 3,0 0,75 1,25 2,0 1,25 3,0
(m/m %
acid oleik)
maksimum
i
Peroxidi 4 4 6 4 4 6 4 meq/kg 10
maksimum | meq/k | meq/k | meq/kg | meq/k | meq/k | meq/kg meq/kg
i g g g g
Papastértit | Maksimumi 0,15 %
ée Maksimumi 0,5 %
patretshm
e totale
Era, shija, | Normal
ngjyra

- (1)Yndyra shtazore e pérpunuar e marré nga trajtimi né temperaturé t€ ulét i dhjamit té freskét
té zemré€s, peritonenmi, veshkat, mezgenterinmi 1 gjedhit dhe dhjamé nga dhomat e pretjes.



- (2)Yndyra shtazore e pérpunuar e marré nga indi dhjamor i derrave.

7. Dhjamérat qé do té pérdoren si konsum njerézor depozitohen né pérputhje me kérkesat e
méposhtme té temperaturés:

a) Kur dhjamérat jané trajtuar né njé temperaturé jo mé té larté se 70°C, ato magazinohen:

1) Né njé temperaturé jo mé té larté se 7°C pér njé periudhé jo mé té gjaté se 24 oré; ose

11) Né njé temperaturé jo mé té larté se -18 °C.

b) Kur dhjamérat jané trajtuar né njé temperaturé mé té larté se 70°C dhe kané pérmbajtje
lagéshtie 10% (m/m) ose mé shumé, magazinohen:

1) né njé temperaturé jo mé té larté se 7°C pér njé periudhé jo mé té gjaté se 48 oré ose njé
raport kohé/temperaturé qé jep njé garanci ekuivalente; ose

1) né njé temperaturé jo mé té larté se -18°C.

¢) Kur dhjamérat jané trajtuar né njé temperaturé mé té larté se 70°C dhe kané pérmbajtje
lagéshtie mé pak se 10% (m/m), nuk ka kérkesa specifike.

8. Kur autoriteti kompetent konsiderohet i pérshtatshém, operatorét e biznesit ushgimor qé
merren me import, eksport, ose hedhjen né treg garantojné se né rast se ka pasur njé shpérthim té njé
sémundjeje té réndé ngjitése né rajonin e origjinés brenda 12 muajve t€ shkuar ¢do dorézim i dhjamit
ose yndyrave té trajtuara shogérohet me njé certifikaté qé deklaron se dhjami ose yndyrat e trajtuara i
jané nénshtruar njérit prej proceseve me nxehje si mé poshté:

a) t€ paktén 70°C pér té paktén 30 minuta; ose

b) té paktén 90°C pér té paktén 15 minuta; ose

¢) njé temperaturé minimale prej 80 °C né njé sistem t€ vazhdueshém trajtimi;

9. Aty ku dhjami 1 yndyrave té trajtuara paketohet, paketohen né kontejneré t€ rinj dhe té gjitha
masat paraprake jané marré né ményré qé té parandalohet rikontaminimi i tyre.

10. Kur synohet transporti né sasi t€¢ médha, tubat, pompat, dhe cisternat pérdoren pér
transportin e produkteve nga fabrika prodhuese ose direkt né mjetet e transportit ose te cisternat ose
te stabilimentet, jané inspektuar dhe pastruar pérpara pérdorimit.

D. Kérkesat e higjienés pér operatorét e biznesit ushgimor qé merren me stomaké té trajtuar,
fshikéza dhe zorré

STOMAKET E TRAJTUAR, FSHIKEZAT DHE ZORRET
Operatorét e biznesit ushqimor qé trajtojné stomakun, fshikézén dhbe Zorvét dubet 12 sigurojné pérputhjen me kérkesat
e méposhtme:

1. Zorrét, fshikézat dhe stomakn i kafshéve mund té vendosen vetém né treg, nése:

njeréxor pas inspektimit ante-morten dhe post-mortens;

b) ato té jené kriposur, trajtuar me nxelje ose tharé; dhe

¢) pas trajtimit té pérmendur né pikén (b), merren masa efektive pér t¢ parandaluar rikontaminimin.

2. Stomakét e trajtuar, fshikézat dbe gorrét gé nuk mund 1¢ mbaben né temperaturén e ambientit dubet t¢
ruben 12 flobta duke pérdorur pajisjet e destinuara pér kété qéllim deri né dérgimin e tyre. NE vecanti produfktet qé nuk
E. Kérkesat e higjienés pér operatorét e biznesit q¢ merren me xhelatiné dhe kolagjen

XHELATINA

1. Operatorét e biznesit ushqimor gé prodhojné xhelatiné dubet té sigurojné pérputhjen me kérkesat e kétij seksioni.

2. Pér géllimet e kétyj seksiont, “regiie” nénkupton ngurtésimin e lékurés, duke pérdorur agjenté pér rreitje vegjetale,
kripéra kromi ose substanca 1é tiera, si: kripérat e aluminit, kripérat e hekurit, kripérat silicike, aldehidet dbe kinonet,
ose agjenté 1¢ tjeré forcues sintetike.

KAPITULLI I. KERKESAT PER LENDET E PARA

1. Pér prodhimin e xhelatinés sé destinuar pér pérdorim né ushqim, mund 1€ pérdoren léndét e para 1¢ méposhtme:



a) kockat, té ndryshme nga materialet e specifikuara té rrezifut sig pércaktobet né urdhrin nr. 220, daté 14.4.2016,
“Pér miratimin e rregullores Pér pércaktiniin e rregullave pér parandalimin, kontrollin dhbe crrénjosjen e encefalopative
spongiforme 1é transmetueshme’”;

b) leknrét dhe lekurat e kafshéve ripértypése té kultivuaray

¢) lekurat e derrit;

d) lekura e shpendéve;

e) tendinat dhe ligamentet;

1) gézofi dhe lekura e kafshéve 1é egra t¢ giabut; dhe

g) lekurén dhe kockat e peshkut.

2. Ndalobet pérdorimi i gezoféve dhe lékurave nése ato i jané nénshtruar ndonjé procesi regjie, pavarésisht nése ky
proces ka pérfunduar.
kufomat e 1@ cilave jané gietur 1€ pérshtatshme pér konsum njerézor pas inspektimit ante-mortem dhe post-mortem (para
dhe pas therjes) ose né rastin prej gézofésh dhe léknrash nga kafshé t¢ egra té giabut, 1¢ gietura té pérshtatshme pér konsum
njerézor.

4. a) Léndét e para qé nuk kané pésuar asnjé trajtim me konservant pérveg ftohjes, ngrirjes ose ngrirjes sé shpejté,
dnbet 1€ vijné nga stabilimente 1¢ regjistruara ose t¢ licencuara né pérputhje me legjislacionin né fugqs.

b) Léndét e para 1é trajtnara 1¢ méposhtme mund 1 pérdoren:

I kockat 1€ ndryshme nga materiali me risk 1 specifikuar si¢ pércaktobet né urdhrin nr. 220, daté 14.4.2016,
“Pér miratimin e rregullores Pér pércaktimin e rregullave pér parandalimin, kontrollin dhbe ¢crrénjosjen e encefalopative
Spongiforme 1 transmetueshme’’, qé vijné nga stabilimente nén kontrollin dhbe té listuara nga antoriteti kompetent dhe

30 minuta, minimumi 80°C pér 1¢ paktén 15 minuta ose minimumi 90°C pér t¢ paktén 10 minuta, dhe mé pas
ndabet dhe mié pas lahet dhbe thabet pér 1 paktén 20 minuta né njé rrymé ajri 1€ nxebté me njé temperaturé fillestare

- trajtim me acid 1¢ 1illé qé pH & mbabet né mé pak se 6 né thelb pér té paktén 1 oré para tharjes;

1. gézofet dbe lekurat e kafshéve ripértypése 1¢ kultivnara, lekurat e derrit, likurat e shpendéve dbe gézofét dbe
lekurat e kafshéve 12 egra qé vijné nga stabilimente nén kontrollin dhe ¢ listnara nga antoriteti kompetent dhe gé i jané
nénshtruar njé prej trajtimeve 1€ méposhtme:

- trajtimi me alkali pér 1¢ vendosur njé pH > 12 né thelb, i ndjeknr nga kriposja pér té paktén 7 dité;

- tharje pér 1¢ pakten 42 dité né njé temperaturé prej ¢ pakten 20°C;

- trajtim me acid né meényré 1 tille qé pH ¢ mbabet né mé pak se 5 né thelb pér té paktén 1 oré;

- trajtimi me alkali né nj¢ pH > 12 pér t¢ paktén 8 oré;

111) kockat e ndryshme nga materiali me rrezik 1€ pércaktuar né urdhrin nr. 220, daté 14.4.2016, “Pér miratimin
¢ rregullores ‘Pér pércaktimin e rregullave pér parandalimin, kontrollin dhe crrénjosjen e encefalopative spongiforme té
transmetueshme’”, gézofét dbe lékurat e kafshéve ripértypése té kultivuara, lékurén e derrit, léknrén e shpendeve, lékurén
¢ peshkut dhe gézofin dhe lekurén e kafshéve té egra té giahut dbe lekurat gé kané pésuar ndonjé trajtim tetér pérve
atyre 1¢ specififuar né pikén (i) ose (iz) dbe qé vijné nga stabilimente 1 regiistruara ose & licencuara né pérputhye me
legjislacionin né fuq.

Pér qéllimet e 2 pikave 12 para té pikés (b) (iz), kobézgiatia e trajtimeve mund 1€ pérfshijé kobén e transportit.

Léndét e para 12 trajtuara #¢ refernara né pikat (b) (i) dbe (b) (ii) dubet 1€ rrjedhbin nga:

- kafshé ripértypése shtépiake dbe 1é kultivnara, derrat dhe shpendet qé jané therur né njé thertore dhe karkasat e
1¢ cilave jané 1€ pérshtatshme pér konsum njerézor pas inspektinit ante- dhe post-mortens; ose

- nga kafshé t¢ egra giahu 1é vraré, Rarkasat e 1é cilit jané gietur 1¢ pérshtatshme pér konsum nga inspektimi ante-

post mortum (para dhe pas therjes).



5. Qendrat e grumbullimit dhe fabrikat e lekurés mund t¢ furnizojné githashtu me lindé 1€ paré pér prodhimin e
xhelatinés sé destinnar pér konsum njeréxor nése autoriteti kompetent i autorizon ato né ményré specifike pér Rété géllinm
dhe ato plotésopné kérkesat e méposhtme:

a) ato dubet 1 kené dhoma magazinimi me dysheme ¢ forta dhe mure t¢ lemnara qé pastrohen dhe dezinfektoben
lehté dhe sipas rastit, 1€ pajisura me pajisje flobyeje;

b) dhomat e magazinimit dubet 1€ mbaben né njé giendje 1¢ kénagshme pastértie dhbe riparimi, né ményré qé té mos
pérbéiné njé burim ndotjeje/ kontaminimi pér lendet e paray

¢) nése rubet lénda e paré gé nuk Eshté né pérputhje me kété ndbézim dhe/ ose pérpunobet né kéto ambiente, dubet
1¢ ndabet nga lénda e paré qé éshté né pérputhje me kété ndhezim giaté githé perindhés sé marrjes, ruajtjes, pérpunimit
dhe dérgimit.

KAPITULLI II. TRANSPORTI DHE RUAJTJA E LENDEVE TE PARA

1. IN¢ vend 12 shenjés sé identifikimit té parashikunar né legiislacionin né fuqi, njé dokument qé tregon vendndodhjen
¢ origiinés dbe qé pérmban informacionin e pércaktuar né shtgjeén I, dubet 1 shogérojé lendét e para giaté transportit,
kur dorézoben né njé qendér grumbullimi ose fabriké lekurésh dhe kur dorézobet né stabiliment t¢ pérpunimit té
xchelatinés.

2. Léndét e para dubet t transportoben dhbe ruben 1 flobta ose té ngrira, pérvec rasteve kur ato pérpunohen brenda
24 oréve pas nisjes sé tyre. Megjithaté, kockat ose osseina té lyera dhe 1é thara, lékurat e kripura, ¢ thara dhbe gélgerore,
gézofét dhe leknrat e trajtuara me alkali ose acid mund t¢ transportoben dhe ruben né temperaturén e ambientit.

3. Pas kontrolleve veterinare té parashikuara né legjislacionin né fuqi pér kontrollet né Pikat e Inspektimit Kufitar,
lendét e para pér prodhimin e xhelatinés pér konsum njerégor, pér té cilat certifikimi i shéndetit 1¢ kafshéve kérkobet,
dubet 1€ transportobet direkt né stabilimentin né vendin e destinacionit.

1¢ giitha masat paraprake duke pérfshiré asgiésimin e sigurt té nénprodukteve shtazore, mbeturinave, materialeve
1¢ papérdorura ose 1é tepérta, dubet té merren pér 1€ shmangur rregiqget e pérhapjes sé sémundjeve te kafshét.

KAPITULLI I1I. KERKESAT PER PRODHIMIN E XHELATINES

1. Procesi i prodhimit t¢ xhelatinés dubet 1 sigurofé, gé:

a) i giithé materiali kockor i ripértypésve qé rijedh nga kafshé 1¢ lindura, té rritura ose té thera né vende ose rajone
me rrezik t¢ kontrolluar ose 1€ papércaktuar té BSE-sé né pérputhyje me legjislacionin né fuqi né kété fushé, i nénshtrobet
njé procesi qé siguron qé i giithé materiali kockor 1€ grimeobet imét dhe t¢ degreasobet me ujé 1¢ nxebté dbe trajtobet me
acid klorbidrik té holluar (né pérgendrim minimal prej 4 % dhe pH < 1,5) pér njé periudhé prej 1¢ paktén dy ditésh.
Ky trajtim ndiget ose nga:

- njé trajtim alkalik i tretésirés sé¢ ngopur gélgereje (pH > 12,5) pér njé periudhé prej 1€ paktén 20 ditésh me njé
hap trajtimi termik prej té paktén 138°C pér t¢ paktén katér sekonda; ose

- e trajtim me acid (pH < 3,5) gjaté minimumi 10 oré me njé hap trajtimi termik prej minimumi 138°C pér ¢
paktin katér sekonda; ose

- njé proces ngrobjeje dhbe presioni pér té paktén 20 minuta me avull ¢ ngopur prej 133°C né mé shumé se 3 bare;
ose

- ¢do proces ekuivalent 1 miratuar;

b) lenda tietér e paré i nénshtrobet njé trajtimi me acid ose alkali, i ndjekur nga njé ose mé shumé shpélarje. PH
dnbet 1 rregullobet mé pas.

Xhelatina dubet 1& nxirret duke ngrobur njé ose mé shumé heré radbazz, e ndjekur nga pastrimi me ané té filtrimit
dhe trajtimit termife.

2. Njé operator bignesi ushqimor mund t¢ prodhojé dbe ruajé si xhelating 1¢ destinuar pér konsum njerézor ashtn
edhe xhelatiné qé nuk &hté e destinuar pér konsum njeréor né té njéjtén stabiliment, me kusht qé lendét e para dbe
procesi i prodhimit 1 jené né pérputhye me kérkesat gé Zbatohen pér xhelatinén e destinnar pér konsum njeréor.

KAPITULLI IV. KERKESAT PER PRODUKTET TE PERFUNDUARA

Operatorét e bignesit 1€ ushqimit dubet té sigurojné qé xhelatina té pérputhet me kufijté e mbetjeve té pércaktunara
né tabelén e méposhtme.



Mbetje Limitet/kufiri

As 1 ppm

Pb 5 ppm

Cd 0,5 ppm

Hg 0,15 ppm

Cr 10 ppm

Cn 30 ppm

Zn 50 ppm
SO, (Farmakopeja Evropiane, botimi i fundit) 50 ppm
H>0, (Farmakopeja Evropiane, botimi i fundit) 10 ppm

KAPITULLI V. ETIKETIMI

Ambalazhimi dhe paketimi gé pérmban xhelatiné dubet té keté fjalet “Xbhelating ¢ pérshtatshme pér konsum
njerézor” dhe dubet té tregojé datén e jetégiatésisé minimale.

KOLAGJENI

1. Operatorét e biznesit ushqimor qé prodhojné kolagjen dubet té sigurojné pérputhjen me kérkesat e kétij udhézimi.
Pa paragjykunar dispozitat e tjera, produktet ¢ pérfituara nga kolagjen: dubet té béhen nga kolagieni qé pérputhet me
kérkesat e keétij udhézini.

2. Pér qéllimet e kétyj udhézimi, “regjie” nénkupton ngurtésimin e lekurés duke pérdorur agjenté pér regjie vegjetale,
kripéra kromi ose substanca t¢ tera, si: kripérat e aluminit, Rripérat e hekurit, kripérat silicike, aldehidet dhe kinonet
0se agjenté 1é tjeré forcues sintetifkeé.

KAPITULLI I. KERKESAT PER LENDET E PARA

1. Pér prodhimin e kolagjenit 1€ destinuar pér pérdorim né ushqim, nund 1é pérdoren lendét ¢ para té méposhtme:

a) kockat, 1¢ ndryshme nga materialet me rrezik specifik si¢ pércaktobet né urdbrin nr. 220, daté¢ 14.4.2016, “Pér
miratimin e rregullores ‘Pér pércaktimin e rregullave pér parandalimin, kontrollin dhe crrénjosjen e encefalopative
spongiforme té transmetueshme’”;

b) gézofét dhe lekurat e kafshéve ripértypése 1é kultivnara;

¢) lekurat e derrit;

d) lekura e shpendéve;

¢) tendinat dhe ligamentet;

1) gézofet dhe lekurat e giabut 1 egra; dhe

g) lekuren dhe kockat e peshknt.

2. Ndalobet pérdorimi i gézoféve dhe lékurave nése ato i jané nénshtruar ndonjé procesi pér regiie, pavarésisht nése
ky proces ka pérfunduar.
karkasat e 1é cilave jané gietur 1 pérshtatshme pér konsum njerézor pas inspektimit para dhe pas therjes (ante- dhe
post-mortem) ose né rastin e lekurave dhe gézoféve t¢ kafshéve té giabut 1 egra, té getura té pérshtatshme pér konsum
njerézor.

4. a) Léndét e para qé nuk i jané nénshtruar ndonjé trajtimi konservues pérves ftobjes, ngrirjes ose ngrirjes sé shpejté
dubet 1€ vijné nga stabilimente 1¢ regjistruara ose t¢ licencuara né pérputhje me legjislacionin né fugqs.

b) Léndét e para 1é trajtnara 1¢ méposhtme mund 1 pérdoren:

1) kockat té ndryshme nga materiali me risk 1€ specifikuar si¢ pércaktobet né urdhrin nr. 220, daté 14.4.2016,
“Pér miratimin e rregullores Pér pércaktimin e rregullave pér parandalimin, kontrollin dhbe ¢crrénjosjen e encefalopative
Spongiforme 1 transmetueshme’’, qé vijné nga stabilimente nén kontrollin dhe té listuara nga antoriteti kompetent dhe
qé jané nénshtruar njé prej trajtimeve 1€ méposhtme:

30 minuta, minimumi 80°C pér ¢ paktén 15 minuta ose minimumi 90°C pér 1 pakten 10 minuta, dhe mé pas



ndabet dhe mié pas lahet dhe thabet pér 1 paktén 20 minuta né njé rrymé ajri 1€ nxebté me njé temperaturé fillestare

- trajtim me acid 1€ 1illé qé pH ¢ mbabet né mé pak se 6 né thelb pér té paktén 1 oré para tharjes;

1) gezofét dhe likurat e kafshéve ripértypése té kultivuara, lekurat e derrit, lekurat e shpendéve dhe gézofét dbe
lekurat e kafshéve 12 egra gé vijné nga stabilimente nén kontrollin dhe ¢ listnara nga antoriteti kompetent dhe gé i jané
nénshtruar njé prej trajtimeve 1€ méposhtme:

- trajtimi me alkali pér 1¢ vendosur njé pH > 12 né thelb, i ndjeknr nga kriposja pér té paktén 7 dité;

- tharje pér 1¢ pakten 42 dité né njé temperaturé prej ¢ pakten 20°C;

- trajtim me acid né meényré 1€ tille qé pH ¢ mbabet né mé pak se 5 né thelb pér té paktén 1 oré;

- trajtimi me alkali né nj¢ pH > 12 pér t¢ paktén 8 oré;

111) kockat e ndryshme nga materiali me rreik 1 specififnar té pércaktnar né urdbrin nr. 220, daté 14.4.2016,
“Pér miratimin e rregullores Pér pércaktimin e rregullave pér parandalimin, kontrollin dhbe ¢crrénjosjen e encefalopative
spongiforme té transmetueshme’”, gézofét dhe lekurat e kafshéve ripértypése té kultivuara, lekurén e derrit, lekuréin e
shpendéve, lekurén e peshkut dhe géxofin dhbe lekurén e kafshéve 1€ egra té giahut dhe lekurat qé kané pésuar ndonjé
trajtim tetér pérvec atyre 1é specifikuar né pikat (i) ose (ii) dhe qé vijné nga stabilimente té regjistruara ose té licencuara
né pérputhye me legjislacionin né fuq.

Pér qéllimet e 2 pikave 12 para té pikés (b) (iz), kobézgiatia e trajtimeve mund 1€ pérfshijé kobén e transportit.

Léndét e para 12 trajtuara t¢ refernara né pikat (b) (i) dbe (b) (ii), dubet té rrjedhin nga:

- kafshé ripértypése shtépiake dbe 1é kultivnara, derrat dhe shpendet qé jané therur né njé thertore dhe karkasat e
1¢ cilave jané 1€ pérshtatshme pér konsum njerézor pas inspektimit ante- dhe post-mortem (para dhe pas therjes); ose

- nga kafshé t¢ egra giahn 1é vraré, Rarkasat e 1é cilit jané gietur 1¢ pérshtatshme pér konsum nga inspektimi ante-
post mortom (para dhe pas theryes).

5. Qendrat e grumbullimit dhe fabrikat e lekurés mund té furnizoiné githashtu me lendé 1€ paré pér prodhimin e
kolagjenit ¢ destinuar pér konsum njerézor nése antoriteti kompetent i antorizon ato né ményré specifike pér kété qéllin
dhe ato plotésojné kérkesat e méposhtme:

a) ato dubet 1¢ kené dhoma magazinimi me dysheme té forta dhe mure té lémuara gé pastroben dhe dezinfektoben
lebté dhe sipas rastit, 1 pajisura me pajisje flolyeje;

b) dhomat e magazinimit dubet 1¢ mbaben né njé giendje t¢ kénagshme pastértie dbe riparimi, né ményré gé té mos
pérbéiné njé burim ndotjeje pér lendet e para;

¢) nése lenda e paré gé nuk éshté né pérputhje me kété kapitull rubet dbe/ ose pérpunobet né kéto ambiente, ajo dubet
t¢ ndabet nga linda e paré né pérputhje me kété udhézim giaté giithé periudhés sé marrjes, ruajties, pérpunimit dhe
deérgimit.

KAPITULLI II. TRANSPORTI DHE RUAJTJA E LENDEVE TE PARA

1. IN¢ vend 1 shenjés sé identifikimit té parashikuar né legiislacionin né fuqi, njé dokument qé tregon vendndodhjen
¢ origiinés dbe qé pérmban informacionin e pércaktuar né shtgjeén I, dubet té shogérojé lendét e para giaté transportit,
kur dorézohen né njé gendér grumbullimi ose fabriké lekurésh dbe kur dorézobet né stabiliment t¢ pérpunimit
kolagjenit.

2. Léndét e para dubet t transportoben dhbe ruben té flobta ose té ngrira, pérvec rasteve kur ato pérpunohen brenda
24 oréve pas nisjes sé tyre. Megjithaté, kockat ose osseina 1¢ lyera dhe 1¢ thara, lékurat e kripura, 1 thara dhbe gélgere,
dhe lekurat e trajtuara me alkali ose acid mund 1 transportoben dbe ruben né temperaturén e ambientit.

3. Pas kontrolleve veterinare t¢ parashikuara né legjislacionin né fuqi pér kontrollet né pikat e inspektimit kufitar,
lendét e para pér prodhimin e kolagjenit pér konsum njerézor, pér té cilat certifikimi i shéndetit 1¢ kafshéve kérkobet,
dnbet 1¢ transportohet direkt né stabilimentin né vendin e destinacionit. 'T¢ gjitha masat paraprake, duke pérfshiré
asgiésimin e sigurt 1€ nénprodukteve shtazore jo pér konsum njeréor, mbeturinave, materialeve 1¢ papérdorura ose té
tepérta, dubet té merren pér 1€ shmangur rregiqget e pérhapjes sé sémundjeve te kafshét.

KAPITULLI 1II. KERKESAT PER PRODHIMIN E KOLAGJENIT



1. Procesi i prodhimit 1¢ kolagienit, dubet # signrojé, gé:

a) 7 githé materiali kockor i ripértypésve qé rijedh nga kafshé té lindura,  rritura ose 1¢ thera né vende ose rajone
me rrexik ¢ kontrolluar ose 1€ papércaktuar & BSE-sé né pérputhje me urdbrin nr. 220, daté 14.4.2016, “Pér
miratimin e rregullores ‘Pér pércaktimin e rregullave pér parandalimin, kontrollin dhe crrénjosjen e encefalopative

ER2

Spongiforme 1 transmetueshme’, i nénshtrobet njé procesi gé siguron gé i giithé materiali kockor 1¢ grimeobet imét dhe
< 1,5) pér njé perindhé prej té paktén 2 ditésh. Ky trajtim dubet 1¢ pasobet nga rregullini i pH, duke pérdorur acid ose
alkali i ndjekur nga:

7) € ose mé shumié shpélarje dhe 1é paktén njé nga proceset e méposhtme:

- filtrimy;

- blnarje;

- nxgjervye;

1) ose ndonjé proces efuivalent t¢ miratuary

b) léndet e para té ndryshme nga ato té pérmendura né pikén (a) dubet t'i nénshtroben njé trajtimi qé pérfshin larye,
rregullin té pH, dufke pérdorur acid ose alkali i ndjeknr nga:

2) 1 ose mé shumé shpélarje dhe 1é paktén njé nga proceset e méposhtme:

- filtrimy;

- blnarje;

- nxgjervye;

71) ose ndonjé proces ekuivalent té miratuar.

2. Pasi t'i nénshtrobet procesit 1€ pérmendur né pikén 1, kolagjeni mund t'i nénshtrobet njé procesi tharjese.

3. Operatori i bignesit ushqimor mund t¢ prodhojé dbe ruajé kolagienin e destinuar pér konsum njerézor dhe
kolagjenin jo 12 destinuar pér konsum njerézor né té njéjtén stabiliment, me kusht qé léndét e para dhbe procesi i prodhimit
16 jené né pérputhje me kérkesat qé batohen pér kolagienin e destinnar pér konsum njerézor.

KAPITULLI IV. KERKESAT PER PRODUKTET E PERFUNDUARA

Operatorét e biznesit 1€ ushqimit dubet té sigurojné qé kolagjent t¢ pérputhet me Rufijté e mbetjeve té pércaktnara né
tabelén e méposhtme:

Mbetje Limitet/kufiri
As 1 ppm
Pb 5 ppm
Cd 0,5 ppm
Hyg 0,15 ppm
Cr 10 ppm
Cn 30 ppm
Zn 50 ppm
SO, 50 ppmr
(Farmakopeja Evropiane, botini i fundit)
H>0, 10 ppm
(Farmatkopeja Evropiane, botimi i fundit)

KAPITULLI V: ETIKETIMI

Awmbalazhimi dbe paketimi gé pérmban kolagien dubet 1¢ keté fjalét “Kolagjen i pérshtatshém pér konsum njerézor”
dhe té tregojé datén e pérgatityes.

PRODUKTET SHUME TE RAFINUARA

1. Operatorét e biznesit ushqimor qé prodhojné produktet e méposhtme shumé 1t rafinnara me origiiné shtazore
dubet 1 sigurojné gé trajtimi i léndeve 1¢ para t¢ pérdorura eliminon ¢do rrezik pér kafshét ose shéndetin publife:

a) sulfat kondroiting



b) acidi hialuronif;

¢) produkte té tiera 1¢ hidrolizunara t¢ kércit;

d) kitozan;

¢) glukozaminé;

) mulléza;

g) xhelatina e peshkut;

h) aminoacidet qé jané t¢ autorizuara si aditivé ushqimoré né pérputhje me udhézim nr. 18, daté 9.11.2022, “Pér
aditivét ushqimoré 1é lejuar”y

2) aromatizuesit ushqimoré gé jané t¢ antorizuar né pérputhje me legjislacionin né fuqgi (2);

J) derivatet e yndyrés.

2. Léndét e para té pérdorura pér prodhimin e produkteve shumé té rafinuara té pérmendura né pikén 1 dubet té
rijedhin nga:

a) kafshét duke pérfshiré pendet e tyre, 1 cilat jané therur né njé thertore dhe mishi i 1t cilave éshté getur i
pérshtatshém pér konsum njerézor pas inspektimit para dhbe pas therjes; ose

b) produktet e peshkimit qé pérputhen me udhézimin nr. 25, daté 25.11.2010, “Pér kushtet higjienike dbe
kontrollet pér molusqet e gialla bivalyore, peshkun dhe produktet e peshkimit”; ose

¢) yndyrat dhe fijet e pérpunnara qé pérputhen me udhézim nr. 21, data 25.11.2010, “Mbi kérkesat specifike t¢
higjienés dhe kontrollet Zyrtare pér produktet me origiiné shtazore” ose leshin, nése kéto produkte i nénshtroben njérit
prej proceseve 1€ méposhtme:

1) transesterifikimi ose hidroliza né njé temperaturé prej 1¢ paktin 200°C, nén presionin pérkatés, pér t¢ pakten
20 minnta (gliceriné, acide yndyrore dhe estere);

2) saponifikimi me NaOH 12M:

3) hidrogjenizimi né 160°C né 12 bar (12 000 hPa) pér 20 minuta.
Flokét e njerint nuk mund té pérdoren si burim pér prodhimin e aminoacideve.

F. Kérkesat e higjienés pér operatorét e biznesit ushgimor qé merren me produktet e tjera me
origjiné shtazore

1. Pa cenuar ndonjé kufizim té caktuar né lidhje me BSE-né ose me kufizime té tjera mbi
ushqimin e proteinés ripértypése pér ripértypésit, produktet e proteinés shtazore t€ pérpunuar:

a) Pér sa i pérket tregtisé, 1 nénshtrohen prodhimit t€ dokumentit ose certifikatés té siguruar
nga legjislacioni né fuqi, qé pércakton se kérkesat e legjislacionit kombétar jané pérmbushur;

b) Pér sa i pérket importeve, i nénshtrohen:

1) Prodhimit té njé certifikate shéndetésore, t€ nénshkruar nga veterineri zyrtar i vendit té
origjinés qé deklaron se:

- Produktet pérmbushin kérkesat e legjislacionit né fuqj;

- Cdo masé parandaluese €shté marré pas trajtimit pér té parandaluar kontaminimin e produktit
té trajtuar;

- Mostrat jané marré dhe testuar pér salmonelé kur dérgesa ka 1éné vendin e origjinés;

- Rezultatet e kétyre testeve jané negative:

i) Kontrollit t¢ dokumenteve té certifikatés sé referuar né pikén 3, pér marrjen e mostrave nga
autoriteti kompetent né pikén e inspektimit té kufirit:

i1 té ¢do dorézimi té produkteve té dorézuara né sasi té madhe;

1i.ii né rastin e dorézimit t€ produkteve té€ paketuara né fabrikén prodhuese.

c¢) Léshimit pér qarkullim té liré né vendin e dérgimit té proteinés shtazore t€ pérpunuar, pér
té€ provuar se rezultatet e marrjes s€ mostrave té kryera né pérputhje me pikén b(i) paragrafii treté,
kané dalé negative, nése éshté e nevojshme pas ripérpunimit;



1. Rregullat kombétare qé ekzistojné né datén e hyrjes né fuqi té kétij libri rregullash né lidhje
mé kérkesat e aplikueshme pér sa i pérket BSE-sé dhe skarpi pér proteina shtazore mbahet né pritje
té vendimit né varési té tipit té trajtimit me nxehje qé ka aftési pér té shkatérruar agjentin pérgjegjés.
Tregtia dhe importi i ushgimeve té mishit dhe té kockave do t't nénshtrohen klauzolave té pércaktuara
né legjislacionin né fuqi.

2. Autoriteti kompetent mund té kryejé marrje mostrash té rastésishme té dérgesave né sasi té
madhe qé e kané origjinén né njé vend t€ huaj nga i cili gjashté teste té njépasnjéshme kané rezultuar
negative. Kur gjaté njérit prej kétyre kontrolleve njé rezultat ka dalé negativ, autoriteti kompetent 1
vendit t€ origjinés informohet né ményré qé té marré masat e duhur pér t€ ndrequr situatén. Kéto
masa vihen né vémendjen e autoritetit kompetent pérgjegjés pér kontrollet e importit. Né rast té njé
rezultati tjetér pozitiv nga i njéjti burim, teste té€ métejshme kryhen pér té gjitha dorézimet nga i njéjti
burim deri né momentin qé kérkesat e pércaktuara né fjaliné e paré té jené pérmbushur.

3. Operatorét e biznesit ushqgimor té rezultateve t€ marrjes sé mostrave té kryera te té gjitha
dérgesat t€ cilat i jané nénshtruar martjes s¢ mostrave.

4. Kur njé dérgesé rezulton pozitiv ndaj salmonelés, ose ajo éshté:

a) rieksportuar nga vendi;

b) pérdorur pér géllime té€ ndryshme nga ushqim pér kafshét, né kété rast, dérgesa mund té
léré pikén e kontrollit kufitar ose depon e magazinimit vetém me kusht qé t€ mos pérfshihet né
ushqimin e kafshéve;

¢) ripérpunuar né njé fabriké trajtimi t€ aprovuar né pérputhje me legjislacionin kombétar ose
¢do fabriké té aprovuar pér dekontaminim. Lévizja nga pika e kontrollit kufitar ose depo e magazinimit
do t€ kontrollohet me leje nga autoriteti kompetent dhe dérgesa nuk do té 1éshohet deri né momentin
e trajtimit, testimit pér salmonelé nga autoriteti kompetent dhe rezultati negativ i marré.

5. Tregtia e gjakut té freskét té€ thundrakéve dhe té shpendéve pér t'u pérdorur si konsum
njerézor i nénshtrohet kushteve té shéndetit té kafshéve qé aplikohen pér tregtimin e mishit té freskét
té specieve pérkatése né pérputhje me klauzolat e pércaktuara né legjislacionin né fuq.

6. Tregtia e produkteve té gjakut pér t'u pérdorur si konsum njerézor i nénshtrohet kushteve
té shéndetit té kafshéve té pércaktuara né legjislacionin né fuqi né lidhje me mishin e kafshéve té gjahut
té rritura né fermeé.

7. Importi 1 gjakut té freskét té thundrakéve shtépiaké pér t'u pérdorur si konsum njerézor
éshté i ndaluar. Importi i gjakut té freskét té shpendéve shtépiaké pér t'u pérdorur si konsum njerézor
1 nénshtrohet kushteve shéndetésore té kafshéve té pércaktuara né legjislacionin né fuqi. Importet e
gjakut té pastér té kafshéve té gjahut té rritura né fermé pér t'u pérdorur si konsum njerézor i
nénshtrohet kushteve shéndetésore té kafshéve té pércaktuara né legjislacionin né fuqi né lidhje me
mishin e kafshéve té gjahut té rritura né fermé.

8. Importet e produkteve té gjakut prodhuar pér konsum njerézor, u nénshtrohen kushteve té
shéndetit té kafshéve té aplikueshme pér produktet e mishit té specieve pérkatése té parashikuara né
legjislacionin né fuqi, pa cenuar rregullat mbi produktet proteinike shtazore té pérpunuara nga gjaku
referuara né pikat 4 dhe 6

G. Kérkesat e higjienés pér operatorét e biznesit ushgimor qé merren me mjalté

1. Tipat kryesoré té mjaltit jané si mé poshté:

a) Sipas origjinés:

1) mjalté lulesh ose mjalté nektari i marré nga nektari i biméve; dhe

i) nektar quhet mjalti i marré kryesisht nga jashtéqitja e insekteve gjethengrénése (Hemiptera)
né pjesén e gjallé té biméve ose sekrecionet e pjeséve té gjalla té biméve;

b) Sipas ménytés sé prodhimit dhe/ose prezantimit:

1) mjalté hojesh quhet mjalté i depozituar nga bletét né hojet e freskéta té ndértuara nga larvat



ose hoje té holla t€é béra vetém nga dylli i bletéve dhe gé shiten né hoje té plota té vulosura ose pjesé
té kétyre hojeve;

i) njé hoje mjalti e preré né copa quhet mjalti g€ pérmban njé ose mé shumé pjesé hojesh;

1if) mjalté i tharé quhet mjalti i marré nga tharja e hojeve;

1v) mjalté i ekstraktuar quhet mjalti 1 marré nga centrifugimi 1 hojeve;

v) mjalté i presuar quhet mjalti i marré nga presimi i hojeve me ose pa aplikim té moderuar té
nxehtésisé g€ nuk i kalon 45 °C;

vi) Mjalté i filtruar quhet mjalti g€ merret duke i hequr 1éndén e huaj inorganike ose léndén
organike né ményré té tillé qé té rezultojé hegjen e polenit.

) Mjalti pér gatim éshté mjalti i pérshtatshém pér pérdorim industrial si ingredient né artikuj
té tjeré ushqimoré qé mé pas mund té pérpunohen:

1) t€ kené shije ose aromé té pakéndshme; ose

1i) kané filluar t€ fermentohen ose jané fermentuar; ose

iif) jané mbinxehur.

2. Kur nxirret né treg si mjalté ose pérdoret né ¢do produkt té pérshtatshém si konsum
njerézor, mjaltit nuk 1 shtohet ndonjé pérbérés ushqimor, duke pérfshiré aditivé ushqgimoré, dhe as
aditivé té tjeré pérvegse mjaltit. Mjalti duhet, sa mé shumé té jeté e mundur, té jeté pa léndé organike
ose inorganike t€ huaja né pérbérjen e tij. Me pérjashtim té seksionit G paragrafi b, nuk duhet té keté
shije ose aroma t€ huaja, té cilat kané filluar té fermentohen, kané njé aciditet té ndryshuar artificialisht
ose jané nxehur né até masé qé enzimat natyrale ose jané shkatérruar ose jané ¢aktivizuar né ményré
té€ ndjeshme.

3. Pa cenuar pikén 1 pika (b)(vi), asnjé polen ose pjeséz pérbérése e mjaltit nuk higet pérvegse
kur kjo éshté e pashmangshme né heqgjen e 1éndéve té huaja inorganike ose organike.

4. Kur hidhet né treg si mjalté ose pérdoret né ¢do produkt té pérshtatshém si konsum
njerézor, mjalti pérmbush kriteret e méposhtme té pérbérjes:

a) Pérbérja e shegerit:

1) Pérbérja e fruktozés dhe glukozés (shuma e té dyjave):

- Mjalté lulesh jo mé pak se 60 g/100 g;

- Nektati i mjaltit i pérzier me mjaltin e luleve jo mé pak se 45 g/100 g.

i) Pérbérja e sukrozés:

- Né pérgjithési jo mé shumé se 5 g/100 g;

- Akacia false (Robinia pseudoacacia), alfalfa (Medicago sativa), Menzies Banksia (Banksia
menziesii), Dorézonjé (Hedysarum), eukalipt (Eucalyptus camadulensis), Excryphia (Eucryphia lucida,
Eucryphia milliganii), Citrus spp. jo mé shumé se 10 g/100 g;

- Livando (Lavandula spp.), borage (Borago officinalis) jo mé shumé se 15 g/100 g.

b) Pérbérja e lagéshtirés:

1) né pérgjithési jo mé shumé se 20 %o;

1) shqopé (Calluna) mjalté pér gatim né pérgjithési jo mé shumé se 23%;

iif) mjalté pér gatim nga shqopa (Calluna) jo mé shumé se 25%.

c) Pérbérja e patretshmérisé né ujé:

i) né pérgjithési jo mé shumé se 0,1 g/100 g;

ii) mjalté i presuar jo mé shumé se 0,5 g/100 g.

d) Pércjellshméria elektrike:

i) mjalté i palistuar mé poshté, dhe pérzierje e kétyre mjaltérave jo mé shumé se 0,8 mS/cmy;

1) nektari dhe mjalté géshtenjash dhe pérzierje e atyre té listuara mé poshté por jo mé shumé
0,8 mS/cm;

iii) pérjashtimet: pema e luleshtrydhes (Arbutus unedo), shqopa zile (Erica), eukalipti, Bliri



(Tilia spp.), shqopa e re (Calluna vulgaris), manuka (Ieptospermum), pema e ¢ajit (Melaleuca spp.).

e) Acidi i liré:

1) né pérgjithési jo mé shumé se 50 ml acid pér 1000 gram;

1) mjalté pér gatim jo mé shumé se 80 ml acid pér 1000 gram.

f) Aktiviteti Dzastase dhe pérmbajtja hydroxymethylfurfural (HMF) té pércaktuara pas procesit
té pérzierjes: Aktiviteti Diastase (shkalla Schade ):

1) né pérgjithési, pérve¢ mjaltit pér gatim jo mé pak se 8;

i) mjalté me pérmbajtje t€ ulét enzime natyrale (p.sh. mjalté gitroje) dhe pérbérje
hydroxymethylfurfural (HMF) jo mé shumé se 15 mg/kg jo mé pak se 3.

@) Pérbérja hydroxymethylfurfural (HMF):

i) né pérgjithési, pérve¢ mjaltit pér gatim jo mé shumé se 40 mg/kg (qé i nénshtrohet
klauzolave té pikés (f), nénndarja e dyté );

i) mjalté me origjiné té deklaruar nga rajonet me klimé tropikale dhe pérzierje té kétyre
mjaltérave jo mé shume se 80 mg/kg.

4. Mjalti qé pérdoret si konsum njerézor do t’i njoftohet autoritetit kompetent, pér géllimin e
kontrollit, brenda 12 orésh pérpara nxjerrjes né treg.

5. Ekzaminimi i mjaltit béhet né ményré organoleptike dhe, kur té jeté e nevojshme me testimet
laboratorike té duhura, dhe né varési t€ rezultatit té ekzaminimeve, mjalti vlerésohet si:

a) Higjienikisht i pérshtatshém pér t'u pérdorur si konsum njerézor;

b) Higjienikisht i papérshtatshém pér t'u pérdorur si konsum njerézor.

6. Mjalti éshté higjienikisht i pérshtatshém pér t'u pérdorur si konsum njerézor nése:

a) Al rrjedh nga kolonia e bletéve qé nuk vuajné nga ndonjé sémundje ngjitése e bletéve;

b) Eshté organoleptikisht i pandryshuar dhe i pérshtatshém higjienikisht.

7. Mjalti éshté higjienikisht i papérshtatshém pér t'u pérdorur si konsum njerézor nése:

a) Al rrjedh nga zgjoi ku éshté gjetur Melissococcus plutonius, acariasis dhe Nosema apis;

b) Mblidhet nga lulet e biméve té specieve azalea, landér dhe dafina e malit;

c) Eshté kontaminuar mekanikisht me trupa té huaj;

d) Eshté ngjyrosur ose konservuar duke pérdorur substanca kimike té cilat ulin thartésing;

e) Eshté i mykur;

f) Eshté prekur nga fermentimi me acid laktik ose acid acetik;

2) Ka eré dhe shije jo té zakonshme;

h) Nuk éshté né pérputhje me dispozitat e pércaktuara né legjislacionin né fuqi né lidhje mé
tiparet mikrobiologjike qé pérmbushen nga produktet e hedhura né treg;

1) Nuk éshté né pérputhje me dispozitat e pércaktuara né legjislacionin kombétar mbi pesticidet
dhe substancat e tjera toksike, hormonet, antibiotikét dhe mykotoksinat qé jané té pranishme né
artikujt ushqimoré;

i) Eshté i kontaminuar me radionuklide mbi nivelin e lejuar té aktivitetit.

8. Emrat e produktit té referuar né tipat e mjaltit pika 1, do t€ aplikohen vetém pér produktet
e pércaktuara aty dhe pérdoren né tregti pér pércaktimin e tyre. Kéto emra pércaktohen nga emri 1
thjeshté 1 produktit “mjalte”, pérveg rastit t&€ mjaltit té filtruar, mjalté me hoje, copé hoje mé mjalté
dhe mjalté pér gatim. Megjithaté:

a) NE¢ rastin e mjaltit pér gatim, fjalét “vetém pér gatim” vendosen né etiketé ngjitur me emrin
e produktit;

b) Pérvegse né rastin e mjaltit té filtruar dhe mijaltit pér gatim, emrat e produktit mund té
shogérohen me informacion né lidhje me:

1) Origjiné nga lulet ose bimét, nése produkti vien térésisht ose kryesisht nga origjina e treguar
dhe pérmban karakteristikat organoleptike, fiziko-kimike dhe mikroskopike té origjinés;



i) Origjiné rajonale, territoriale ose topografike, nése produkti rrjedh plotésisht nga origjina e
treguar;

iii) Kritere cilésie specifike.

9. Kur mjalti pér gatim pérdoret si pérbérés né njé artikull ushgimor té pérbéré, termi “mjalté”
pérdoret né emrin e produktit té€ ushqgimit té pérbéré né vend t€ termit “mjalté pér gatim”. Megjithaté,
né listén e pérbérésve, termi si¢ €shté referuar né tipat e mjaltit 1 (c) pérdoret.

10. Vendi ose vendet e origjinés ku mjalti éshté vjelé tregohen né etiketé. Megjithaté, nése
mjalti vien nga mé shume se njé vend ky tregues mund té zévendésohet me njé si mé poshté, sipas
rastit:

a) “Pérzierje e mjaltérave t€ BE-s¢”,

b) “Pérzierje e mjaltérave jo té BE-s¢”,

c) “Pérzierje e mjaltérave t€ BE-sé dhe jo té BE-sé”.

11. NE rastin e mjaltit té filtruar dhe mjaltit pér gatim, kontejnerét, paketat dhe dokumentet e
tregtisé ndikojné qartésisht né emrin e ploté té produktit, si¢ referohet né tipat e mjaltit, pika 1 (b) (vi),
dhe (c).

III. KONTROLLET ZYRTARE

1. Autoriteti kompetent garanton se kontrollet zyrtare né lidhje me produktet me origjiné
shtazore t€ mbuluar nga ky udhézim ministror béhen né pérputhje me legjislacionin né fugi.

2. Pérve¢ kérkesave té pérgjithshme té ligjit t€ ushqimit né lidhje mé praktikat e mira té
higjienés, veterineri zyrtar verifikon pérputhshmériné e vazhdueshme me procedurat e veté
operatoréve t€ biznesit né lidhje me ¢do mbledhje, prodhim, transport, magazinim, trajtim, pérpunim
dhe pérdorim ose hegjen e produkteve me origjiné shtazore té€ mbuluar nga ky udhézim ministror, pér
té cilét operatorét e biznesit ushgimor jané pérgjegjés.

3. Pérveg kérkesave té€ pérgjithshme té ligjit t& ushqimit né lidhje me auditét e parimeve té
bazuara né HACCP-sé, veterineri zyrtar kontrollon qé procedurat e operatorit garantojné, né masén
e duhur, gé produktet me origjiné shtazore t€ mbuluar nga ky udhézim ministror:

a) nuk pérmbajné anomali ose ndryshime pato-fiziologjike; dhe

b) nuk pérmbajné ndonjé lloj kontaminimi.

4. Veterineri zyrtar verifikon respektimin e legjislacionit pérkatés né fuqi mbi miréqenien e
kafshéve, si dispozitat né lidhje me mbrojtjen e kafshéve né kohén e therjes dhe gjaté transportit.

5. Veterineri zyrtar garanton se produktet me origjiné shtazore t€ mbuluara nga ky udhézim
ministror mbajné njé markeé identifikimi t€ aplikuar nga operatori i biznesit ushqimor né pérputhje me
ligjin e ushqimit.

6. Respektimi i kérkesave higjienike té produktit kontrollohet me kontroll fizik dhe ku éshté
e nevojshme me teste laboratorike:

a) Veterineri zyrtar garanton marrjen e mostrave, si dhe garanton qgé ato jané identifikuar si¢
duhet dhe i jané dérguar laboratorit té duhur brenda kuadrit té€ zbulimit t€ mbetjeve té substancave té
paautorizuara ose produkteve dhe kontrollit té substancave té rregulluara né pérputhje me
legjislacionin né fuq;

b) Veterineri zyrtar garanton kryerjen e ¢do testimi tjetér laboratorik.

7. Veterineri zyrtar regjistron dhe vleréson rezultatet e aktiviteteve t€ inspektimit:

a) Nése inspektimet shfagin praniné e ndonjé sémundjeje ose kushti q¢ mund té preké
shéndetin e publikut ose té kafshéve, ose té rrezikojé miréqgenien e kafshéve, veterineri zyrtar njofton
operatorin e biznesit ushqimor;

b) Kur problemi i identifikuar lind gjaté prodhimit primar, veterineri zyrtar informon
veterinerin qé ndjek burimin e origjinés, operatori i biznesit ushqimor pérgjegjés pér burimin e
origjinés (me kusht qé ky informacion nuk do té cenonte procedimet e métejshme ligjore) dhe, aty ku



éshté e nevojshme, autoriteti kompetent pérgjegjés pér mbikéqyrjen e mbajtjes sé origjinés ose zonés
s€ gjuetisé;

c) Nése kafshét né fjalé do t€ ishin mbaréshtuar né njé vend té treté, autoriteti kompetent ku
éshté vendosur stabilimenti duhet té informohet.

8. Rezultatet e inspektimeve dhe testeve regjistrohen elektronikisht ose me shkrim.

9. Kur veterineri zyrtar, gjaté kryerjes sé aktivitetit inspektues ante-morten ose post-mortem ose
¢do lloj inspektimi tjetér dyshon praniné e ndonjé agjenti infektues, veterineri zyrtar njofton menjéheré
autoritetin kompetent dhe merr té gjitha masat e nevojshme pér té parandaluar pérhapjen e mundshme
té agjentit infektues né pérputhje me legjislacionin né fugqi.

10. Kur autoriteti kompetent identifikon mospérputhje me dispozitat e parashikuara né kété
udhézim, ai do t€ marré masa pér té garantuar se operatorét e biznesit ushgimor e ndreqin situatén.
Kur vendoset mbi marrjen e veprimeve, autoriteti kompetent mban parasysh natyrén e
mospérmbushjes dhe té dhénat e méparshme té operatorit té biznesit ushqimor né lidhje me
mospérmbushjen.

11. Ky veprim do t€ pérfshijé, aty ku éshté e nevojshme, masat e méposhtme:

a) Vendosjen e procedurave sanitare ose ¢do veprim tjetér korrigjues té konsideruar té
nevojshém pér té garantuar siguriné e produkteve me origjiné shtazore ose respektimin e kérkesave
ligjore pérkatése né lidhje me ushqimin, shéndetin e kafshéve ose miréqgenien e kafshéve;

b) Kufizimi ose ndalimi i hedhjes né treg, importi ose eksporti i produkteve me origjiné
shtazore;

¢) Monitorohet ose, nése éshté e nevojshme, t€ urdhérohet rithirtja, térheqja dhe/ose
shkatérrimi i ushqimit;

d) Autorizimi pér té pérdorur ushgimin pér qgéllime té ndryshme nga ato qé jané synuar
fillimisht;

e) Pezullimi i operacioneve ose mbyllja e té gjithé ose e njé pjesé e biznesit né fjalé pér njé
periudhé té pérshtatshme kohe;

f) Pezullimi ose térheqja e aprovimit ose regjistrimit té stabilimentit;

@) Masat pér dorézimet nga vendet e treta;

h) Cdo masé tjetér q¢€ autoriteti kompetent e konsideron té pérshtatshme.

12. Autoriteti kompetent i jep operatorit né fjalé, ose njé pérfaqésuesi:

a) Njoftim me shkrim pér vendimin né lidhje me veprimet qé do t€ merren né pérputhje me
pikén 12, si dhe arsyet pér kété vendim;

b) Informacion mbi té drejtén e apelit kundér kétyre vendimeve dhe té procedurés sé
aplikueshme dhe afateve kohore.

13. Aty ku éshté e nevojshme, autoriteti kompetent njofton gjithashtu autoritetin kompetent
té vendit té tret€é mbi vendimin e shpérndarjes.

14. T¢ gjitha shpenzimet e kryera né pérputhje me kété kapitull do t'i ngarkohen operatorit
pérgjegjés té biznesit ushgimor.

IV. DISPOZITA TE FUNDIT

1. Pér zbatimin e kétij udhézimi ngarkohet Autoriteti Kombétar i Ushqimit.

2. Shkeljet e dispozitave té kétij udhézimi pérbéjné kundérvajtje administrative dhe trajtohen
si té tilla sipas pércaktimit t€ pikés “gj” té nenit 68 t€ ligjit nr. 9863, daté 28.1.2008 “Pér ushqimin”.

3. Ky udhézim hyn né fuqi 15 dité mbas botimit né Fletoren Zyrtare.

MINISTRI I BUJQESISE, USHQIMIT DHE
MBROJTJES SE KONSUMATORIT
Genc Ruli



SHTOJCE 1
MODEL DOCUMENT TO ACCOMPANY RAW MATERIAL DESTINED FOR THE
PRODUCTION OF GELATINE OR COLLAGEN INTENDED FOR HUMAN
CONSUMPTION
MODELI I DOKUMENTIT QE SHOQERON LENDEN E PARE TE DESTINUAR PER
PRODHIMIN E XHELATINES OSE KOLAGJENIT TE DESTINUAR PER KONSUM
NJEREZOR
(shtuar me udbézimin nr. 27, daté 23.10.2024)

Number of the commercial document:

Numri i dokumentit tregtar:

L. Identification of raw material

I. Identifikimi i 1éndés sé& paré

Nature of the raw material: .................ccccoiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii i
Natyra e [énd€s s€ paré: .........oiiiiiiiii i
Animal species: .............
Llojet e kafshéve: ...
Type of Packaging: ............cooiiiiiiiiii
Lloji 1 paketimit: .....oouiini i
Number of packages: ...............cooiiiiiiiiiiii i
Numii 1 paketave: ..o
Net weight (R): ..o
Pesha neto (K@): ....oviini i
II. Origin of raw material

II. Origjina e léndés sé paré

Type, name, address and approval/ registration/ special anthorisation number of the establishment of

Name and address of the consignor (1): ..o
Emri dhe adresa e dérguesit (1): ...



III. Destination of raw material
III. Destinacioni i 1éndés sé paré

Type, name, address and approval/ registration/ special anthorisation number of the production establishment of

Name and address of the consignee (2): .........coooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii i,

Emri dhe adresa e marrésit (2): .....ooiiiiiiiiiii
1V. Means of transport:

IV, Mjetet @ transSpOItits .. ouu ettt
Doneat, ..........ccccovvvi.... , 0N

(Signature of the operator of the establishment of origin or its representatives.)
(Nénshkrimi i operatorit té stabilimentit té origjinés ose pérfaqésuesve té tij.)



