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UDHEZIM
Nr. 12, daté 15.7.2014

PR PERCAKTIMIN E TREGUESVE Ti
SIGURISE DHE CILESISE SE MIELLIT TE
GRURIT TE PARAPAKETUAR, PER T°U SHITUR
TE KONSUMATORI I FUNDIT OSE PER
PRODHIMIN E PRODUKTEVE TE TJERA
USHQIMORE

Né mbéshtetje té nenit 102, pika 4, té Kushtetutgs,
nenit 23 pika 2 té ligjit nr. 9863, daté 28.1.2008, “Pér
ushqgimin”, i ndryshuar,

UDHEZO1J:

1. A. Udhézimi té zbatohet pér miellin e grurit pér
konsum njerézor t€ pérgatitur nga gruri i zakonshém,
Triticum aestivum, Triticum vulgare ose gruré i species
Triticium compactum Host ose nga pérzierja e tyre, ¢ cila
parapaketohet pér shitje pér konsumatorin e fundit ose
pér prodhimin e produkteve té tjera ushqimore.

B. Udhézimi té mos zbatohet:

a) Pér ¢do produkt g€ pérgatitet nga gruré i forté,
Triticum durum Desf, vetém ose i kombinuar me gruré
tjetér;

b) Pér miell integral, miell t€ afért me até€ integral ose
semolina (grimca endosperme pas pasurimit qé shkojné
pér bluarje) nga gruré i zakonshém, Triticum aestivum L,
ose gruré i species Triticium compactum Host ose
pérzierjet e tyre;

c) Pér miell qé pérdoret si shtesé¢ né industriné e birrés
ose pér prodhimin e amidonit ose glutenit;

d) Pér miell gruri qé¢ nuk pérdoret né industring
ushqimore;

e) Pér miellrat g€ kané p&rmbajtje t€ ulét proteine ose
q¢€ pas procesit t€ blojés kané nevojé pér trajtim special,
pérvec tharjes ose zbardhimit dhe/ose te t€ cilét jané
shtuar pérbérés qé nuk pérfshihen né pikat 3.b.ii dhe 4.

2. Mielli 1 grurit éshté produkt i pérgatitur nga gruré i
zakonshém, Triticum aestivum L, ose grur€ i zakonshém,
Triticium compactum Host ose pérzierjet e tyre, me ané té
copétimit ose proceseve t€ bluarjes, né té cilén jané hequr
pjesérisht cipa dhe embrioni dhe mbetja bluhet né njé
shkallé t€ pérshtatshme imtésie.

3. Mielli i grurit duhet t& plotésojé treguesit cilésoré té
méposhtém:

a) Té pérgjithshém:

1) Mielli i grurit dhe ¢do pérbérés qé shtohet duhet té
jeté 1 sigurt dhe i pérshtatshém pér konsum njerézor;

ii) Mielli 1 grurit duhet t€ jet€ pa eré dhe shije jonormale
dhe pa insekte té gjalla;

iii) Mielli i1 grurit duhet t€ jet€ pa papastérti me
origjiné shtazore (duke pérfshiré dhe insektet e
ngordhura) né sasi t&€ démshme pér shéndetin e njeriut.

b) Specifike:

i) Pérmbajtja e lagéshtisé 15.5% masé/masé maks;

Kufijt€ mé t& ulét t& lagéshtisé duhet té kérkohen pér

destinacione té€ caktuara né lidhje me klimén, kohén e
transportit dhe t€ ruajtjes;

it) Pérbérésit e méposhtém mund t€ shtohen né€ miellin
e grurit né sasi t&€ nevojshme pér géllime teknologjike:

- Produkte té maltuara me aktivitet enzimatik té
prodhuara nga gruri, elbi ose thekra;

- Gluten vital gruri;

- Miell soje dhe miell leguminozesh.

4. Niveli maksimal n€ produktin pérfundimtar té
enzimave dhe agjentéve pérpunues t&é miellit, pércaktohet
né shtojcén 1 bashkélidhur kétij udhézimi.

5. Mielli i grurit duhet t€ jeté pa metale t€ rénda né€ sasi
té démshme pér shéndetin e njeriut. Ato duhet t€ jené né
pérputhje me nivelet e vendosura né udhézimin nr. 13, daté
29.9.2010, “Pér vendosjen e niveleve maksimale pér disa
kontaminues né produktet ushgimore”.

6. Mielli i grurit nuk duhet t€ keté mbetje pesticidesh
mé shumé se vlera maksimale e lejuar pér két€ produkt e
vendosur né udhézimin nr. 5, daté 14.5.2014, “Pér nivelin
maksimal t€ mbetjeve t& pesticideve n€ banane, domate,
gruré, kastravecé€, moll€, patate, rrush tavoline, rrush pér
veré, speca, ullinj tavoline”.

7. Mielli i grurit nuk duhet té ket€é mykotoksina mé
shumé se vlera maksimale e lejuar pér kété produkt né
pércaktimet e udhézimit nr. 13, daté 29.9.2010, “Pér
vendosjen e niveleve maksimale pér disa kontaminues né
produktet ushqimore”.

8. Mielli i grurit duhet t& plotésojé kushtet higjienike,
té vendosura si mé poshté:

a) Mielli i grurit duhet té jeté pa 1€nd€ t€ huaja né
shkallén q€ zbatohet procesi optimal teknologjik;

b) Sipas metodave té€ caktuara t€ marrjes s€ mostrés
dhe analizimit, mielli i grurit:

i) Duhet té jeté pa mikroorganizma né sasi, té cilat
jan€ t€ démshme pér shéndetin e njeriut;

ii) Duhet t€ jeté pa parazit€, té cilét jan€ t€¢ démshém
pér shéndetin e njeriut;

iii) Nuk duhet t€ pérmbajé asnj€ substancé me origjiné
nga mikroorganizma né sasi t& démshme pér shéndetin e
njeriut.

9. Mielli i grurit paketohet né ambalazhe, t&€ cilat
sigurojné cil€si higjienike, ushqimore, teknologjike dhe
organo-leptike té produktit.

10. Ambalazhet duhet té jené t€ sigurta dhe té
pérshtatshme pér géllimin e p€rdorimit. Ato nuk duhet t&
mbartin asnjé substancé toksike dhe nuk duhet t& kené
shije dhe eré té padéshirueshme pér produktin. Kur
produkti &sht€ paketuar né thasé€, ato duhet té jené té
pastér, té forté, té qepur shumé miré ose t€ ngjitur miré.

11. Mielli i grurit etiketohet né pérputhje me vendimin
e Késhillit t&€ Ministrave nr. 1344, daté 10.10.2008, “Pér
miratimin e rregullores “Pér etiketimin e produkteve
ushqgimore”. Gjithashtu, pér etiketimin e tij zbatohen edhe
rregullat e méposhtme:

a) Emri 1 produktit né etiket€ duhet t& jeté “miell
gruri”;

b) Informacioni pér ambalazhet q€ shiten me shumicé
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do té jepet ose né€ ambalazh ose né dokumentet
shogéruese. Emri i produktit, numri i identifikimit t& lot-
it, si dhe emri dhe adresa e stabilimentit prodhues apo
paketues duhet t€ vendosen mbi ambalazh. Numri i
identifikimit té lot-it, si dhe emri dhe adresa e
stabilimentit prodhues apo paketues mund té vendosen
me ang t&€ njé marke identifikimi, me kusht qé njé marké
e till€ té jeté identike me até t& dokumenteve shoqgéruese.

12. Marrja e mostrave dhe analizimi, bé&het né
pérputhje me rregulloren nr. 220, daté 21.5.1999, “Mbi
procedurat e marrjes s€ mostrave dhe kryerjes sé
analizave té produkteve ushqimore”, dhe shtojcén 2,
“Kufiri i lejuar dhe metoda e analizimit pér disa tregues
té€ miellit té grurit”, bashkélidhur kétij udhézimi.

13. Ngarkohen Drejtoria e Sigurisé Ushqimore dhe
Peshkimit, Autoriteti Kombétar i Ushqimit dhe Instituti i
Sigurisé Ushqimore dhe Veterinarisé pér zbatimin e kétij
udhézimi.

Ky udhézim hyn né fuqi pas botimit né Fletoren
Zyrtare.

MINISTRI I BUJQESISE, ZHVILLIMIT RURAL
DHE ADMINISTRIMIT TE UJERAVE
Edmond Panariti
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SHTOJCA1

NIVELI MAKSIMAL NE PRODUKTIN PERFUNDIMTAR TE ENZIMAVE DHE AGJENTEVE

PERPUNUES TE MIELLIT

Niveli maksimal
Aditivi ushqimor né produktin
pérfundimtar

Enzimat
Amilaza nga myqet Aspergillus niger GMP
Amilaza nga myqet Aspergillus oryzae GMP
Enzime proteolitike nga Bacillus subtilis GMP
Enzime proteolitike nga Bacillus oryzae GMP
Agjenté pérpunues té miellit
L-acid askorbik dhe kripérat e tij t€ natriumit dhe kaliumit 300 mg/kg
L-cisteine klorhidrat 90 mg/kg
Dioksid squfuri (vetém n€ miellrat pér prodhim biskotash dhe 200 mg/kg
pastigerie)
Mono-kalcium fosfat 2500 mg/kg
Lecitine 2000 mg/kg
Klor né miellrat e kekeve g€ pérmbajné mé shumé sheqer se miell 2500 mg/kg
Dioksid klori pér produkte furre g€ fryhen me maja 30 mg/kg
Benzoil peroksid 60 mg/kg
Azodikarbonamid pér bukét e fermentuara (e ardhura) 45 mg/kg

SHTOJCA II

KUFIRI I LEJUAR DHE METODA E ANALIZIMIT PER DISA TREGUES TE MIELLIT TE GRURIT

Treguesi/pérshkrimi Kufiri i lejuar Metoda e analizés
Hiri Preferenca e blerésit AOAC 92303 bot.18
ISO 2171:1980
ICC Metoda nr.104/1(1990)
Aciditeti 1 yndyrés Maksimumi 70 mg/100 g miell mbi

bazén e 1éndés sé thaté, e shprehur si
acid sulfurik.

Ose

Jo mé shumé se 50 mg hidroksid
kaliumi pér 100 g miell mbi bazén e
1€nd&s sé thaté.

ISO 7305:1986
Ose
AOAC 939,05 bot.18

Proteina (Nx5,7)
thaté.

Minimumi 12.5% mbi bazén e peshés s€

ICC 105/1 Metoda pér
pércaktimin e proteinés bruto né
drithéra dhe produkte drithérash
pér ushqim dhe pér ushqim pér
kafshét (metodé e tipit I)
katalizator selenium/bakeér.

Ushgyesit: Konform legjislacionit shqiptar né€ fuqi. | Konform legjislacionit shqiptar né
- vitaminat; fuqi.

- komponimet minerale;

- aminoacidet.

Madhésia e grimcave 98% ose mé shumé e miellit duhet té AOAC 965,22 bot.18
(granulometria) kalojé pérmes hapésirés 212 mikron

(sita nr.70)
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