UDHEZIM
Nr. 14, daté 11.11.2020

“PER CAKTIMIN E MASAVE ZBATUESE PER PRODUKTE TE CAKTUARA NE
UDHEZIMIN NR. 23, DATE 25.11.2010, “PER KERKESAT SPECIFIKE TE HIGJIENES
PER MISHIN DHE PRODUKTET E MISHIT, DUKE PERFSHIRE PRODUKTET E
MISHIT, MISHIN E GRIRE DHE MISHIN E NDARE NE MENYRE MEKANIKE?”,
UDHEZIMIN NR. 25, DATE 25.11.2010 “PER KUSHTET HIGJIENIKE DHE
KONTROLLET PER MOLUSQET E GJALLA DHE BIVALVORE, PESHKUN DHE
PRODUKTET E PESHKIMIT”, DHE UDHEZIMIN NR. 5, DATE 25.3.2011, “PER
KERKESAT SPECIFIKE TE HIGJIENES PER STABILIMENTET E PRODHIMIT,
GRUMBULLIMIT DHE PERPUNIMIT TE QUMESHTIT DHE PRODUKTEVE ME
BAZE QUMESHTI”!

Né mbéshtetje té nenit 102, pika 4, té Kushtetutés, dhe té nenit 38, t& ligjit nr. 9863, daté
28.1.2008, “Pér ushqimin”, té€ ndryshuar,

UDHEZOJ:

1. Kérkesat né lidhje me informacionin e zinxhirit ushqimor, si¢ referohet né pjesén 11, “Kérkesat
specifike t€ higjienés pér operatorin e biznesit ushgimor”, shkronja “a” - Informacione mbi zinxhirin
ushqimor, té udhézimit nr. 23, daté 25.11.2010, “Pér kérkesat specifike té higjienés pér mishin dhe
produktet e mishit, duke pérfshiré produktet e mishit, mishin e griré dhe mishin e ndaré né ményré
mekanike”, té zbatohen si¢ pércaktohet né shtojcén I té kétij udhézimi.

2. Kérkesat né lidhje me produktet e peshkimit, si¢ referohet né seksionin II, “Kérkesat higjienike
specifike pér produktet e peshkimit”, pika 39, shkronjat “b” dhe “c”, té¢ udhézimit nr. 25, daté
25.11.2010, “Pér kushtet higjienike dhe kontrollet pér molusqet e gjalla dhe bivalvore, peshkun dhe
produktet e peshkimit”, t€ zbatohen si¢ pércaktohet né shtojcén II té kétij udhézimi.

3. Pérmbajtja e kalciumit té mishit t€ ndaré mekanikisht, si¢ referohet né pikén 10, shkronja “d”,
mishi i griré, produktet e mishit dhe mishi i ndaré né ményré mekanike (MNM) II, “Kérkesat
specifike té higjienés pér operatorin e biznesit ushgimor”, té udhézimit nr. 23, daté 25.11.2010, “Pér
kérkesat specifike té higjienés pér mishin dhe produktet e mishit, duke pérfshiré produktet e mishit,
mishin e griré dhe mishin e ndaré né ményré mekanike”, té€ zbatohet si¢ pércaktohet né shtojcén 111
t€ kétij udhézimi.

4. Metodat analitike té pérdoren nga operatorét e biznesit pér té kontrolluar pérputhshmériné me
limitet e pércaktuara né pikén 28, pjesa II, “Kérkesat specifike né lidhje me fermat e prodhimit té
quméshtit, qumeéshtit t€ papérpunuar dhe produkteve me bazé quméshti”, té¢ udhézimit nr. 5, daté
25.3.2011, “Pér kérkesat specifike té higjienés pér stabilimentet e prodhimit, grumbullimit dhe
pérpunimit t€ quméshtit dhe produkteve me bazé quméshti” dhe pér té siguruar zbatimin e duhur té
njé procesi té pasterizimit né produktet e quméshtit, si¢ referohet te shtojca IV e kétij udhézimi.

! Ky udhézim éshté pérafruar pjesérisht me “Rregullore e Komisionit” (KE) nr. 2074/2005, qé pércakton masat zbatuese
pér produkte t€ caktuara sipas Rregullores (KE) nr. 853/2004 t¢ Patlamentit Evropian dhe t€ Késhillit dhe pér
organizimin e kontrolleve zyrtare, sipas rregullores (KE) nr. 854/2004 té Parlamentit Evropian dhe té Késhillit dhe
rregullotja (KE) nr. 882/2004 ¢ Parlamentit Evropian dhe e Késhillit, duke dérguar nga rregullotja (KE) nr. 852/2004 ¢
Parlamentit Evropian dhe e Késhillit dhe rregulloret ndryshuese (KE) nr. 853/2004 dhe (EC) nr. 854/2004.



5. Pika 14, Seksioni B “Mishi i thundrakéve shtépiaké”, te pjesa II, “Kérkesat specifike té
higjienés pér operatorin e biznesit ushgimor”, té¢ udhézimit nr. 23, daté 25.11.2010, “Pér kérkesat
specifike té higjienés pér mishin dhe produktet e mishit, duke pérfshiré produktet e mishit, mishin e
griré dhe mishin e ndaré né ményré mekanike”, éshté ndryshuar né pérputhje me shtojcén IV té kétyj
udhézimi.

6. Pér zbatimin e kétij udhézimi, ngarkohet Ministria e Bujqésisé dhe Zhvillimit Rural dhe
Autoriteti Kombétar 1 Ushqimit.

Ky udhézim hyn né fuqi pas botimit né Fletoren Zyrtare.

MINISTER I BUJQESISE DHE
ZHVILLIMIT RURAL
Bledar Cugi

SHTOJCA 1
INFORMACIONI I ZINXHIRIT USHQIMOR

SEKSIONI I
DETYRIMET NE OPERATORET E BIZNESIT USHQIMOR

Operatorét qé rrisin kafshé, té cilat dérgohen pér therje duhet té sigurojné qé informacioni i
zinxhirit ushqimor, si¢ referohet né udhézimin nr. 23, daté 25.11.2010, “Pér kérkesat specifike té
higjienés pér mishin dhe produktet e mishit, duke pérfshiré produktet e mishit, mishin e griré dhe
mishin e ndaré né ményré mekanike”, té€ pérfshihet, si¢ éshté e pérshtatshme, né dokumentacionin
né lidhje me kafshét e dérguara né thertore, né ményré té tillé qé té jeté e arritshme pér operatorin e
thertores né fjalé.

SHTOJCA II
PRODUKTET E PESHKIMIT

SEKSIONI I
DETYRIMET E OPERATOREVE TE BIZNESIT

Ky seksion parashtron rregulla té detajuara, né lidhje me inspektimet vizuale pér t€ zbuluar
parazitét né produktet e peshkimit.

KAPITULLI I
PERKUFIZIMET

1. “Parazit 1 dukshém” nénkupton njé parazit ose njé grup parazitésh, i cili ka njé dimension,
ngjyré ose strukturé, e cila éshté qartésisht e dallueshme nga indet e peshkut.

2. “Inspektimi vizual” nénkupton ekzaminimin joshkatérrues t€ peshkut ose té produkteve té
peshkut, me ose pa mjete optike zmadhimi dhe nén kushte té mira t€ drités pér shikimin e njeriut,
duke pérfshiré, nése éshté e nevojshme, edhe ndri¢imin.

3. “Ndri¢imi” do té thoté, né lidhje me peshgqit e rrafshét ose filetot e peshkut, t¢ mbahet peshku
né drité né njé dhomé té errét pér té zbuluar parazitét.

KAPITULLI IT



INSPEKTIMET VIZUALE

1. Inspektimi vizual kryhet né njé numér pérfaqésues té mostrave. Personat pérgjegjés té
stabilimenteve né toké dhe personat e kualifikuar né stabilimentin né bordin e anijes duhet té
pércaktojné shkallén dhe shpeshtésiné e inspektimeve duke iu referuar llojit té€ produkteve té
peshkimit, origjinés sé tyre gjeografike dhe pérdorimit t€ tyre. Gjaté prodhimit, inspektimi vizual i
peshqve, té ciléve iu jané hequr organet e brendshme né zgavrén e barkut dhe mélci dhe vezét e
destinuara pér konsum njerézor, duhet té béhet nga persona té kualifikuar. Né varési té sistemit té
pérdorur pér hegjen e organeve té brendshme, inspektimi vizual duhet té béhet:

a) né rastet e hegjes me doré t€ organeve té brendshme, né ményré té vazhdueshme nga ana e
mbajtésit né kohén e hegjes dhe larjes;

b) né rast t€ hegjes né ményré mekanike té organeve té brendshme, me marrjen e mostrave té
kryera né njé numér pérfagésues t€ mostrave, qé jané jo mé pak se 10 peshq pér grumbull.

2. Inspektimi vizual i filetove té peshkut ose i fetave té peshkut gjaté zvogélimit dhe pas filetimit
ose prerjes né feta, duhet té€ béhet nga persona té kualifikuar. Kur njé ekzaminim individual nuk
éshté i mundur, pér shkak t€ madhésisé sé filetove ose operacioneve té filetimit, duhet té hartohet
njé plan pér marrjen e mostrave dhe té mbahet né dispozicion pér AKU-né, né pérputhje me kreun
III, “Kontrollet zyrtare né lidhje me molusqet e gjalla bivalvore dhe produktet e peshkimit” té
udhézimit nr. 25, daté 25.11.2010, “Pér kushtet higjienike dhe kontrollet pér molusqet e gjalla dhe
bivalvore, peshkun dhe produktet e peshkimit”. Kur ndri¢imi i filetove éshté i nevojshém nga
piképamja teknike, ai duhet té pérfshihet né planin e marrjes s€ mostrave.

SHTOJCA 111
PERMBAJTJA E KALCIUMIT TE MISHIT TE NDARE MEKANIKISHT

Pérmbajtja e kalciumit né mishin e ndaré né ményré mekanike duhet:
1. T¢ mos kalojé 0,1% (= 100 mg / 100 g ose 1 000 ppm) té produktit té freskét.
2. 'Té€ pércaktohet me njé metodé té standardizuar ndérkombétare.

SHTOJCA TV

1. Pjesa II, “Kérkesat specifike té higjienés pér operatorin e biznesit ushgimor”, B, “Mishi i
thundrakéve shtépiaké”, pika 14, e udhézimit nr. 23, daté 25.11.2010, “Pér kérkesat specifike té
higjienés pér mishin dhe produktet e mishit, duke pérfshiré produktet e mishit, mishin e griré dhe
mishin e ndaré né ményré mekanike”, éshté ndryshuar si mé poshté:

“Karkasat dhe pjesét e tjera té trupit, t€ destinuara pér konsum njerézor rripen plotésisht, me
pérjashtim t€ rastit té kafshéve té familjes sé derrit, kokés sé dhenve, té dhive dhe té vigave, si dhe
kémbéve t€ gjedhéve, dhenve e dhive. Koka dhe kémbét duhet té trajtohen né ményré qé té
shmanget kontaminimi.”.

2. Né pjesén C, “Mishi i shpendéve dhe lagomorféve”, té udhézimit nr. 23, daté 25.11.2010, “Pér
kérkesat specifike té higjienés pér mishin dhe produktet e mishit, duke pérfshiré produktet e mishit,
mishin e griré dhe mishin e ndaré né ményré mekanike”, éshté shtuar:

“Operatorét e biznesit ushqimor sigurojné qé mishi i shpendéve qé éshté trajtuar posagérisht pér
té promovuar mbajtjen e ujit nuk vendoset né treg si mish 1 freskét, por si pérgatitje mishi ose
pérdoret pér prodhimin e produkteve t€ pérpunuara.”.
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3. Kontrolli zyrtar 1 prodhimit dhe i nxjertjes né treg té produkteve t€ peshkimit, shkronja “g”,
pikat “1”, “ii”, t€ udhézimit nr. 25, daté 25.11.2010, “Pér kushtet higjienike dhe kontrollet pér
molusget e gjalla bivalvore, peshkun dhe produktet e peshkimit” éshté zévendésuar si mé poshté:

“Produktet e peshkut qé rrjedhin nga peshq helmues té familjeve: Tetraodontidae, Molidae,
Diodontidae dhe Canthigasteridae, nuk duhet té vendosen né treg. Produkte té freskéta, té pérgatitura
dhe té pérpunuara té peshkimit qé 1 pérkasin familjes Gempylidae, né vecanti Ruvettus pretiosus dhe
Lepidocybinm flavobrunnenm, mund t€ vendosen né treg vetém né formé t€ mbéshtjellé/paketuar dhe
duhet té etiketohen, si¢c duhet pér té siguruar informacionin te konsumatori pér metodat e
pérgatitjes/gatimit dhe mbi rrezikun gé lidhet me praniné e substancave me efekte té¢ démshme
gastrointestinale. Emri shkencor duhet té shoqérojé emrin e zakonshém né etiketé.”.

4. Pika “33”, shkronja “a” dhe “b”, t€ udhézimit nr. 5, daté 25.3.2011, “Pér kérkesat specifike té
higjienés pér stabilimentet e prodhimit, grumbullimit dhe pérpunimit té¢ quméshtit dhe produkteve
me bazé quméshti”, éshté zévendésuar si mé poshté:

Kur quméshti i papérpunuar dhe produktet e bulmetit i nénshtrohen trajtimit t€ nxehtésisé,
operatorét e biznesit ushqgimor duhet té sigurojné qé kjo kénaq kérkesat e parashtruara né
legjislacionin né fuqi. Né vecanti, kur pérdoren proceset e méposhtme ata duhet té sigurojné qé
pérputhen me specifikimet mé poshté:

a) Pasterizimi arrihet nga trajtimi duke pérfshiré:

1. temperaturé t€ larté pér njé kohé té shkurtér (t€ paktén 72°C pér 15 sekonda);

ii. temperaturé té larté pér njé kohé té gjaté (t& paktén 63°C pér 30 minuta) ose;

iii. ¢do kombinim tjetér t€ kushteve t€ kohés — temperaturés pér té mbajtur efekt ekuivalent, si¢ e
tregojné produktet, ku éshté e aplikueshme, reagimin negativ t€ njé testi fosfatazé alkaline,
menjéheré pas kétij trajtimi.

b) Trajtimi me temperaturé ultra té larté¢ (UHT) arrihet me ané t€ njé€ trajtimi:

1. qé pérfshin njé rrjedhje t€ vazhdueshme t€ nxehtésisé né njé temperaturé té larté pér njé kohé té
shkurtér (jo mé pak se 135°C né kombinim me njé kohé té pérshtatshme mbajtjeje), g€ té€ mos keté
mikroorganizma té géndrueshém ose spore té afta té rriten né produktin e trajtuar, kur mbahen né
njé ené té mbyllur aseptike né temperaturén e ambientit; dhe

ii. t&€ mjaftueshme pér té siguruar qé produktet té géndrojné mikrobiologjikisht té qéndrueshme,
pasi té€ inkubohen pér 15 dité né 30°C né kontejneré t€ mbyllur ose pér 7 dité né 55°C né kontejneré
té mbyllur ose pas ndonjé metode tjetér qé tregon se éshté aplikuar trajtimi i duhur 1 nxehtésisé.

5. Pjesa II, “Kérkesat specifike té higjienés t€ operatoréve té biznesit ushqimor”, pika 12,
shkronja “e”, té udhézimit nr. 2, daté 25.11.2010, “Mbi kérkesat specifike t€ higjienés dhe kontrollet
zyrtare pér produktet me origjiné shtazore”, éshté ndryshuar si mé poshté:

“Pas thyerjes, ¢do grimcé e vezés sé léngshme duhet t'i nénshtrohet pérpunimit sa mé shpejt té
jeté e mundur, pér té eliminuar rreziget mikrobiologjike ose pér t'i zvogéluar ato né njé nivel té
pranueshém. Njé porcion qé éshté pérpunuar né ményré t€ pamjaftueshme mund, menjéheré, t'i
nénshtrohet pérséri pérpunimit né té njéjtén strukturé, nése ky pérpunim e bén até té pérshtatshém
pér konsum njerézor. Kur njé porcion vlerésohet se éshté i papérshtatshém pér konsum njerézor,
duhet té denatyrohet pér té siguruar qé nuk pérdoret pér konsum njerézor.”.

Pika 17 éshté zévendésuar si mé poshté:

“Né rastin e vezés s€ léngshme, etiketa referuar né pikén 1, gjithashtu, mund té pérmbajé fjalét:
“vezé e léngshme jo e pasterizuar — pér t'u trajtuar né vendin e destinacionit” dhe tregon datén dhe
orén e thyerjes”.



