UDHEZIM
Nt. 15, daté 9.9.2021

MBI KRITERET MIKROBIOLOGJIKE PER PRODUKTET USHQIMORE

Né mbéshtetje t€ nenit 102, pika 4, t€ Kushtetutés, nenit 38, t€ ligjit nr. 9863, daté 28.1.2008, “Pér
ushqgimin”, té ndryshuar,

UDHEZOJ:

I. QELLIMI

Qéllimi i kétij udhézimi éshté té pércaktojé kriteret mikrobiologjike pér mikroorganizma té
caktuar, si dhe rregullat qé duhet té pérmbushin operatorét e biznesit ushgimor kur zbatojné masat e
pérgjithshme dhe specifike té higjienés, referuar udhézimit nr. 22, daté 25.11.2010, “Pér kushtet e
pérgjithshme dhe té veganta té higjienés pér stabilimentet e ushqimit dhe operatorét e biznesit
ushqimor”. Autoriteti Kombétar 1 Ushqimit té verifikojé plotésimin e rregullave dhe kritereve té
pércaktuara né kété udhézim, né pérputhje me rregullat pér organizimin e kontrolleve zyrtare, pa
cenuar té drejtén pér té marré mostra dhe kryer analiza me qéllim zbulimin dhe matjen e
mikroorganizmave, toksinave dhe metabolitéve té tyre, pér ushqgimin e dyshuar si té€ pasigurt ose nén
kontekstin e analizés sé riskut.

II. PERKUFIZIME

Té gjithé termat e pércaktuar né kété udhézim kané té njéjtin kuptim me ata té pércaktuar né
ligiin nr. 9863, daté 28.1.2008, “Pér ushqimin”, i ndryshuar. Pér efekt té kétij udhézimi, termat e
méposhtém kané kéto kuptime:

a) “mikroorganizén/’ kuptojmé bakteret, viruset, majat, myqet, algat, protozoarét nematodét
parazitaré mikroskopiké dhe metabolitét dhe toksinat e tyre;

b) “kriter mikrobiologiik” kuptojmé njé kriter qé pércakton pranueshmériné e njé produkti, njé
grupi ushqgimesh ose njé procesi, bazuar né mungesén, praniné ose numrin e mikroorganizmave
dhe/ose né sasiné e toksinave/metabolitéve té tyre, pér njési t€¢ masés, véllimit, sipérfages ose serisé;

c) “kriteri i sigurisé ushqimore” kuptojmé njé kriter qé pércakton pranueshmériné e njé produkti ose
njé grupi t€ produkteve ushgimore té zbatueshme pér produktet e vendosura né treg;

Q) “kriteret higjienike 1¢ pérpunimif’ kuptojmé njé kriter qé déshmon ose tregon pranueshmériné e
funksionimit té procesit té¢ prodhimit. T¢ tilla kritere nuk jané té zbatueshme pér vendosjen e
produkteve né treg. Ky kriter cakton vlerat treguese té kontaminimit mbi té cilat veprimet
korrigjuese kérkohen pér té ruajtur higjienén gjaté pérpunimit né pérputhje me ligjin e ushqimit;

d) “sasi/grup” kuptojmé njé grup produktesh té identifikueshém t€ marré nga njé proces i caktuar
né rrethana praktikisht identike dhe té prodhuara né njé vend té caktuar brenda njé periudhe té
caktuar té€ prodhimit;

dh) “afati i skadencés” kuptojmé periudhén, e cila korrespondon me periudhén qé paraprin ‘%
pérdoret deri né” ose me datén minimale t€ qéndrueshmérisé, si¢ pércaktohet né VKM-né nr. 434, daté
11.7.2018, “Pér etiketimin e ushqgimeve dhe informimin e konsumatorit™;

e) “ushqim gati pér t'n ngréne” kuptojmé ushqgimet e prodhuara nga prodhuesit ose pérpunuesit, me
qéllim pér konsum human té€ menjéhershém, pa pasur nevojén pér t'u gatuar ose pér pérpunim
efektiv pér eliminimin ose reduktimin né njé nivel té€ pranueshém té€ mikroorganizmave;

&) “ushqim me qéllim pérdorimi pér femiye” kuptojmé ushqime t€ vecanta, me géllim pérdorimi pér
fémijé qé kané moshé mé té vogél se 12 muaj;

t) “wushqime dietike pér qgéllime té vecanta myjekésore” kuptojmé njé kategori ushqimesh me pérdorim té
vecanté ushqyes, té pérpunuara ose t€ formuluara posagérisht dhe té destinuara pér menaxhimin
dietik té pacientéve dhe qé pérdoren nén mbikéqgyrjen mijekésore. Ato jané té destinuara pér



ushqyerjen ekskluzive ose té€ pjesshme té pacientéve me kapacitet t€ kufizuar, t€ démtuar ose té
pjesshém pér té marré, tretur, thithur, metabolizuar ose nxjerré jashté ushqgime té zakonshme ose
léndé ushqyese ose metabolité té caktuar qé pérmbahen né to, ose me kérkesa té tjera ushqyese té
pércaktuara nga mjeku, menaxhimi dietik i t€ ciléve nuk mund té arrihet vetém me njé modifikim té
dietés normale nga ushqime té tjera pér pérdorime té veganta ushqyese, ose nga njé kombinim i té
dyjave;

Q) “mostér” kuptojmé njé grup té€ pérbéré nga njé ose disa njési ose njé pjesé té léndés sé zgjedhur
me mjete t€ ndryshme, né njé popullaté ose né njé sasi té€ réndésishme té 1éndés, e cila ka pér géllim
té sigurojé informacion mbi njé karakteristiké t€ caktuar té popullsisé té studiuar ose té ¢éshtjes, si
dhe pér t€ siguruar njé bazé pér njé vendim né lidhje me popullatén, ¢éshtjen né fjalé ose né lidhje
me procesin g€ e ka prodhuar até;

9)) “mostér pérfagésuese” kuptojmé njé mostér né t€ cilén ruhen karakteristikat e sasis€ nga e cila ajo
éshté marré. Ky éshté, né vecanti, rasti i marrjes sé€ njé mostre té rastésishme ku secilés prej pjeséve
ose shtesave t€ késaj sasie 1 éshté dhéné e njéjta mundési pér t'u béré pjesé e mostrés;

h) “pajtueshméri me kriteret mikrobiologiike”’ kuptojmé marrja e rezultateve té kénagqshme ose té
pranueshme, té cilat jané té vendosura né aneksin I, ku testohen vlerat e vendosura pér kriteret
pérmes marrjes s€ mostrave, kryerjes sé analizave dhe zbatimit té¢ masave korrigjuese, né pérputhje
me ligjin e ushqimit dhe udhézimet e dhéna nga Autoriteti Kombétar 1 Ushqimit;

1) “organ i pavarnr certifikues” kuptojmé njé organ té€ pavarur nga organizata qé prodhon ose
shpérndan metodén alternative dhe i cili ofron njé deklaraté té shkruar, né formén e njé certifikate;

i) “Sigurimi i procesit t¢ prodhimit t prodhuesif’ kuptojmé njé proces prodhimi, sistemi i menaxhimit i
té cilit garanton qé metoda alternative e validuar té mbetet né pérputhje me karakteristikat e kérkuara
dhe siguron qé té parandalohen gabimet dhe defektet né metodén alternative.

1I. KERKESA TE PERGJITHSHME

1. Operatorét e biznesit ushgimor té sigurojné qé produktet ushgimore jané né pérputhje me
kriteret mikrobiologjike té vendosura né aneksin I. Operatorét e biznesit ushgimor né ¢do fazé té
prodhimit, pérpunimit dhe shpérndarjes sé produkteve ushgimore, duke pérfshiré tregtiné me
pakicé, t€ marrin masa qé ¢do pjesé e kétyre procedurave bazohet né parimet e HACCP-sé, sé
bashku me zbatimin e praktikave té mira té higjienés, pér té siguruar gé:

a) trajtimi dhe pérpunimi i 1éndés sé paré dhe i produkteve ushgimore kané gené nén kontrollin e
tyre dhe éshté kryer, né ményré té tillé qé kriteret higjienike té pérpunimit jané plotésuar;

b) kriteret e sigurisé ushgimore té€ zbatueshme gjaté jetégjatésisé sé produkteve jané plotésuar
mjaftueshém ashtu si¢ e parashikojné kushtet e shpérndarjes, ruajtjes dhe pérdorimit.

2. Sipas nevojés, operatorét e biznesit ushqimor, pérgjegjés pér prodhimin e produktit do té
kryejné studime né pérputhje me shtojcén II, né ményré qé té hetojné pérputhshmériné me kriteret
gjaté gjithé afatit té€ ruajtjes. N€ vecanti, kjo vlen pér ushqgimet e gatshme pér t€ ngréné, qé jané né
gjendje t€ mbéshtesin rritjen e Listeria monocytogenes dhe qé Listeria monocytogenes mund té pérbéjé njé
rrezik pér shéndetin publik.

IV. TESTIMI KUNDRE]JT KRITEREVE

1. Operatorét e biznesit ushgimor do té kryejné testimin sipas rastit kundrejt kritereve
mikrobiologjike té pércaktuara né shtojcén I, kur ata jané duke vértetuar ose duke verifikuar
funksionimin e sakté t€ procedurave té tyre té bazuara né parimet HACCP dhe né praktikat e mira té
higjienés.

2. Operatorét e biznesit ushqgimor do té vendosin frekuencat e duhura té marrjes sé mostrave,
pérveg rasteve kur aneksi I parashikon frekuenca té vecanta té marrjes s€ mostrave, né kété rast
frekuenca e marrjes sé mostrave do té jeté sé paku ajo e parashikuar né aneksin I. Operatorét e
biznesit ushgimor do té marrin kété vendim né kuadrin e procedurave té tyre bazuar né parimet
HACCP dhe praktikat e mira té higjienés, duke marré parasysh udhézimet pér pérdorimin e



ushqimit. Frekuenca e marrjes sé mostrave mund t€ pérshtatet me natyrén dhe madhésiné e
bizneseve ushgimore, me kusht gé siguria e produkteve ushgimore t€ mos rrezikohet.

V. RREGULLA SPECIFIKE PER TESTIMIN DHE MARRJEN E MOSTRAVE

1. Metodat analitike, planet dhe metodat e martjes sé mostrave né aneksin I do té aplikohen si
metoda reference.

2. Mostrat do té merren nga zonat e pérpunimit dhe pajisjet e pérdorura né prodhimin e
ushqimit, kur njé kampionim i tillé éshté 1 nevojshém pér té siguruar qé kriteret jané pérmbushur. Né
até kampionim standardi ISO 18593 do té pérdoret si metodé reference.

Operatorét e biznesit ushgimor prodhues té€ ushqimeve gati pér t'u ngréné, né té cilat Listeria
monocytogenes mund t€ pérbéjé njé rrezik pér shéndetin publik, duhet té marrin mostra nga zona e
pérpunimit dhe nga pajisjet pér Listeria monocytogenes si pjesé e skemés sé tyre t€ mostrimit. Operatorét
e biznesit ushgimor prodhues té formulés sé€ ushqgimeve té thata pér foshnjat ose ushqimeve té thata
pér géllime té posagme mjekésore pér foshnjat nén gjashté muaj, té cilat paraqgesin njé rrezik
Cronobacter spp. t€ mbikéqyrin zonat e pérpunimit dhe pajisjet pér Enterobacteriaceae si pjesé e skemés
s€ tyre té mostrimit.

3. Numri i njésive t€ mostrave té€ planeve té marrjes s¢ mostrave té pércaktuara né shtojcén I,
mund té zvogélohet nése operatori i biznesit ushgimor mund té demonstrojé me dokumentacion
historik se ka procedura efektive té bazuara né HACCP.

4. Nése qéllimi i testimit éshté t€ vlerésojé né ményré té vecanté pranueshmériné e njé grupi té
caktuar ushgimesh ose njé procesi, planet e marrjes sé mostrave té pércaktuara né shtojcén I do té
respektohen si minimum.

5. Operatorét e biznesit ushqimor mund té pérdorin procedura té tjera pér martjen e mostrave
dhe testimin, né qofté se ata mund té demonstrojné né ményré té kénaqshme pér AKU-né qé kéto
procedura sigurojné té paktén njé garanci ekuivalent. Ato procedura mund té pérfshijné pérdorimin
e vendeve alternative t€ martjes sé mostrave dhe pérdorimin e analizave té trendit.

Testimi ndaj mikroorganizmave alternativé dhe kufijve mikrobiologjiké té lidhur me ta, si dhe
testimi 1 treguesve té tjeré t€ ndryshém nga ata mikrobiologjiké, lejohen vetém pér kriteret e procesit
té higjienés.

Pérdorimi i metodave analitike alternative éshté i pranueshém, me kusht gé ato té jené:

- t€ vlefshme sipas metodés specifike té referencés té parashikuar né shtojcén I né pérputhje me
protokollin e pércaktuar né standardin EN ISO 16140-2; dhe

- té vlefshme pér kategoriné e ushqimit té specifikuar né kriterin pérkatés mikrobiologjik té
pércaktuar né shtojcén I, pérputhshméria me té cilén verifikohet nga operatori i biznesit ushqimor
ose e vlefshme pér njé gamé té gjeré ushqimesh si¢ referohet né EN ISO 16140-2.

Metodat pronésore mund té pérdoren si metoda alternative analitike, me kusht gé ato té jené:

- vértetuar, né pérputhje me protokollin e pércaktuar né standardin EN ISO 16140-2, kundrejt
metodés specifike té referencés té parashikuar pér verifikimin e pérputhshmérisé me kriteret
mikrobiologjike té pércaktuara né shtojcén I, si¢ parashikohet né nénparagrafin e treté; dhe

- certifikuar nga njé organ i pavarur certifikues.

Certifikimi i metodés sé pronésisé té referuar né nénparagrafin e katért té kétij udhézimi, duhet té:

- jeté subjekt, té€ paktén ¢do 5 vjet, né rivlerésim pérmes procedurave t€ rinovimit;

- tregoj€ se siguria e procesit t€ prodhimit té prodhuesit éshté vlerésuar; dhe

- pérfshijé njé pérmbledhje ose njé referencé ndaj rezultateve té vlefshmérisé sé metodés
pronésore dhe njé deklaraté mbi menaxhimin e cilésisé sé€ procesit t€ prodhimit té€ metodés.

Operatorét e biznesit ushqimor mund té pérdorin metoda té tjera analitike nga ato té vértetuara
ose t€ certifikuara si¢ parashikohet né kété udhézim, kur metoda té tilla jané vértetuar né pérputhje
me protokollet e pranuara ndérkombétarisht dhe pérdorimi i tyre éshté i autorizuar.

VI. KERKESAT E ETIKETIMIT



Kur pérmbushen kérkesat pér salmonelén né mishin e griré, mishin e pérgatitur dhe produktet e
mishit t€ destinuara pér t'u ngréné, té gatuara té té gjitha llojeve té pércaktuara né shtojcén I, grupet
e atyre produkteve té vendosura né treg duhet té etiketohen qarté nga prodhuesi né ményré pér té
informuar konsumatorin pér nevojén pér gatim té ploté para konsumimit.

VIL. REZULTATE TE PAKENAQSHME

1. Kur rezultatet e testimit, sipas kritereve té pércaktuara né shtojcén I, jané té pakénaqshme,
operatorét e biznesit ushqgimor do té marrin masat e pércaktuara né kété udhézim sé bashku me
veprimet e tjera korrigjuese t€ pércaktuara né procedurat e tyre té bazuara né HACCP dhe té tjera
veprime té€ nevojshme pér t€ mbrojtur shéndetin e konsumatoréve.

Pérve¢ késaj, ata do t€ marrin masa pér té gjetur shkakun e rezultateve té pakénagshme, né
ményré qé té parandalojné pérséritjen e ndotjes mikrobiologjike té papranueshme. Ato masa mund
té pérfshijné modifikime né procedurat e bazuara né HACCP ose masa té tjera t€ kontrollit té
higjienés ushqimore né vend.

2. Kur testimi sipas kritereve té sigurisé ushqimore té pércaktuara né kapitullin I, té shtojcés I té
kétij udhézimi jep rezultate té pakénaqshme, produkti ose grupi i ushqgimeve térhiqet ose rikthehet,
né pérputhje me parashikimet e ligjit nr. 9863, daté 28.1.2008, “Pér ushqimin”, té ndryshuar.
Megjithaté, produktet e vendosura né treg, té cilat nuk jané ende né nivelin e shitjes me pakicé dhe
qé nuk pérmbushin kriteret e sigurisé ushqimore, mund t’i nénshtrohen pérpunimit t€é métejshém
nga njé trajtim qé eliminon rrezikun né fjalé. Ky trajtim mund té kryhet vetém nga operatorét e
biznesit ushqimor, pérveg atyre né nivelin e shitjes me pakicé.

Operatori i biznesit ushgimor mund ta pérdoré sasiné pér géllime té ndryshme nga ato pér té cilat
ishte menduar fillimisht, me kusht qé pérdorimi i tyre t€ mos pérbéjé rrezik pér shéndetin publik ose
té kafshéve dhe me kusht qé ky pérdorim té jeté vendosur brenda procedurave té bazuara né parimet
HACCP dhe praktikave té mira t€ higjienés dhe e autorizuar nga AKU-ja.

3. Njé lot mishi i ndaré mekanikisht i prodhuar me teknikat e pércaktuara né udhézimin nr. 23,
daté 25.11.2010, “Pér kérkesat specifike té higjienés pér mishin dhe produktet e mishit, duke
pérfshiré produktet e mishit, mishin e griré dhe mishin e ndaré né ményré mekanike”, me rezultate
té pakénaqshme né lidhje me kriterin Salmonella, mund té pérdoret né zinxhirin ushqgimor vetém
pér prodhimin e prodhimeve té mishit té trajtuara me nxehtési.

4. N¢ rast té rezultateve t€ pakénagshme né lidhje me kriteret e procesit té higjienés, ndérmerren
veprimet e pércaktuara né shtojcén I, kapitulli I1.

VIII. ANALIZIMI I TENDENCAVE

Operatorét e biznesit ushgimor té analizojné tendencat né rezultatet e analizave. Kur ata vérejné
njé prirje drejt rezultateve té pakénaqshme, ata t€ ndérmarrin veprimet e duhura pa vonesa té
panevojshme pér té korrigjuar situatén, né ményré qé té parandalojné shfagjen e rrezigeve
mikrobiologjike.

IX. SHFUQIZIME

Urdhri nr. 261, daté 10.9.2009, “Pér miratimin e rregullores ‘Mbi kriteret mikrobiologjike pér
produktet ushgimore™, dhe urdhri nr. 645, daté 23.12.2016, “Pér zévendésimin e aneksit I, té urdhrit
nr. 234, daté 20.5.2014, ‘Pér miratimin e rregullores ‘Mbi kriteret mikrobiologjike pér produktet
ushqimore™”, shfugizohet.

Ngarkohen Drejtoria e Politikave té Siguris€é Ushgimore dhe Veterinarisé né Ministriné e
Bujqgésisé dhe Zhvillimit Rural, Autoriteti Kombétar i Ushgimit dhe Instituti i Sigurisé Ushgimore
dhe Veterinarisé pér zbatimin e kétij udhézimi.

Ky udhézim hyn né fuqi pas botimit né Fletoren Zyrtare.

MINISTER I BUJQESISE DHE
ZHVILLIMIT RURAL
Milva Ekonomi



Kriteret mikrobiologjike pér produktet ushgimore

ANEKS 1

Kapitulli 1. Kriteret e sigurisé ushqimore
Kapitulli 2. Kriteret e procesit t€ higjienés
2.1 Mishi dhe produktet e tij
2.2 Quméshti dhe produktet e quméshtit
2.3 Produktet e vezéve
2.4 Produktet e peshkimit
2.5 Zarzavatet, frutat dhe produktet e tyre
Kapitulli 3. Rregullat pér marrjen e mostrave dhe pérgatitjen e mostrave pér analizé
3.1 Rregullat e pérgjithshme pér marrjen e mostrave dhe pérgatitjen e mostrave pér analizé

3.2 Martja e mostrave pér analiza bakteriologjike né thertore dhe né ambientet qé prodhojné mish

té griré, mish té pérgatitur, mish té ndaré mekanikisht dhe mish té freskét

3.3 Rregullat e marrjes sé mostrave pér lakrat

KRITERET E SIGURISE USHQIMORE

KAPITULLI 1

o .. Mlkroorgamzmat./" Plane.:t ¢ Limitet Metoda analitike Fazat kur jané
Lloji i ushqimit toksinat dhe metabolitét e mostrimit . .
e referencés zbatuar kriteret
tyre n c m [ M
1.1 Ushqime gati pér t'u Listeriamonocytogenes 10 0 EN/ISO11290-1 Produkte té
ngréné, té destinuara pér Mungesé¢  25¢g vendosura né treg
foshnjat dhe ushqime né brenda afatit té tyre
gati pér t'u ngréné pér té skadencés
géllime té veganta
mjekésore®
1.2 Ushqgime gati pér t'u EN/ISO11290-2 | Produkte té
ngréné té afta pér té Listeriamonocytogenes 5 0 100 cfu/g® © vendosura né treg
ndihmuar rritjen e L. brenda afatit té tyre
monocytogenes, pérveg atyre té skadencés
té destinuara pér foshnjat EN/ISO11290-1 Para se ushqgimi ka
dhe pér géllime té 5 0 Mungesé né¢ g g@ 1éné kontrollin e
veganta mjekésore operatorit t€ biznesit
ushgimor, i cili e ka
prodhuar até
1.3 Ushqime gati pér t'u Listeriamonocytogenes 5 0 EN/ISO11290-2 | Produkte té
ngréné té paafta pér té 100 cfu/g © vendosura né treg
ndihmuar rritjen e L. brenda afatit té tyre
monocytogenes, perveg atyre té skadencés
té destinuara pér
foshnjat dhe pér géllime
té vecanta mjekésore W®
1.4 Mishi i griré dhe Salmonella 5 0 EN/ISO6579-1 Produkte té
mishi i pérgatitur me Mungesé né  25¢g vendosura né treg
qéllim pér t'u ngréné i brenda afatit té tyre
pagatuar té skadencés.
1.5 Mish i griré dhe i 5 0 EN/ISO6579-1 Produkte té
pérgatitur i béré nga Salmonella Mungesé né  25¢g vendosura né treg,
mishi i shpendéve, me brenda afatit té tyre
qéllim pér t'u ngréné i té skadencés
gatuar
1.6 Mishi i griré dhe Salmonella 5 0 EN/ISO6579-1 Produkte té
mishi i pérgatitur i béré Mungesé né  10g vendosura né treg
nga specie té tjera nga té brenda afatit t€ tyre
shpendéve, me qéllim té skadencés
pér t'u ngréné i gatuar
1.7 Mish i ndaré Salmonella 5 0 EN/ISO6579 Produkte té
mekanikisht (MNM)® Mungesé né  10g vendosura né treg
brenda afatit té tyre
té skadencés




1.8 Produkte té mishit Salmonella EN/ISO6579 Produkte té

me qéllim pér t'u ngréné Mungesé né  25¢g vendosura né treg

té papérpunuara, me brenda afatit té tyre

pétjashtim t& té skadencés

prodhimeve ku procesi i

prodhimit ose pérbétja e

produktit do té eliminojé

rrezikun e salmonelés

1.9 Produkte té mishit té Salmonella EN/ISO6579 Produkte té

béra nga mishi i Mungesé né  25¢g vendosura né treg

shpendéve, me géllim brenda afatit té tyre

pér t'u ngréné té gatuara té skadencés

1.10 Xhelatiné dhe Salmonella EN/ISO6579 Produkte té

kolagjen Mungesé né  25¢g vendosura né treg
brenda afatit té tyre
té skadencés

1.11 Djathé, gjalpé dhe Salmonlela EN/ISO6579 Produkte té

kremi té béra nga Mungesé né  25¢ vendosura né treg

quméshti 1éndé e paré brenda afatit té tyre

ose qumésht qé ka té skadencés

pésuar njé trajtim termik

mé té ulét se e

pasterizimit ¥

1.12 Qumésht pluhur Salmonella EN/ISO6579 Produkte té

dhe hirré pluhur Mungesé né  25¢ vendosura né treg
brenda afatit té tyre
té skadencés

1.13 Akullore, me Salmonella Mungesé né 25¢ EN/ISO6579 Produkte té

pétjashtim t& vendosura né treg

prodhimeve, ku procesi brenda afatit té tyre

i prodhimit ose té skadencés

pérbérja e produktit do

té eliminojé rrezikun e

salmonelés

1.14 Produkte vezésh, Salmonella EN/ISO6579 Produkte té

me pérjashtim té Mungesé né  25¢g vendosura né treg

prodhimeve, ku procesi i brenda afatit t€ tyre

prodhimit ose pérbérja e té skadencés

produktit do té eliminojé

rrezikun e salmonelés

1.15 Ushqime gati pér Salmonella Mungesé né  25¢g EN/ISO6579 Produkte té

tu ngréné, qé vendosura né treg

pérmbajné vezé té ose ml brenda afatit t€ tyre

papérpunuara, me té skadencés

pérjashtim té

prodhimeve ku procesi

i prodhimit ose pérbérja

e produktit do té

eliminojé rrezikun e

salmonelés

1.16 Krustace dhe Salmonella EN/ISO6579 Produkte té

molusge bivalve té Mungesé né 25¢ vendosura né treg

gatuara brenda afatit té tyre
té skadencés

1.17 Molusqet bivalve Salmonella EN/ISO6579 Produkte té

té gjalla dhe Mungesé né ~ 25¢g vendosura né treg

ckinodermet, tunikatet brenda afatit té tyre

dhe gastropodete gjallé té skadencés

1.18 Farat e mbira (gati Salmonella Mungesé né 25¢ EN/ISO6579 IProdukte té vendosura

pér tu ngréné)(? Iné treg brenda afatit t&

tyre té skadencés

1.19 Zarzavatet dhe Salmonella Mungesé né  25¢ EN/ISO6579 Produkte té

frutat e paraprera (gati vendosura né treg

pér t'u ngréné) brenda afatit té tyre
té skadencés.

1.20 Léngje frutash dhe Salmonella Mungesé né 25¢ EN/ISO6579 Produkte té

perimesh té vendosura né treg

papasterizuara (gati pér brenda afatit t€ tyre

t'u ngréné) té skadencés

1.21 Djathérat, quméshti | Enterotoksina té Té pazbuluarané 25¢g ENISO19020 Produkte té

pluhur dhe hirra pluhur,

stafilokokut

vendosura né treg




si¢ referohet né kriteret e
koagulazé - pozitive té
staphylococeit né kapitullin
2.2 té kétij aneksi

brenda afatit té tyre
té skadencés

1.22 Formula ushqgimesh | Salwonella 30 Mungesé né 25¢g EN/ISO6579 Produkte t&
té thata pér fémijé dhe vendosura né treg
ushqime té thata brenda afatit té tyre té
dietike, pér géllime t& skadencés
veganta mjekésore té
destinuara pér foshnjat
me moshé mé poshté se
gjashtémuajshe
1.23 Formulat rriedhése | Sabmonella 30 Mungesé né 25¢g EN/ISO6579 Produkte t&
té ushgimeve té thata vendosura né treg
brenda afatit té tyre
té skadencés
1.24 Formula ushqimesh Cronobacterspp. 30 Mungesé né 10 g 1SO/TS22964 Produkte té
té thata pér fémijé dhe vendosura né treg
ushqime té thata brenda afatit té tyre té
dietetike pér géllime té skadencés
veganta mjekésore té
destinuara pér foshnjat
me moshé mé poshté se
gjashtémuajshe?
1.25 Molusget bivalve E. coli™ 230 MPN/ | 700 ISO TS16649-3 Produkte té
té gjalla dhe 5(16) 100 g & | MPN/100 g vendosura né treg
ekinodermet, tunikatet mishit dhe | té mishit dhe brenda afatit té tyre
dhe gastropodet e gjallé léngut léngu brenda- té skadencés
brenda- valvular
valvular
1.26 Produktet e Histamine o(18) 100 200 ENISO19343 Produkte té
peshkimit nga specie té mg/kg mg/kg vendosura né treg
peshkut me pérmbajtje brenda afatit t€ tyre
té larté histidine” té skadencés
1.27 Produkte té Histamine 9 (%% 200 400 ENISO19343 Produkte té
peshkimit, pérveg atyre mg/kg mg/kg vendosura né treg
né kategoriné e ushqimit brenda afatit t€ tyre
1.27a, té cilat i jané té skadencés
nénshtruar trajtimit me
enzimé maturimi né
shélliré, prodhuar nga
specie té peshqve me
pérmbajtje té larté té
sasisé sé histidinés”
1.28 Salcé peshku e Histamine 1 400 mg/kg ENISO19343 [Produkte té vendosura
prodhuar nga fermentimi n¢ treg brenda afatit té
i produkteve té tyre t€ skadencés
peshkimit
1.29 Mish i freskét Salmonelatyphinmurinm 5 EN/ISO6579 (for Produkte té
shpendésh @) Salmonelaenteritidis Mungesé né 25¢g detection) White- | vendosura né treg
Kanfmann-Le | brenda afatit té tyre
Minorscheme — (pér | té skadencés
serotipizim)
1.30 Lakrat () Toksina Shiga prodhim i 5 CEN/ISOTS Produkte t&
E. cli STEC)O157, Mungesé né 25¢ 13136 vendosura né treg
026, O111, 0103, O145 brenda afatit té tyre
dhe O104:H4 té skadencés
1.31 Mish zvarranikésh Salmonella 5 Mungesé né 25¢ ENISO6579-1 Produkte té

vendosura né treg
brenda afatit t€ tyre

té skadencés

O n = numri i njésive qé pérbéjné kampionin; ¢ = numri i njésive té mostrés gé japin vlera midis m dhe M.
@ Pér pikat 1.1-1.24, 1.27a, 1.28-1.30 m = M.

® Duhet té pérdoret botimi mé i fundit i standardit.
@ Testimi i rregullt kundér kriterit nuk kérkohet né rrethana normale pér ushqimet e méposhtme té gatshme pér té ngréné:
- ato q¢ kané marré trajtim termik ose pérpunim tjetér efektiv pér té eliminuar L. monocitogiene, kur rikontaminimi nuk éshté i mundur pas kétij trajtimi
(pér shembull, produktet e trajtuara me nxehtési né paketimin e tyre pérfundimtar);

- perime dhe fruta té freskéta, té paprera dhe té papérpunuara;

- buké, biskota dhe produkte té ngjashme;
- uji né shishe ose i ambalazhuar, pije freskuese, birré, musht, veré, pije alkoolike dhe produkte té ngjashme;

- sheqer, mjalté dhe émbélsira, pérfshiré produktet e kakaos dhe t€ ¢okollatés;
-§ molusqe bivalve té gjalla;




- ushqimet e klasifikuara té kripura.

© Ky kriter do t& zbatohet nése prodhuesi éshté né gjendje t& demonstrojé, pér té plotésuar kérkesén e AKU-sé, qé produkti nuk do té kalojé kufirin
100 cfu/g gjaté gjithé jetégjatésisé. Operatori mund té rregullojé kufijté ¢ ndérmjetém gjaté procesit, q¢ duhet té jeté mjaft i ulét pér té garantuar qé
kufiri prej 100 cfu / g t€ mos tejkalohet né fund t€ afatit € ruajtjes.

© 1 ml inokulat vendoset né njé pjaté Petri me diametér 140 mm ose né tri pjata Petri me diametér 90 mm.

O Ky kriter do té zbatohet pér produktet pérpara se ata té kené mbaruar kontrollin e menjéhershém té operatorit té biznesit ushgimor prodhues, né ato
raste kur ai nuk éshté né gjendje té demonstrojé, pér té plotésuar kérkesén e AKU-sé, se produkti nuk do té kalojé kufirin e 100 cfu/g gjaté gjithé
jetégjatésisé.

® Produktet me pH < 4,4 ose a,, < 0,92, produktet me pH < 5,0 dhe a,, < $0,94, produktet me jetégjatési mé pak se pesé dité, do té konsiderohen
automatikisht se i pérkasin késaj kategorie. Kategori t€ tjera té€ produkteve gjithashtu mund ti pérkasin késaj kategorie, né varési t& justifikimit
shkencor.

© Ky kriter do t& zbatohet pér mishin e ndaré mekanikisht (MSM) té prodhuar me teknikat e pérmendura né udhézimin nr. 23, daté 25.11.2010 “Pér
kérkesat specifike t€ higjienés pér mishin dhe produktet e mishit, duke pérfshiré produktet e mishit, mishin e griré dhe mishin e ndaré né ményré
mekanike”

19 Duke pérjashtuar produktet, né ato raste kur prodhuesi mund té demonstrojé pér té bindur AKU-né se, pér shkak té kohés sé pjekjes dhe kur éshté
e pérshtatshme a,, e produktit, nuk ka rrezik pér salmonelozé.

) Vetém akulloret é pérmbajné pérbérés té quméshtit.

19 Do té kryhet testimi paralel pér Enterobacteriaceae dhe Cronobacter spp., pérveg rasteve kur ka ndodhur njé korrelacion midis kétyre mikroorganizmave,
i cili éshté vendosur né njé nivel t€ stabilimentit. Nése Enterobacteriaceae zbulohet né ndonjé nga mostrat e produktit té testuar né njé stabiliment t€ tillé,
sasia duhet té testohet pér Cromobacter spp. Eshté pérgjegjési e prodhuesit té demonstrojé né ményré té pranueshme pér AKU-né, nése ekziston njé
korrelacion i tillé midis Enferobacteriaceae dhe Cronobacter spp.

U9 E. coli kétu pérdoret si tregues i ndotjes fekale.

19 Cdo njési e mostrés pérfshin njé numér minimal individual té kafshéve, sipas EN / ISO 6887-3.

U7 Né& veganti, speciet e peshqve t& familjeve: Scombridae, Clupeidae, Engranlidae, Coryfenidae, Pomatomidae, Scombresosidae.

19 Mostra té vetme mund té merren né nivelin e shitjes me pakicé. Né njé rast té tillé, supozimi i pércaktuar né nenin 14 (6) té rregullores (KE) nr.
178/2002, sipas té cilit e gjithé sasia duhet té€ konsiderohet e pasigurt, nuk do t€ zbatohet, pérveg rasteve kur rezultati éshté mbi M.

@) Ky kriter do té zbatohet pér mishin e freskét nga tufat pér mbaréshtim té Gallus gallus, vezét pér shtrim, broilerat dhe tufat e mbaréshtimit dhe té
majmérisé sé gjelave t€ detit.

@) Pér sa i pérket S, lla typhimurinmit zik vetém 1,4, [5], 12: i: éshté pérfshiré.

@) Duke marré parasysh pérshtatjen mé té fundit té laboratorit té referencés sé Bashkimit Evropian pér Escherichia coli, duke pérfshiré 1Verotoxigenic E.
cli VTEC), pér zbulimin e STEC O104: H4.

@ Duke pétjashtuar lakrat qé kané marré njé trajtim efektiv pér té eliminuar Salwonella spp. dhe STEC. «

@Y Termi i papasterizuar do té thoté qé léngu nuk i éshté nénshtruar pasterizimit té marré nga kombinimet kohé-temperaturé ose nga procese té tjera té
vlefshme pér té arritur njé efekt baktervrasés ekuivalent me pasterizimin pér sa i pérket efektit t€ tij né salmonelén.

Interpretimi i rezultateve té testit

Limitet e dhéna i referohen ¢do njésie t€ mostrés sé analizuar

Rezultatet e testit demonstrojné cilésiné mikrobiologjike té njé ngarkese té testuar. (!

L. monocytogenes né ushqime gati pér t'u ngréné té destinuar pér foshnjat dhe pér géllime té vecanta
mjekésore:

- té kénaqshme, nése té gjitha vlerat e vérejtura tregojné mungesé té bakterit;

- té pakénaqshme, né qofté se prania e bakterit éshté zbuluar né ndonjé njési té€ mostrés.

L. monocytogenes né ushqgime gati pér t'u ngréné té cilat jané té afta pér t€ ndihmuar rritjen e L.
Monocytogenes, pérpara se ushqimi té keté 1éné kontrollin e menjéhershém nga operatorét e biznesit
ushgimor gé e prodhojné até dhe kur ai nuk éshté né gjendje té€ demonstrojé se produkti nuk do té
kalojé limitin prej 100 cfu/g gjaté kohés sé jetégjatésisé sé tij (afatit t€ skadencés):

- té kénagshme, nése té gjitha vlerat e vérejtura tregojné mungesé t€ bakterit;

- té pakénaqshme, né qofté se prania e bakterit éshté zbuluar né ndonjé njési té€ mostrés.

L. monocytogenes né ushgime té€ tjera t€ gatshme pér t’u ngréné:

- té kénagshme, nése té gjitha vlerat jané < selimite té lejuara;

- té pakénagshme, nése ndonjé nga vlerat jané > kufiri (limiti) 1 lejuar.

E. coli né molusqet bivalve té gjalla dhe ekinodermat e gjalla, tunikat dhe gastropodét detaré:

MPN / 100 g mish dhe léng intravalvular:

- té pakénaqshme, nése ndonjé nga pesé vlerat e vézhguara éshté¢ > 700 MPN / 100 g léng mishi
dhe intravalvular ose nése té paktén dy nga pesé vlerat e vézhguara jané > 230 MPN / 100 g mish
dhe léng intravalvular;

- té€ kénaqshme, nése té gjitha vlerat e vézhguara jané =< kufiri i lejuar;

- té€ pakénaqshme, nése ndonjé nga vlerat éshté > kufiri i lejuar.

Salmonela né kategori t€ ndryshme ushgimore:

- té kénaqshme, nése té gjitha vlerat e vérejtura tregojné mungesé té bakterit;



- té pakénaqshme, né qofté se prania e bakterit éshté identifikuar né ndonjé nga njésité e mostrés.
Staphylococcalenterotoxins né prodhimet e quméshtit:
- té kénaqshme, nése né té gjitha njésité e mostrés nuk jané zbuluar enterotoxina;
- té€ pakénaqshme, né qofté se enterotoksina éshté zbuluar né ndonjé nga njésité e mostrés.
Cronobacter spp. né formula ushqimesh té thata té foshnjave dhe ushqimeve té thata dietike, qé
pérdoren pér géllime té vecanta mjekésore té destinuara pér foshnjé nén moshén 6 muajsh:
- té kénaqshme, nése té gjitha vlerat e vérejtura tregojné mungesén e bakterit;

- té€ pakénaqshme, nése prania e bakterit zbulohet né ndonjé nga njésité e mostrés.

Histamina né produktet e peshkimit:
Histamina né produktet e peshkimit qé vijné nga specie té peshqve me pérmbajtje njé sasi té larté
té histidinés, me pérjashtim té salcés sé peshkut qé prodhohet nga fermentimi i produkteve té

peshkimit:

- té€ kénagshme, nése jané pérmbushur kérkesat e méposhtme:
1. do té thoté se vlera e vérejtur éshté < m;
2. njé maksimumi té vlerave prej c/n t€ vérejtura jané midis vlerave m dhe M;
3. nuk ka vlera té vérejtura qé€ tejkalojné limitin M;
- té pakénagshme, né qofté se vlera e vérejtur kalon mos e mé shumé se ¢/n, nése maksimumi i
vlera ve¢/n jané né mes m dhe M ose njé apo mé shumé nga vlera t€ vérejtura jané > M.
Histamina né salcén e peshkut qé prodhohet nga fermentimi 1 produkteve té peshkimit:

- té kénaqshme, nése vlera e vérejtur éshté = kufiri i lejuar;

- té pakénaqshme, nése vlera e vérejtur éshté > kufiri i lejuar.

KRITERE TE PROCESIT TE HIGJIENES

2.1 Mishi dhe produktet e tij

KAPITULLI 2

) Planetemostrimit (1) Limitet (%) Metodaana- Faza ku Veprimet né
- Lo Mikroorga- litike e rast té
Lloji i ushqimit . A zbatohet .
nizmat referencés L rezultateve té
n c m M kriteri N
3) pakénagshme
Kolonité 3,5 log cfu/cm? 1S0O4833-1 Karkasat Pérmirésimet e
2.1.1 Karkasat e gjedhit, dhenve, aerobike té log i mesatares 5,0 log cfu/cm? pas rrjepjes higjienés né
dhive dhe kuajve @ numéruara ditore log i mesatares dhe pérpara | thertore dhe
ditore ftohjes rishikim i
procesit té
kontrolleve
Enterobacteriace 1,5 log cfu/cm? 2,5 log cfu/cm? Karkasat Pérmirésime té
ae log i mesatares log i mesatares pas rrjepjes higjienés né
ditore ditore 1SO21528- dhe pérpara thertore dhe
2 ftohjes rishikim i
procesit té
kontrolleve
2.1.2 Karkasat e derrave® Kolonité 4,0 log cfu/cm? | 5,0 logefu/cm? Karkasat Pérmirésimet e
aerobike té log i log i mesatares pas rrjepjes higjienés né
numéruara mesatares ditore 1SO4833-1 dhe pérpara thertore dhe
ditore ftohjes rishikim i
procesit té
kontrolleve
Enterobacteriace 2,0 log cfu/em? | 3,0 logefu/cm? Karkasat Pérmirésime té
ae log i mesatares log i mesatares 1SO 21528- pas rrjepjes higjienés né
ditore ditore 2 dhe pérpara thertore dhe
ftohjes rishikim i
procesit té
kontrolleve
2.1.3 Karkasat e gjedhit, dhenve, Salmonella 5005 2(0) Mungesé né zonén e testuar né EN/ISO Karkasat Pérmirésimet e
dhive dhe kuajve karkasé 6579-1 pas rrjepjes higjienés né
dhe pérpara thertore dhe
ftohjes rishikim i
procesit té
kontrolleve
edhe i origjinés
sé
kafshéve




2.1.4 Karkasat e derrave

Salmonella

500)

500)

Mungesé né zonén e testuar né
karkasé

EN/ISO
6579-1

Karkasat
pas trjepjes
dhe pérpara
ftohjes

Pérmirésime té
higjienés né
thertore dhe
rishikim i
procesit té
kontrolleve dhe
i origjinés sé
kafshéve, si dhe
masat e
biosigurisé né
fermat e
origjinés

2.1.5 Karkasat e shpendéve té
broilerave dhe gjelave té detit

Salmonela spp.
)

500)

7 Onga
1.1.20
12¢c=
5 pér
broilerat nga
1.1.20
13c=
5 pér
gjelat e detit

Mungesé né 25 g e mostrés sé
grumbulluar né 1ékurén e qafés.

EN/ISO
6579-1

Karkasat
pas ftohjes

Pérmirésime té
higjienés né
thertore dhe
rishikim i
procesit té
kontrolleve dhe
i origjinés sé
kafshéve, si dhe
masat e
biosigurisé né
fermat e
origjinés

2.1.6 Mishi i griré

Kolonité
acrobiketé

numéruara 7

5 x10° 5% 10°
cfu/g cfu/g

1SO 4833-1

Fundi i
procesit té

prodhimit

Pérmirésimi i
higjienés sé
prodhimit
pérmirésimi i
seleksionimit
dhe/ose
origjinés sé
1éndés sé paré

E. coli®

50 cfu/g 500 cfu/g

1SO 16649-
1 ose2

Fundi i
procesit t&
prodhimit

Pérmirésimi i
higjienés sé
Prodhimit dhe
pérmirésimi i
seleksionimit
dhe/ose i
origjinés sé
1éndés sé paré

2.1.7 Mishi i ndaré mekanikisht
(MNM)®

Kolonité
acrobike té
numéruara

5 x10° 5% 10°
cfu/g cfu/g

1SO 4833-1

Fundi i
procesit té
prodhimit

Pérmirésimi i
higjienés sé
prodhimit dhe
pérmirésimi i
seleksionimit
dhe/ose 1
origjinés sé
1éndés sé paré

E. coli®

50 cfu/g 500 cfu/g

1SO16649-
1 ose2

Fundi i
procesit t&

prodhimit

Pérmirésimi 1
higjienés  sé
prodhimit dhe
pérmirésimi i
seleksionimit
dhe/ose i
origjinés sé
léndés sé paré

2.1.8 Mishi i pérgatitur

E. coli®

500 cfu/g

ose cm?

5000 cfu/g
ose cm?

ISO 16649-
1ose2

Fundi i
procesit té
prodhimit

Pérmirésimi
higjienés sé
prodhimit dhe
pérmirésimi i
seleksionimit
dhe/ose 1
origjinés sé
1éndés sé paré

2.1.9 Karkasat e broilerave

Campylobacter
p-

50 ()

c=20
Nga 1.1.2020

c=15;
Né 1.1.2025

c=10

1000 cfu/g

ENISO1027
2-2

Karkasat
pas ftohjes

Pérmirésimet
né higjienén e
therjes,
rishikimi i
kontrolleve t&
procesit,
origjina e
kafshéve dhe
masat e
biosigurisé né
fermat e
origjinés

" n = numri i njésive gé pérbéjné mostrén; ¢ = numri i njésive té mostrés gé japin vlera midis m dhe M.

(

( Pér pikat 2.1.3-2.1.5 dhe 2.1.9 m = M.
() Do té pérdoret botimi mé i fundit i standardit.
() Kufijté (m dhe M) do té zbatohen vetém pér mostrat e marra me metodén shkatérruese. Log. e mesatares ditore do té llogaritet duke marré sé

pati vlerén log té secilit rezultat individual té testimit dhe pastaj, duke llogaritur mesataren e kétyre vlerave té log.




() 50 mostra do té nxirren nga 10 seanca té njépasnjéshme té marrjes sé mostrave, né pérputhje me rregullat dhe frekuencat e martjes sé mostrave
té pércaktuara né kété rregullore.

() Numri i mostrave ku zbulohet prania e salmonelés. Vlera ¢ i nénshtrohet rishikimit pér t¢ marré parasysh progresin e béré né uljen e
prevalencés sé salmonelozés. Shtetet anétare ose rajonet me prevalencé té ulét t€ salmonelozés mund té pérdorin vlera mé té uléta té€ ¢ edhe para
rishikimit.

() Ky kriter nuk do t& zbatohet pér mishin e griré té prodhuar né nivelin e shitjes me pakicé, kur afati i ruajtjes sé produktit éshté mé i vogél se 24
oré.

() E. coli kétu pérdoret si tregues i ndotjes fekale.

() Kéto kritere zbatohen pér mishin e ndaré mekanikisht (MSM) té prodhuar me teknikat € pérmendura né udhézimin nr. 23, daté 25.11.2010,
“Pér kérkesat specifike t€ higjienés pér mishin dhe produktet e mishit, duke pérfshiré produktet e mishit, mishin e griré dhe mishin e ndaré né ményré
mekanike”.

(" Aty ku Salmonella spp. éshté gjetur, izolatet do té serotipizohen mé tej pér S Typhimurinm dhe S lla Enteritidis, né ményré qé té
verifikohet pajtueshméria me kriterin mikrobiologjik té pércaktuar né rreshtin 1.28 t€ kapitullit 1, “Kriteret e sigurisé ushqimore”.

2.2 Quméshti dhe produktet e quméshtit

Planet e " . " .
o o ) ) mostrimit Limitet (%) Me.t(.)dat . R.ua]t]a.kul:. Veprimet né tas"t té
Lloji i ushqimit Mikroorganizmat ) analitike té kriteret jané rezultateve té
referencés (3) zbatuar pakénaqshme
n c m | M
2.2.1 Qumésht i pasterizuar dhe Enterobactetiaceae 5 0 10 cfu/ml 18O21528-2 Fundi i procesit t& Kontroll né
produkte té tjera té léngshme té prodhimit efikasitetin e trajtimit
quméshtit & pasterizuar (%) me  nxehtési  dhe
parandalimit té
rikontaminimit, si dhe
té cilésisé sé léndéve
té para
2.2.2 Djathérat e béra nga quméshti | E. co/i® 5 2 100 1000 | ISO NEé kohén gjaté Pérmirésimet né
ose hirra, qé ka pésuar trajtim cfu/g cfu/g | 16649-1 ose 2 procesit té higjienén e prodhimit
termik prodhimit kur dhe pérzgjedhja e
numérimi E. léndés sé paré
colipritet té& jeté
mé i larté (%)
2.2.3 Djathérat e béra nga quméshti Stafilokoké 5 2 104 105 EN/ISO6888-2 Né  kohén gjaté Pérmirésimet né
1éndé e paré koagulazé pozitivé procesit t€ | higjienén e prodhimit
cfu/g cfu/g . L
prodhimit kur | dhe pérzgjedhja e
2.24 Dijathérat ¢ béra nga | Stafilokoké 5 2 100 1000 EN/ISO6888-1 numérimi i | léndéve té para. Nése
quméshti, qé ka pésuar njé trajtim | koagulazé pozitivé cfu/g cfu/g | ose2 stafilokokéve vlerat
termik. m'e: € Plét sepasterizifni () pritet t& jeté mé i >105cfu/g jané
dhe d]ath?ra té stazhl(?nuar té béra larté sbuluar, ngarkesa e
nga qumcshtl‘ ose hlrmch ) .ka djathit ¢ testohet pér
pésuar pasterizim ose njé trajtim enterotoksina @
mé té forté termik () stafilokokut
2.2.5 Djathérat ¢ buta (djathérat e | Stafilokoké 5 2 10cfu/g | 100 EN/ISO6888-1 Fundii procesit t¢ | Pérmirésimet né
freskéta) béré nga quméshti ose koagulazé pozitivé cfu/g ose 2 prodhimit higjienén e prodhimit.
hirra qé ka pésuar pastetizim ose Nése vlerat > 10°
njé trajtim mé té forté termik () cfu/g jané zbuluar,
ngarkesa e djathit té
testohet pér
enterotoksina té
stafilokokut
2.2.6 Gjalpé dhe krem i béré nga | g mli(s) 5 2 10cfu/g 100 1SO Fundi i procesit té Pérmirésimet né
quméshti i papérpunuar  ose cfu/g | 16649-1 ose 2 prodhimit higjienén e prodhimit
qumésht qé ka pésuar njé trajtim dhe pérzgjedhja ¢
termik mé t€ ulét se pasterizimi 1éndés sé paré
2.2.7 Qumésht pluhur dhe hirré Enterobactetiaceae 5 0 10cfu/g 18O21528-2 Fundi i procesit t¢ | Kontroll né
pluhur (%). prodhimit efikasitetin e trajtimit
me nxehtési dhe
patandalimit té
rikontaminimit
Stafilokoké 5 2 10cfu/g | 100 EN/ISO6888-1 Fundii procesit t¢ | Pérmirésimet né
koagulazé pozitivé cfu/g | ose2 prodhimit higjienén e prodhimit.
Nése vlerat>10° cfu/g
jané zbuluar, ngarkesa
té testohet pér
enterotoksina té
stafilokokut
2.2.8 Akullore (8) dhe Enterobactetiaceae 5 2 10 100 18O21528-2 Fundi i procesit t¢ | Pérmirésimet né
émbglsira té ngrira me cfu/g cfu/g prodhimit higjienén e prodhimit
pérmbajtje bulmeti
2.2.9 Formula ushqimesh té thata 10 0 18O21528-1 Fundi i procesit t¢ | Pérmirésim €
pér fémijé dhe ushqime té thata Enterobactetiaceae Mungesénél0g prodhimit higjienés s¢ prodhimit
dietike pér géllime té veganta pér té minimizuar
mjekésore té destinuara pér kontaminimet(())
foshnjat me moshé mé
poshté se gjashté muajsh
2.2.10 Formulat rrjedhése té Enterobactetiaceae 5 0 Mungesénél0g 18O21528-1 Fundi i procesit t¢ | Pérmirésim €
ushgimeve té thata prodhimit higjienés sé¢ prodhimit
pér té minimizuar
kontaminimet
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2.2.11 Formula ushgimesh té thata Pérmirésimet né
pér fémijé dhe ushqime té thata Bacilluscerens 5 1 50 500 EN/ISO7932() Fundi i procesit té higjienén e prodhimit.
dietike, pér géllime té veganta I supozuar cfu/g cfu/g prodhimit Parandalimi
mjckésore té destinuara pér kontaminimit.
foshnjat me moshé mé poshté se Pérzgjedhja e léndés
gjashtémuajshe sé paré

(") n = numri i njésive qé pérbéjné mostrén; ¢ = numri i njésive té mostrés qé japin vlera midis m dhe M.

() Pér pikat 2.2.1,2.2.7,2.2.9 dhe 2.2.10 m = M.

() Do té pérdoret botimi mé i fundit i standardit.

() Kriteri nuk do t& zbatohet pér produktet e destinuara pér pérpunim té métejshém né industriné ushgimore.

() E. coli pérdoret kétu si tregues pér nivelin e higjienés.

(%) Pér djathérat, té cilat nuk jané né gjendje té mbéshtesin rritjen e E. o/, numti i E. co/i éshté zakonisht mé i madh né fillim té periudhés sé pjekjes,
dhe pér djathérat, qé jané né gjendje t&€ mbéshtesin rritjen e E. co, éshté normalisht né fund té periudhés sé pjekjes.

(') Pétjashtohen djathérat ku prodhuesi mund té demonstrojé, pér té bindur AKU-né, qé produkti nuk paraqet rrezik té enterotoksinave té stafilokokut.
() Vetém akulloret qé pérmbajné pérbérés quméshti.

() Do té keyhet testimi paralel pér Enterobacteriaceae dhe Cronobacter spp., pérveg rasteve kur ka ndodhur njé korrelacion midis kétyre mikrootganizmave, i
cili éshté vendosur né njé nivel té stabilimentit. Nése Enterobacteriaceae zbulohet né ndonjé nga mostrat e produktit té testuar né njé stabiliment té tillé,

sasia duhet té testohet pér Cronobacter spp. Eshté pérgjegjési e prodhuesit té demonstrojé né ményré té pranueshme pér AKU-né nése ekziston njé
korrelacion i tillé midis Enferobacteriaceae dhe Cronobacter spp.
(" 1 ml inokulat mbillet né njé pjaté Petri me diametér 140 mm ose né tri pjata Petri me diametér 90 mm.

Interpretimi i rezultateve té testit

Kufijté e dhéné i referohen secilés njési mostre té testuar.

Rezultatet e testimit demonstrojné cilésiné mikrobiologjike té procesit té testuar.

Enterobacteriaceae né formula ushqimesh té thata pér fémijé dhe ushqime té thata dietetike pér
qéllime té€ veganta mjekésore té destinuara pér foshnjat me moshé mé poshté se gjashté muajsh dhe
formulat shogéruese té thata:

- té€ kénaqshme, nése té gjitha vlerat e vérejtura tregojné mungesén e bakterit;

- té pakénaqshme, nése prania e bakterit zbulohet né ndonjé nga njésité e kampionit.

E. coli, Enterobacteriaceae (kategori té tjera ushqimore) dhe stafilokoké koagulazé pozitivé:

- té€ kénaqshme, nése té gjitha vlerat e vézhguara jané < m;

- t€ pranueshme, nése maksimumi i vlerave ¢ / n jané midis m dhe M, dhe pjesa tjetér e vlerave té
vézhguara jané < m;

- t€ pakénagshme, nése njé ose mé shumé vlera té€ vézhguara jané > M ose mé shumé se ¢ / n
vlerat jané midis m dhe M.

Bacillus cerens né formula ushqimesh té thata pér fémijé dhe ushqgime té thata dietetike pér géllime
t€ vecanta mjekésore, té destinuara pér foshnjat me moshé mé poshté se gjashté muajsh:

- té€ kénaqshme, nése té gjitha vlerat e vézhguara jané < m;

- t€ pranueshme, nése maksimumi i vlerave ¢ / n jané midis m dhe M, dhe pjesa tjetér e vlerave t€
vézhguara jané < m;

- té pakénagshme, nése njé ose mé shumé nga vlerat e vézhguara jané > M ose mé shumé se ¢ / n
vlerat jané midis m dhe M.

2.3 Produktet e vezés

Planet e - Metoda i . Veprimet né rast té
L L . . s Limitet o Ruajtja kur kriteret =
Lloji i ushqimit Mikroorganizmat | mostrimit analitike e o rezultateve t&
i @ jané zbatuar .
n c m M referencés pakénagshme
2.3.1 Produktet e vezés Enterobacteriaceae 5 2 10 100 1S021528-2 Fundi i procesit té Kontroll né
cfu/g cfu/g ose prodhimit efikasitetin e trajtimit
ose ml ml me nxehtési pér
parandalimin e
rikontaminimit.

(") n = numri i njésive q& pérbéjné mostrén; ¢ = numri i njésive té mostrés qé japin vlerat nga m dhe M.
() Botimi i fundit i standardeve qé duhet té pérdoret.

Interpretimi i rezultateve té testit

Kufijté (limitet) e dhéna i referohen ¢do njésie t€ mostrés sé€ testuar.

Rezultatet e testimit tregojné cilésiné (vlerat) mikrobiologjike té procesit té testuar.
Enterobacteriaceae né produktet e vezés:

- té kénaqshme, nése té gjitha vlerat e vérejtura jané < m;
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- t€ pranueshme, nése maksimumi i vlerave ¢/n jané né mes m dhe M, dhe pjesa tjetér e vlerave té

vézhguara jané < m;

- t& pakénagshme, nése njé ose mé shumé nga vlerat e vézhguara jané > M ose shumica e vlerave

c¢/n jané midis m dhe M.

2.4 Produktet e peshkimit
Lloji i ushqimit Mikroorganizmat| Planet e Limitet Metoda Ruajtja kur | Veprimet né rast té
mostrimit ® analitike e kriteret jané rezultateve té
n ¢ m M referencés @ zbatuar pakénagshme
2.4.1 Produktet e pastruara E. coli 5 2 1 10 ISO TS16649-3 Fundi i Pérmirésimet né
(guaska té hequra) dhe té gatuara MPN/g | MPN/g procesit té higjienén e
té krustaceve dhe té molusqeve prodhimit prodhimit
bivalve Koagulim — 5 2 100 1000 EN/ISO6888-1 Fundi i Pérmirésimet né
positive cfu/g cfu/g Ose 2 procesit té higjienén e
staphylococci prodhimit prodhimit

(® Botimi i fundit i standardeve qé duhet t& pérdoren.

(") n = numri i njésive q¢ pérbéjné mostrén; ¢ = numri i njésive t& mostrés qé japin vlerat nga m dhe M.

Interpretimi i rezultateve té testit

Kufijté (limitet) e dhéna i referohen ¢do njésie t€ mostrés sé testuar.
Rezultatet e testimit tregojné cilésiné (vlerat) mikrobiologjike té procesit té testuar
E. coli né produktet e pastruara (guaska té hequra) dhe t€ gatuara té krustaceve dhe té€ molusqeve

bivalve:

- t€ kénagqshme, nése té gjitha vlerat e vérejtura jané = m;
- té pranueshme, nése maksimumi i vlerave c/n jané né mes m dhe M, dhe pjesa tjetér e vlerave

t€ vézhguara jané < m;

- t€ pakénagshme, nése njé ose mé shumé nga vlerat vézhguara jané > M ose shumica e vlerave

c¢/n jané midis m dhe M.

Koagulim — positive staphylococci né krustacet me guaské té gatuar dhe né molusqet bivalve té

gatuara:

- té€ kénaqshme, nése té gjitha vlerat e vérejtura jané = m;
- té pranueshme, nése maksimumi i vlerave c¢/n jané né mes m dhe M, dhe pjesa tjetér e vlerave

m;

té vézhguara jané <

- t€ pakénagshme, nése njé ose mé shumé nga vlerat e vézhguara jané > M ose shumica e vlerave

c¢/n jané midis m dhe M.

2.5 Zarzavatet, frutat dhe produktet e tyre

Lloji i ushqimit Mikro- Planet e Limitet Metoda Ruajtja kur | Veprimet né rast té
rganizmat|mostrimit analitike e | kriteret jané rezultateve té
n c m M referencés @ zbatuar pakénagshme
2.5.1 Fruta dhe perime té paraprera (té L. coli 5 2 100 {1000 cfu/gISO16649-1 osclFundi i procesit[Pérmirésimet né
lgatshme pér t'u ngréné) cfu/g 2 té prodhimit  |higjienén e prodhimit
dhe seleksionimi i
léndés sé paré.
2.5.1 Léngjet e frutave dhe té zarzavateve té |E. coli 5 2 100 {1000 cfu/gEN/ISO16649-[Fundi i procesit[Pérmirésimet né
papasterizuara (t€ gatshme pér t'u ngréné) cfu/g 1 té prodhimit  |higjienén e prodhimit
ose 2 dhe seleksionim i
léndés sé paré.

(") n = numri i njésive q& pérbéjné mostrén; ¢ = numri i njésive t& mostrés qé japin vlerat nga m dhe M.
(®) Botimi i fundit i standardeve qé duhet té pérdoren.
(%) Termi i papasterizuar do té thoté qé léngu nuk i éshté nénshtruar pasterizimit qé arrihet nga kombinimi kohé — temperaturé ose prej proceseve
té tjera té vlefshme pér t€ artitur njé efekt ekuivalent baktervrasés si pasterizimi, pér sa i pérket efektit té tij me E. coli.

Interpretimi i rezultateve té testit

Kufijté (limitet) e dhéna i referohen ¢do njésie t€ mostrés sé testuar.

Rezultatet e testimit tregojné cilésiné (vlerat) mikrobiologjike té procesit té testuar.

E. coli né fruta dhe perime té paraprera (t€ gatshme pér t'u ngréné€) dhe léngjet e frutave dhe té
zarzavateve té papasterizuara (t€ gatshme pér t'u ngréné):
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- té kénaqshme, nése té gjitha vlerat e vérejtura jané < m;

- té pranueshme, nése maksimumi i vlerave ¢/n jané né mes m dhe M, dhe pjesa tjetér e vlerave
té vézhguara jané < m;

- t& pakénagshme, nése njé ose mé shumé nga vlerat e vézhguara jané > M ose shumica e vlerave
¢/n jané midis m dhe M.

KAPITULLI 3
RREGULLAT PER MARRJEN E MOSTRAVE DHE PERGATITJEN E MOSTRAVE PER
ANALIZE

3.1 Rregullat e pérgjithshme pér marrjen e mostrave dhe pérgatitjen e mostrave pér analizé

Né mungesé té rregullave mé specifike pér marrjen e mostrave dhe pérgatitjen e mostrave té
testimit, standardet pérkatése té ISO-sé (Organizata Ndérkombétare pér Standardizimin) dhe
udhézimet e Codex Alimentarius do té pérdoren si metoda referuese.

3.2 Marrja e mostrave bakteriologjike né thertore dhe né ambientet qé prodhojné mish té griré,
mish té pérgatitur, mish t€ ndaré mekanikisht dhe mish té freskét

3.2.1 Rregulla pér marrjen e mostrave pér karkasat e gjedhit, derrave, deleve, dhive dhe kuajve.

Metodat shkatérruese (démtuese) dhe joshkatérruese (jodémtuese) t€ marrjes sé mostrave,
pérzgjedhja e vendeve té€ kampionimit dhe rregullat pér ruajtjen dhe transportimin e mostrave qé do
té pérdoren, pércaktohen né standardin ISO 17604.

Mostrat do té merren né ményré té rastésishme né pesé karkasa gjaté ¢do sezoni kampionimi.
Vendi nga do té merren mostrat duhet té zgjidhen duke marré parasysh teknologjiné e therjes sé
pérdorur né ¢do thertore.

Gjaté marrjes sé mostrave pér analizat e Enferobacteriaceae dhe numérimin e kolonive aerobe, do té
merren mostra nga té katérta anét e secilés karkasé. Katér mostra indesh, qé pérfagésojné gjithsej 20
cm? do té merren me metodén shkatérruese. Kur pér kété qéllim pérdoret metoda joshkatérruese,
zona e marrjes sé mostrave duhet t&¢ mbulojé njé minimum prej 100 cm? (50 cm? pér karkasat e
kafshéve té vogla ripértypése) né vendin e martjes sé¢ mostrave.

Gjaté marrjes sé mostrave pér analizén e salmonelozés do té pérdoret njé metodé e martjes sé
mostrave me sfungjer gérryes. Né kété rast, do té€ pérzgjidhen zonat qé ka mé shumé gjasa té jené té
kontaminuara. Sipérfagja e pérgjithshme e marrjes sé mostrave duhet té mbulojé njé minimum prej
400 cm?.

Kur mostrat merren nga vende té ndryshme té karkasés, ato duhet t€ grumbullohen pérpara
ekzaminimit.

3.2.2 Rregullat e marrjes sé mostrave né karkasat dhe mishin e freskét té shpendéve.

Thertoret duhet t€ marrin mostra né té gjithé karkasén e pulave me 1€kuré né qafé pér analiza té
salmonelés dhe té Campylobacterit. Stabilimentet e prerjes dhe pérpunimit té mishit, té tjera nga ato
prané me njé thertore dhe qé marrin mish t€ preré dhe té pérpunuar vetém nga kjo thertore, duhet
gjithashtu té marrin mostra pér analizén e salmonelés. Né kéto raste, ata do t’u japin pérparési
karkasave té€ shpendéve me lékuré né qafé, nése éshté e mundur, por duke siguruar qé t€ mbulohen
edhe pjesé té€ shpendéve me 1ékuré dhe/ose pjesé t€ shpendéve pa 1ékuré ose me vetém njé sasi t€
vogél 1ékure dhe se zgjedhja pér marrjen e mostrave do té béhet duke u bazuar né risk.

Thertoret duhet té pérfshijné né planet e tyre t€ marrjes sé mostrave karkasat e shpendéve nga
tufat q€ jané me njé status t€ panjohur té salmonelés ose me njé status i cili dihet qé éshté pozitiv pér
Salmonela Enteritidis ose Salmonela Typhimurinm.

Kur testohet kundrejt kriterit t€ procesit t€ higjienés, té pércaktuara né rreshtin 2.1.5 dhe rreshtin
2.1.9, té kapitullit 2 “Kiriteret higjienike té pérpunimit”, pér salmonelén dhe Campylobakterin né
karkasat e shpendéve né thertore, testet pér salmonelén dhe Campylobakterin kryhen né té€ njéjtin
laborator, lékura e qafés nga té paktén 15 karkasa shpendésh do té kampionohen né ményré té
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rastésishme pas ftohjes gjaté secilés seancé té marrjes sé mostrave. Para ekzaminimit, mostrat e
1ékurés sé qafés nga té paktén tri karkasa shpendésh, nga e njéjta tufé origjine duhet t€ bashkohen qé
té formohet njé mostér prej 26 g. Késhtu, mostrat e 1€kurés sé qafés formojné 5 X 26 g mostra
pérfundimtare (26 g nevojiten pér té kryer analiza pér salmonelén dhe Campylobakterin nga njé mostér
paralelisht). Mostrat do t€ mbahen pas kampionimit dhe do té transportohen né laborator né njé
temperaturé jo mé té€ ulét se 1°C dhe jo mé té larté se 8°C dhe koha ndérmjet martjes sé mostrave
dhe testimit pér Campylobakter do té jeté mé pak se 48 oré, né ményré qé té sigurohet mirémbajtja e
integritetit t&€ mostrés. Mostrat qé kané arritur njé temperaturé prej 0°C nuk do té€ pérdoren pér té
verifikuar pajtueshmériné me kriterin pér Campylobakterin. Mostrat 5 X 26 g do t€ pérdoren pér té
verifikuar pérputhshmériné me kriterin e procesit té higjienés té pércaktuara né rreshtin 2.1.5 dhe
rreshtin 2.1.9, t€ kapitullit 2, dhe kriterin e sigurisé sé ushqimit té pércaktuar né rreshtin 1.28, té
kapitullit 1 “Kriteret e sigurisé ushqimore”. Né ményré qé té pérgatitet suspensioni fillestar né
laborator, 26 g e porcionit t€ provés do té transferohet né nénté véllime (234 ml) wjé buffer peptoni
(UBP). UBP-ja duhet té arrijé temperaturén e dhomés pérpara se t€ shtojmé porcionin. Pérzierja
duhet té trajtohet né njé grirés ose pulsifikues pér aférsisht njé minuté. Shkumézimi duhet té
shmanget duke hequr ajrin nga gesja e grirésit sa mé shumé qé té jeté e mundur. 10 ml (~ 1 g) té
kétij suspensioni fillestar do té transferohen né njé tub steril t€ zbrazét dhe 1 ml nga 10 ml do té
pérdoren pér numérimin e Campylobakterit né pllaka selektive. Pjesa tjetér e suspensionit fillestar (250
ml 25 g) do té pérdoret pér zbulimin e salmonelés.

Kur testohet kundrejt kriterit té procesit t€ higjienés té pércaktuara né rreshtin 2.1.5 dhe rreshtin
2.1.9, té kapitullit 2 “Kriteret higjienike té pérpunimit”, pér salmonelén dhe Campylobakterin né
karkasat e shpendéve né thertore dhe testet pér salmonelén dhe Campylobakterin jané kryer né dy
laboratoré té ndryshém, lékura e qafés, nga té paktén 20 karkasa shpendésh, duhet té merren né
ményré té rastésishme pas ftohjes gjaté secilés seancé té marrjes s€ mostrave. Para ekzaminimit,
mostrat e lékurés sé qafés, nga té paktén katér karkasa shpendésh nga e njéjta tufé origjine, do té
bashkohen qé té formohet njé mostér prej 35 g. Késhtu, mostrat e lékurés sé qafés formojné 5 X 35
g mostra, té cilat, nga ana tjetér, do té ndahen, né ményré qé té merren 5 X 25 g mostra
pérfundimtare (pér t'u testuar pér salmonelén) dhe 5 X 10 g mostra pérfundimtare (pér t’u testuar
pér Campylobakterin). Mostrat duhet té¢ mbahen pas kampionimit dhe duhet té transportohen né
laborator né njé temperaturé jo mé té€ ulét se 1°C dhe jo mé té larté se 8°C dhe koha ndérmjet
marrjes s¢ mostrave dhe testimit pér Campylobakterin do té jeté mé pak se 48 oré, né ményré qé té
sigurohet mirémbajtja e integritetit t€ mostrés. Mostrat q€ kané arritur njé temperaturé prej 0°C nuk
do té pérdoren pér té verifikuar pajtueshmériné me kriterin e Campylobakterit. Mostrat 5 X 25 g do té
pérdoren pér té verifikuar pajtueshmériné me kriterin e procesit té higjienés, t€ pércaktuar né
rreshtin 2.1.5, té kapitullit 2 “Kriteret higjienike té pérpunimit” dhe kriteret e sigurisé ushqimore, té
pércaktuar né rreshtin 1.28, té kapitullit 1 “Kriteret e sigurisé ushqimore”. Mostrat pérfundimtare
prej 5 X 10 g do té pérdoren pér té verifikuar pérputhshmériné me kriteret e procesit té higjienés, té
pércaktuar né rreshtin 2.1.9, té kapitullit 2 “Kriteret higjienike té pérpunimit”.

Pér analizén e salmonelés né mishin e freskét té shpendéve té ndryshém nga karkasat e
shpendéve, duhet té merren pesé mostra me té€ paktén 25 g t€ t€ njéjtit parti malli. Mostra e marré
nga pjesét e shpendéve me I€kuré duhet té pérmbajé lékurén dhe njé shtresé muskulore té hollé né
rast se sasia e 1ékurés nuk éshté e mjaftueshme pér té formuar njé njési mostre. Mostra e marré nga
pjesét e shpendéve pa lékuré ose me vetém njé sasi té vogél l1ékure duhet té pérmbajé njé shtresé té
hollé té sipérfaqes s¢ muskujve ose shtresa té shtuara té ¢do I€kure t€ pranishme pér té béré njé njési
té mjaftueshme mostre. Shtresa e mishit duhet té merret né ményré té tillé qé té pérfshijé sa mé
shumé t€ jeté e mundur sipérfagen e mishit.

Udhézimet pér marrjen e mostrave

Udhézime mé té hollésishme mbi marrjen e mostrave né karkasa, né veganti pér sa u pérket
vendeve té marrjes s€ mostrave, jané té pérfshira edhe né udhézimin nr. 22, daté, 25.11.2010, “Pér
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kushtet e pérgjithshme dhe té vecanta té higjienés pér stabilimentet e ushqimit dhe operatorét e
biznesit ushqimor”.

Frekuenca e marrjes sé mostrave pér karkasat, mishin e griré, mishin e pérgatitur, mishin e ndaré mekanikisht
dhe mishin e freskét 1é shpendéve.

Operatorét e biznesit ushqimor té thertoreve ose stabilimenteve qé prodhojné mish té griré, mish
té pérgatitur, mish té ndaré mekanikisht ose mish té freskét t€é shpendéve, duhet té marrin mostra
pér analiza mikrobiologjike té€ paktén njé heré né javé. Dita e marrjes sé mostrave do té ndryshohet
¢do javé pér té siguruar g€ ¢do dité e javés té jeté e mbuluar.

Frekuenca e marrjes sé mostrave nga mishi i griré dhe mishi i pérgatitur pér analizimin e kolonive
aerobe dhe kolonive té E. ¢/ dhe té marrjes sé mostrave né karkasa pér analizén e kolonive té
Enterobacteriaceae dhe pér numrin e kolonive aerobe, mund té reduktohet né testimin dyjavor né rast
se jané marré rezultate t€ kénagshme pér gjashté javé rresht.

NEé rastin e marrjes sé€ mostrave pér analizén e salmonelés né mishin e griré, mishin e pérgatitur,
karkasa dhe mishin e freskét t€ shpendéve, frekuenca mund té reduktohet né ¢do dy javé, nése jané
marré rezultate t€ kénaqshme pér tridhjeté javé rresht. Frekuenca e marrjes sé mostrave pér
salmonelé mund té zvogélohet nése ekziston njé program kombétar ose rajonal i kontrollit té
salmonelozés dhe nése ky program pérfshin testimin, i cili zévendéson marrjen e mostrave té
pércaktuara né kété paragraf. Frekuenca e marrjes sé mostrave mund té zvogélohet edhe mé tej nése
programi kombétar ose rajonal 1 kontrollit té salmonelozés tregon qé prevalenca e salmonelés éshté e
ulét né kafshét e blera nga thertorja.

Né rastin e marrjes s€ mostrave pér analizimin e Campylobakterit nga karkasat e shpendéve,
frekuenca mund té zvogélohet né dy javé, nése jané marré rezultate t€ kénaqshme pér 52 javé rresht.
Frekuenca e marrjes sé mostrave pér Campylobakterin mund té zvogélohet, pas autorizimit nga
autoriteti kompetent, nése ekziston njé program zyrtar ose program kombétar ose rajonal 1 kontrollit
Campylobakteriozés 1 njohur zyrtarisht dhe nése ky program pérfshin marrjen e mostrave dhe testimin
ckuivalent me marrjen e mostrave, si dhe testimet e kérkuara pér t€ vértetuar pérputhshmériné me
kriterin e procesit té higjienés, té pércaktuar né reshtin 2.1.9, té kapitullit 2 “Kriteret higjienike té
pérpunimit”. Nése éshté vendosur niveli 1 ulét 1 kontaminimit té tufave pér Campylobakteriozéin né
programin e kontrollit, frekuenca e marrjes sé mostrave mund té zvogélohet mé tej nése ky nivel 1
ulét i kontaminimit nga Campylobakterioza arrihet mbi njé periudhé prej 52-javésh né fermat e
origjinés sé broilerave té bleré nga thertorja. Né rast se programi i kontrollit tregon rezultate té
kénagshme pérgjaté njé periudhe specifike té vitit, frekuenca e analizimit pér Campylobakteriozén
mund té pérshtatet, gjithashtu, me variacionet sezonale, pas autorizimit nga autoriteti kompetent.

Sidoqofté kur arsyetohet né bazé té€ njé analize risku dhe pér pasojé autorizohet nga autoriteti
kompetent, thertoret e vogla dhe stabilimentet qé prodhojné mish té griré, mish té pérgatitur dhe
mish shpendésh té freskét né sasi té€ vogla, mund té pérjashtohen nga kéto frekuenca té marrjes sé
mostrave.

3.3 Rregullat e marrjes sé mostrave pér lakrén

A. Rregulla té pérgjithshme pér marrjen e mostrave dhe testimin

1. Testimi paraprak i serisé s¢ farave

Operatorét e biznesit ushgimor qé prodhojné lakér do té kryejé njé testim paraprak té njé mostre
pérfagésuese té gjithé serisé sé farave. Njé mostér pérfagésuese duhet té pérfshijé té paktén 0,5% té
peshés sé serisé sé farave né nénmostrat 50 g ose té zgjidhen bazuar né njé strategji t€ marrjes sé
mostrave ekuivalente statistikisht té strukturuar té verifikuar nga AKU-ja.

Pér géllime té kryerjes sé testimit paraprak, operatori i biznesit ushgimor duhet té sigurojé qé fara
né mostrén reprezentative t€ mbijé né té njéjtat kushte si pjesa tjetér e serisé sé farave g€ jané pér t'u
mbiré.

A.2 Marrja e mostrave dhe testimi i lakrés dbe ujit 1 pérdorur pér ujitie
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Operatorét e biznesit ushqgimor, qé prodhojné lakér, do té marrin mostrat pér testim
mikrobiologjik né fazén ku probabiliteti pér té gjetur toksina Shiga qé 1 prodhon E. c/i (STEC) dhe
Salmonella spp. éshté mé e larta, né ¢do rast jo mé paré se 48 oré pas fillimit té procesit té€ mbirjes.

Mostrat e lakrés do té analizohen né pérputhje me kérkesat né rreshtat 1.18 dhe 1.29 té tabelés sé
kapitullit 1 “Kriteret e sigurisé ushqimore”. Megjithaté, nése njé operator i biznesit ushgimor qé
prodhon lakér ka njé plan té martjes s¢ mostrave, duke pérfshiré procedurat e marrjes sé mostrave
dhe pikat e marrjes sé mostrave té ujit té pérdorur pér ujitje, ata mund té zévendésojé kérkesén pér
marrje mostre sipas planit t€ marrjes sé€ mostrave t€ pércaktuara né rreshtat 1.18 dhe 1.29 té tabelés
s¢ kapitullit 1 “Kriteret e sigurisé ushqimore”, me analizimin e 5 mostrave té¢ 200 ml ujé qé éshté
pérdorur pér ujitjen e lakrés. Né kété rast kérkesat e pércaktuara né rreshtat 1.18 dhe 1.29 t€ tabelés
sé¢ kapitullit 1 “Kriteret e sigurisé ushgimore” do té zbatohen pér analizén e ujit qé éshté pérdorur
pér yjitjen e lakrés, me kufirin mungesé né 200 ml.

Kur testohet pér heré té paré njé seri farash, operatorét e biznesit ushqimor mund té vendosin
lakér né treg vetém né qofté se rezultatet e analizave mikrobiologjike jané né pérputhje me rreshtat
1.18 dhe 1.29 té tabelés sé kapitullit 1 “Kriteret e sigurisé ushgimore” ose kufirin mungesé né 200 ml
nése kané analizuar ujin e shpenzuar pér ujitje.

3. Frekuenca e marrjes s¢ mostrave

Operatorét e biznesit t€ ushgimit, qé prodhojné lakér, do té marrin mostra pér analiza
mikrobiologjike té paktén njé heré né muaj né fazén kur probabiliteti 1 gjetjes sé toksinés Shiga, qé e
prodhon E. /i (STEC) dhe Salmonella spp. éshté mé 1 larté dhe né ¢do rast jo mé para se 48 oré nga
fillimi 1 procesit té mbitjes.

B. Pérjashtimi nga testimi paraprak i té gjithé serisé sé farave, té pércaktuara né pikén
A.1 té kétij seksioni

Kur gjykohet né bazé té kushteve té méposhtme dhe i autorizuar nga AKU-ja, operatorét e
biznesit ushgimor, qé prodhojné lakér, mund té pérjashtohen nga marrja e mostrave té pércaktuara
né germén A.1, té kétij seksioni, né rastet kur:

a) AKU-ja éshté e bindur se operatori 1 biznesit ushgimor zbaton njé sistem té menaxhimit té
sigurisé s€ ushqgimit né stabilimentin e tij, i cili mund té pérfshijé hapat e procesit t€ prodhimit, qé
reduktojné rrezikun mikrobiologjik; dhe

b) té dhénat historike konfirmojné se té paktén gjaté 6 muajve rresht para léshimin té autorizimit,
té gjitha serité e llojeve té ndryshme té lakrave té prodhuara né stabiliment jané né pérputhje me
kriteret e siguris€ sé ushqimit té pércaktuara né rreshtat 1.18 dhe 1.29, t€ tabelés sé kapitullit 1
“Kriteret e sigurisé ushgimore”.

ANEKS 11

Studimet pérfshijné:

- Specifikimet pér karakteristikat fiziko-kimike té produktit, té tilla si: pH, ay,, pérmbajtja e kripés,
pérgendrimi 1 konservantéve dhe lloji 1 sistemit té paketimit, duke marré parasysh kushtet e ruajtjes
dhe pérpunimit, mundésité pér kontaminim, afatet e parashikuara té ruajtjes;

- Konsultimin e literaturés shkencore dhe té dhénave té kérkimeve shkencore né dispozicion né
lidhje me karakteristikat e rritjes dhe mbijetesés sé mikroorganizmave té interesuar;

- Kur éshté e nevojshme, né bazé té€ studimeve té mésipérme, operatori i biznesit ushqimor duhet
té kryejé studime té tjera, té cilat mund té pérfshijné:

- krijimin e njé modeli matematikor parashikues pér ushqgimin qé studiohet, duke pérdorur
faktorét kritiké té rritjes apo t€ mbijetesés pér mikroorganizmat me interes né produkt;

- testet pér té studivar mundésiné e mikroorganizmave té injektuar né ményré té pérshtatshme qé
rriten ose mbijetojné né produkt né kushte té ndryshme té magazinimit t€ parashikuara si té
mundshme;
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- Studime pér té vlerésuar rritjen apo mbijetesén e mikroorganizmave té interesuar ¢ mund té
jené té pranishme né produkt gjaté jetégjatésisé sé tij né kushte té arsyeshme té parashikuara té
shpérndarijes, té ruajtjes dhe té pérdorimit;

- Studimet e pérmendura mé sipér do t€ marrin parasysh ndryshueshmériné e natyrshme qé lidhet
me produktin, mikroorganizmat e interesuar dhe kushtet e pérpunimit dhe té magazinimit.
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