
1 Ky udhëzim është përafruar pjesërisht me: rregulloren (BE) nr. 1333/2008 e Parlamentit Evropian dhe e Këshillit, datë 16 dhjetor 2008,
“Për aditivët ushqimorë”, të amenduar deri më 2 prill 2025.

UDHËZIM
Nr. 23, datë 15.7.2025

PËR DISA SHTESA DHE NDRYSHIME NË UDHËZIMIN NR. 18, DATË 9.11.2022,
“PËR ADITIVËT USHQIMORË TË LEJUAR”, I NDRYSHUAR1

Në mbështetje të nenit 102, pika 4 të Kushtetutës, të nenit 41, pika 12, të ligjit nr. 9863, datë
28.1.2008, “Për ushqimin”, i ndryshuar,

UDHËZOJ:

1. Në shtojcën 2 dhe 3, të udhëzimit nr. 18, datë 9.11.2022, “Për aditivët ushqimorë të lejuar”, i
ndryshuar, bëhen disa shtesa dhe ndryshime, sipas shtojcës 1 bashkëlidhur këtij udhëzimi.

2. Për zbatimin e këtij udhëzimi ngarkohen Ministria e Bujqësisë dhe Zhvillimit Rural, Autoriteti
Kombëtar i Ushqimit dhe Instituti i Sigurisë Ushqimore dhe Veterinarisë.

Ky udhëzim hyn në fuqi mbas botimit në Fletoren Zyrtare.

MINISTËR I BUJQËSISË DHE ZHVILLIMIT RURAL
Anila Denaj

SHTOJCA 1

Në shtojcën 2 “Lista e aditivëve ushqimorë të miratuar për përdorim në ushqime dhe kushtet e
përdorimit”, të udhëzimit nr. 18, datë 9.11.2022 “Për aditivët ushqimorë të lejuar”, bëhen shtesat dhe
ndryshimet, me përmbajtje si vijon:

Në pjesën E, kategoria ushqimore 04.1.1 (Fruta dhe perime të freskëta të plota) ndryshohet si më
poshtë:

- hyrja për mono dhe digliceridet e acideve yndyrore (E 471) zëvendësohet me sa vijon:
‘E 471 mono dhe digliceridet e

acideve yndyrore
Sasi e mjaftueshme vetëm për trajtimin sipërfaqësor të agrumeve,

pjeprave, ananasëve, bananeve, papajave,
mangove, avokadove, shegëve, frutave të
pasionit, kivit dhe maniokës.

- hyrja për dyllin e karnaubës (E 903) zëvendësohet me sa vijon:
‘E 903 Dyllë karnauba 200 vetëm për trajtimin sipërfaqësor të

agrumeve, pjeprave, mollëve, dardhave,
pjeshkave, ananasëve, shegëve, mangove,
avokadove, papajave dhe maniokës, dhe si
agjent lustrimi tek arrorët.

Në pjesën 1 (Bartësit në aditivët ushqimorë), hyrja e mëposhtme shtohet pas hyrjes për aditivët
ushqimorë “E 1201 Polivinilpirolidoni” dhe “E 1202 Polivinilpolipirolidoni”:

‘E 322 Lecitina Sasi e mjaftueshme Agjentë lustrimi për maniokë
E 570 Acide yndyrore



Në pjesën B “Lista e të gjithë aditivëve”, në pikën 2 “Ëmbëlsuesit”, hyrja e mëposhtme shtohet
pas hyrjes për E 960a:

‘E 960b Glikozide stevioli nga fermentimi’

Në pjesën C, (5) “Aditivë të tjerë që mund të rregullohen përmes kombinimit”, pika (v)
zëvendësohet me sa vijon:

‘(v) E 960a – 960d: glikozide stevioli
Numri E Emri
E 960a Glikozide stevioli nga Stevia
E 960b Glikozide stevioli nga fermentimi
E 960c Glikozide stevioli të prodhuara në mënyrë enzimatike
E 960d Glikozide stevioli të glukoziluar’;

Pjesa E ndryshohet si më poshtë:
- në kategorinë 03 (Akull i ngrënshëm), hyrja e mëposhtme shtohet pas hyrjes për E 473–474:

- në kategorinë 12.6 (Salca), hyrja për aditivin E 476 (Poliricinoleati i poliglicerolit) zëvendësohet me sa
vijon:

‘E 476 Poliricinoleat poligliceroli 4 000 vetëm salcat e emulsifikuara
me përmbajtje yndyre më pak
se 20%

E 476 Poliricinoleat poligliceroli 8 000 vetëm salcat e emulsifikuara
me përmbajtje yndyre prej 20%
ose më shumë

Në pjesën B, pika 3 “Aditivë të tjerë nga ngjyruesit dhe ëmbëlsuesit”, hyrja e mëposhtme shtohet
pas hyrjes për aditivin ushqimor E 263, acetat kalciumi:

‘E 267 Uthull e buferuar
Në pjesën C, grupi I, hyrja për E 267 shtohet pas hyrjes për E 263, Acetat kalciumi:

‘E 267 Uthull e buferuar Sasi e mjaftueshme
Pjesa E ndryshohet si më poshtë:
- në kategorinë 01.7.1 (Djathë i pamaturuar, me përjashtim të produkteve që klasifikohen në

kategorinë 16), hyrja për aditivin E 267 (uthull e buferuar) shtohet pas hyrjes për aditivin E 260, acid
acetik:

E 267 Uthull e buferuar Sasi e mjaftueshme vetëm për mocarela
- në kategorinë 01.7.4 (Hirrë djathi), hyrja për aditivin E 267 (uthull e buferuar) shtohet pas hyrjes

për aditivin E 260, acid acetik:
E 267 Uthull e buferuar Sasi e mjaftueshme

- në kategorinë 04.2.3 (Fruta dhe perime të konservuara ose të ambalazhuara), hyrja për aditivin E
267 (uthull e buferuar) shtohet pas hyrjes për aditivin E 263, acetat kalciumi:

E 267 Uthull e buferuar Sasi e mjaftueshme
- në kategorinë 06.4.1 (Makarona të freskëta), hyrja për aditivin E 267 (uthull e buferuar) shtohet

përpara hyrjes për aditivin E 270, Acidi laktik:
E 267 Uthull e buferuar Sasi e mjaftueshme

- në kategorinë 06.4.3 (Makarona të freskëta të gatuara paraprakisht), hyrja për aditivin E 267 (uthull
e buferuar) shtohet përpara hyrjes për E 270, Acid laktik:

E 267 Uthull e buferuar Sasi e mjaftueshme
- në kategorinë 06.4.4 (Njoki me patate), hyrja për aditivin E 267 (uthull e buferuar) shtohet pas

hyrjes për E 200-202, acid sorbik-acid kaliumi:

‘E 476 Poliricinoleat poligliceroli 4 000 përveç sorbeteve’



E 267 Uthull e buferuar Sasi e mjaftueshme vetëm njoki me patate të freskëta të ruajtura
në frigorifer

- në kategorinë 07.1.1 (Bukë e përgatitur vetëm me këto përbërës: miell gruri, ujë, maja ose tharmë,
kripë), hyrja për E 267 (uthull e buferuar) shtohet pas hyrjes për E 263, acetat kalciumi:

E 267 Uthull e buferuar Sasi e mjaftueshme
- në kategorinë 07.1.2 (Bukë standarde franceze, bukë gruri të freskët, bukë të bardhë dhe gjysmë

kafe (franceze)), hyrja për E 267 (uthull e buferuar) shtohet pas hyrjes për E 263, acetat kalciumi:
E 267 Uthull e buferuar Sasi e mjaftueshme

- në kategorinë 08.2 (Përgatitje mishi të përcaktuara në udhëzimin nr. 21, datë 25.11.2010, “Mbi
kërkesat specifike të higjienës dhe kontrollet zyrtare për produktet me origjinë shtazore”), hyrja për
E 267 (Uthull e buferuar) shtohet pas hyrjes për E 263, Acetat kalciumi:

E 267 Uthull e buferuar Sasi e mjaftueshme vetëm përgatitje të parapaketuara
të mishit të grirë të freskët dhe
përgatitje mishi të cilave u janë
shtuar përbërës të tjerë përveç
aditivëve ose kripës.

Në pjesën B, në tabelën 3 “Aditivë të tjerë nga ngjyruesit dhe ëmbëlsuesit”, hyrja për aditivin
ushqimor E 483 tartrat stearili fshihet;

Pjesa E ndryshohet si më poshtë:
- në kategorinë 01.4 (Produkte qumështi të fermentuar dhe të aromatizuar, përfshirë produktet e

trajtuara termikisht), hyrja në lidhje me aditivin ushqimor E 483 (tartrati stearili) fshihet;
- në kategorinë 07.1 (Bukë dhe franxholla), hyrja në lidhje me aditivin ushqimor E 483 (tartrat stearili)

fshihet;
- në kategorinë 07.2 (Produkte të tjera brumi (të imta furre)), hyrja në lidhje me aditivin ushqimor

E 483 (tartrati stearili) fshihet;
- në kategorinë 16 (Ëmbëlsira me përjashtim të produkteve të mbuluara nga kategoritë 1, 3 dhe 4),

hyrja në lidhje me aditivin ushqimor E 483 (tartrati stearili) fshihet.
Pjesa D ndryshohet si më poshtë:
- hyrja për kategorinë e ushqimit 08.3.4 zëvendësohet me sa vijon:

- hyrja për kategorinë e ushqimit 08.3.4.3 zëvendësohet me sa vijon:
‘08.3.4.3 Produkte të tjera të thara tradicionalisht (Proceset e zhytjes dhe ruajtjes me tharje të përdorura në

kombinim ose kur nitritet dhe/ose nitratet përfshihen në një produkt të përbërë ose kur tretësira
konservuese injektohet në produkt përpara gatimit)

Pjesa E ndryshohet si më poshtë:
- hyrja për kategorinë e ushqimit 08.3.4 zëvendësohet me sa vijon:

- hyrja për kategorinë e ushqimit 08.3.4.3 zëvendësohet me sa vijon:
‘08.3.4.3 Produkte të tjera të thara tradicionalisht (Proceset e zhytjes dhe ruajtjes me tharje të përdorura në

kombinim ose kur nitritet dhe/ose nitratet përfshihen në një produkt të përbërë ose kur tretësira
konservuese injektohet në produkt përpara gatimit)

Kategoria 01.7.2 (Djathë i maturuar) ndryshohet si më poshtë:
- hyrja për aditivin E 251–252 (Nitrate) zëvendësohet me sa vijon:
E 251–252 Nitrate 150 (30) vetëm për djathin e fortë, gjysmë të fortë dhe gjysmë të butë

Periudha e zbatimit: deri më 9 tetor 2026
E 251–252 Nitrate 75 (30) (XA)vetëm për djathin e fortë, gjysmë të fortë dhe gjysmë të butë

08.3.4 Produkte të mishit të konservuara në mënyrë tradicionale me kufij specifikë të përcaktuar në lidhje
me nitritet dhe nitratet

08.3.4 Produkte të mishit të konservuara në mënyrë tradicionale me kufij specifikë të përcaktuar në lidhje
me nitritet dhe nitratet



(XB) Periudha e zbatimit: nga 9 tetor 2026
E 251–252 Nitrate 110 (30) (XA)

(XB)
vetëm për djathin tradicional suedez me strukturë të vrimëzuar
nga Gäsene, i maturuar për të paktën 11 muaj
Periudha e zbatimit: deri më 9 tetor 2027

E 251–252 Nitrate 110 (30) (XA)
(XB)

vetëm për djathin tradicional suedez Cheddar nga Kvibille, i
maturuar për të paktën 4 muaj
Periudha e zbatimit: deri më 9 tetor 2027

E 251–252 Nitrate 110 (30) (XA)
(XB)

vetëm për djathin tradicional suedez me strukturë të vrimëzuar
nga Falköping, i maturuar për të paktën 12 muaj
Periudha e zbatimit: deri më 9 tetor 2027

- shtohen shënimet si më poshtë:
(XA): Sasia maksimale që mund të shtohet gjatë prodhimit, e shprehur si jon NO3.
(XB): Në rast se sasia e mbetur nga të gjitha burimet për produktin gati për tregtim gjatë gjithë

periudhës së ruajtjes tejkalon 35 mg/kg, e shprehur si jon NO3, operatorët e biznesit ushqimor duhet
të hetojnë arsyen e këtij tejkalimi.

Kategoria 01.7.4 (Hirrë djathi) ndryshohet si më poshtë:
- hyrja për E 251–252 (Nitratet) zëvendësohet me sa vijon:
‘E 251–252 Nitrate 1 150 (30) Vetëm për qumështin e djathit të fortë, gjysmë të fortë dhe gjysmë

të butë
Periudha e zbatimit: deri më 9 tetor 2026

E 251–252 Nitrate 75 (30) (XA)
(XB)

Vetëm për qumështin e djathit të fortë, gjysmë të fortë dhe gjysmë
të butë
Periudha e zbatimit: nga 9 tetor 2026;

- shtohen shënimet si më poshtë:
(XA): Sasia maksimale që mund të shtohet gjatë prodhimit, e shprehur si jon NO3.
(XB): Në rast se sasia e mbetur nga të gjitha burimet për produktin gati për tregtim gjatë gjithë

periudhës së ruajtjes së produktit tejkalon 35 mg/kg, e shprehur si jon NO3, operatorët e biznesit
ushqimor duhet të hetojnë arsyen e këtij tejkalimi.

Kategoria 01.7.6 (Produkte djathi (përjashtuar produktet që klasifikohen në kategorinë 16))
ndryshohet si më poshtë:

- hyrja për E 251–252 (Nitratet) zëvendësohet me sa vijon:
‘E 251–252 Nitrate 150 (30) Vetëm për produkte djathi të forta, gjysmë të forta dhe gjysmë të

buta të pjekura
Periudha e zbatimit: deri më 9 tetor 2026

E 251–252 Nitrate 75 (30) (XA)
(XB)

Vetëm për produkte djathi të forta, gjysmë të forta dhe gjysmë të
buta të pjekura
Periudha e zbatimit: nga 9 tetor 2026;

- shtohen shënimet si më poshtë:
(XA): Sasia maksimale që mund të shtohet gjatë prodhimit, e shprehur si jon NO3.
(XB): Në rast se sasia e mbetur nga të gjitha burimet për produktin gati për tregtim gjatë gjithë

periudhës së ruajtjes së produktit tejkalon 35 mg/kg, e shprehur si jon NO3, operatorët e biznesit
ushqimor duhet të hetojnë arsyen e këtij tejkalimi.

Kategoria 01.8 (Analoge të bulmetit, duke përfshirë pijet e rrahura) ndryshohet si më poshtë:
- hyrja për E 251–252 (Nitratet) zëvendësohet me sa vijon:
E 251–252 Nitrate 150 (30) Vetëm për analogë djathi me bazë qumështi

Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026
E 251–252 Nitrate 75 (30) (XA)

(XB)
Vetëm për analogë djathi me bazë qumështi
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026;

- shtohen shënimet si më poshtë:
(XA): Sasia maksimale që mund të shtohet gjatë prodhimit, e shprehur si jon NO3.



(XB): Në rast se sasia e mbetur nga të gjitha burimet për produktin gati për tregtim gjatë gjithë
periudhës së ruajtjes tejkalon 35 mg/kg, e shprehur si jon NO3, operatorët e biznesit ushqimor duhet
të hetojnë arsyen e këtij tejkalimi.

Kategoria 08.2 (Përgatitje mishi të përcaktuara në udhëzimin nr. 21, datë 25.11.2010, “Mbi kërkesat
specifike të higjienës dhe kontrollet zyrtare për produktet me origjinë shtazore”), ndryshohet si më
poshtë:

- hyrja për E 249–250 (Nitrite) zëvendësohet me sa vijon:
E 249–250 Nitrite 150 (7) vetëm për lomo de cerdo adobado, pincho moruno, careta de cerdo adobada,

costilla de cerdo adobada, Kasseler, Bräte, Surfleisch, toorvorst, šašlõkk,
ahjupraad, kiełbasa surowa biała, kiełbasa surowa metka, tatar wołowy
(danie tatarskie) dhe golonka peklowana (mish derri të marinuar, pinço
moruno, faqe derri të marinuar, brinjë derri të marinuar, rosto derri, rosto,
mish i thartë, sallam i pa përpunuar, shashlik i pjekur në furrë, sallam i
bardhë i papërpunuar, sallami i papërpunuar, tartar viçi)
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026

E 249–250 Nitrite 80 (XC)
(XD)

vetëm për lomo de cerdo adobado, pincho moruno, careta de cerdo adobada,
costilla de cerdo adobada, Kasseler, Bräte, Surfleisch, toorvorst, šašlõkk,
ahjupraad, kiełbasa surowa biała, kiełbasa surowa metka, tatar wołowy
(danie tatarskie) dhe golonka peklowana (mish derri të marinuar, pinço
moruno, faqe derri të marinuar, brinjë derri të marinuar, rosto derri, rosto,
mish i thartë, sallam i pa përpunuar, shashlik i pjekur në furrë, sallam i
bardhë i papërpunuar, sallami i papërpunuar, tartar viçi)
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026

- shtohen shënimet si më poshtë:
(XC): Sasia maksimale që mund të shtohet gjatë prodhimit, e shprehur si jon NO2.
(XD): Sasia maksimale e mbetur nga të gjitha burimet për produktin gati për tregtim gjatë gjithë

periudhës së ruajtjes nuk duhet të tejkalojë 45 mg/kg, e shprehur si jon NO2.
Kategoria 08.3.1 (Produkte mishi të patrajtuara termikisht) ndryshohet si më poshtë:
- hyrja për E 249–250 (Nitrite) dhe E 251–252 (Nitratet) zëvendësohet me sa vijon:
E 249–250 Nitrite 150 (7) Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026
E 249–250 Nitrite 80 (XC) (XD) Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026
E 251–252 Nitrate 150 (7) Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026
E 251–252 Nitrate 90 (XA) (XE) Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026
E 251–252 Nitrate 110 (XA) (XF) vetëm për prerje të mëdha të bacon-it dhe sallam të thatë pa nitrite të shtuar

Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026
- shtohen shënimet si më poshtë:
(XA): Sasia maksimale që mund të shtohet gjatë prodhimit, e shprehur si jon NO3.
(XC): Sasia maksimale që mund të shtohet gjatë prodhimit, e shprehur si jon NO2.
(XD): Sasia maksimale e mbetur nga të gjitha burimet për produktin gati për tregtim gjatë gjithë

periudhës së ruajtjes nuk duhet të tejkalojë 45 mg/kg, e shprehur si jon NO2.
(XE): Në rast se sasia e mbetur nga të gjitha burimet për produktin gati për tregtim gjatë gjithë

periudhës së ruajtjes tejkalon 90 mg/kg, e shprehur si jon NO3, operatorët e biznesit ushqimor duhet
të hetojnë arsyen e këtij tejkalimi.

(XF): Në rast se sasia e mbetur nga të gjitha burimet për produktin gati për tregtim gjatë gjithë
periudhës së ruajtjes tejkalon 110 mg/kg, e shprehur si jon NO3, operatorët e biznesit ushqimor duhet
të hetojnë arsyen e këtij tejkalimi.

Kategoria 08.3.2 (Produkte mishi të trajtuara termikisht (me nxehtësi)) ndryshohet si më poshtë:
- hyrja për E 249–250 (Nitrite) zëvendësohet me sa vijon:
E 249–250 Nitrite 100 (7) (58) (59) vetëm për produktet e mishit të sterilizuara (Fo > 3,00)

Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026



- shtohen shënimet si më poshtë:
(XC): Sasia maksimale që mund të shtohet gjatë prodhimit, e shprehur si jon NO2.
(XD): Sasia maksimale e mbetur nga të gjitha burimet për produktin gati për tregtim gjatë gjithë

periudhës së ruajtjes nuk duhet të tejkalojë 45 mg/kg, e shprehur si jon NO2.
(XG): Sasia maksimale e mbetur nga të gjitha burimet për produktin gati për tregtim gjatë gjithë

periudhës së ruajtjes nuk duhet të tejkalojë 25 mg/kg, e shprehur si jon NO2.
Kategoria 08.3.4.1 (Produkte tradicionale të konservuara me zhytje në një mjedis të caktuar

(produktet e mishit të konservuara në një mjedis të caktuar që përmban nitrite dhe/ose nitrate, kripë
dhe përbërës të tjerë) ndryshohet si më poshtë:

- hyrja për E 249–250 (Nitrite) dhe E 251–252 (Nitratet) zëvendësohet me sa vijon:
E 249–250 Nitrite 30 (XH) vetëm për produktet e konservuara në mënyrë tradicionale

Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026
E 249–250 Nitrite 175 (39) vetëm për proshutën Wiltshire dhe produkte të ngjashme:

Mishi injektohet me tretësirë për konservim, pasuar nga
konservimi me zhytje për 3 deri në 10 ditë. Tretësira e kripur
përmban gjithashtu kultura fillestare mikrobiologjike
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026

E 249–250 Nitrite 105 (XH) vetëm për proshutën Wiltshire dhe produkte të ngjashme:
Mishi injektohet me tretësirë për konservim, pasuar nga
konservimi me zhytje për 3 deri në 10 ditë. Tretësira e kripur
përmban gjithashtu kultura fillestare mikrobiologjike.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026

E 251–252 Nitrate 250 (39) (59) vetëm për proshutën Wiltshire dhe produkte të ngjashme:
Mishi injektohet me tretësirë për konservim, pasuar nga
konservimi me zhytje për 3 deri në 10 ditë. Tretësira e kripur
përmban gjithashtu kultura fillestare mikrobiologjike.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026

E 251–252 Nitrate 150 (59) (XI) vetëm për proshutën Wiltshire dhe produkte të ngjashme:
Mishi injektohet me tretësirë për konservim, pasuar nga
konservimi me zhytje për 3 deri në 10 ditë. Tretësira e kripur
përmban gjithashtu kultura fillestare mikrobiologjike.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026

E 249–250 Nitrite 100 (39) vetëm për proshutën Wiltshire dhe produkte të ngjashme:
Mishi injektohet me tretësirë për konservim, pasuar nga
konservimi me zhytje për 3 deri në 10 ditë. Tretësira e kripur
përmban gjithashtu kultura fillestare mikrobiologjike.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026

E 249–250 Nitrite 65 (XH) vetëm për proshutën Wiltshire dhe produkte të ngjashme:
Mishi injektohet me tretësirë për konservim, pasuar nga
konservimi me zhytje për 3 deri në 10 ditë. Tretësira e kripur
përmban gjithashtu kultura fillestare mikrobiologjike.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026

E 251–252 Nitrate 250 (39) (59) vetëm për proshutën Wiltshire dhe produkte të ngjashme:
Mishi injektohet me tretësirë për konservim, pasuar nga
konservimi me zhytje për 3 deri në 10 ditë. Tretësira e kripur
përmban gjithashtu kultura fillestare mikrobiologjike.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 150 (59) (XI) vetëm për proshutën Wiltshire dhe produkte të ngjashme:

E 249–250 Nitrite 55 (58) (59) (XC)
(XG)

vetëm për produktet e mishit të sterilizuara (Fo > 3,00)
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026

E 249–250 Nitrite 150 (7) (59) përveç produkteve të mishit të sterilizuara (Fo > 3,00)
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026

E 249–250 Nitrite 80 (59) (XC) (XD) përveç produkteve të mishit të sterilizuara (Fo > 3,00)
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026



Mishi injektohet me tretësirë për konservim, pasuar nga
konservimi me zhytje për 3 deri në 10 ditë. Tretësira e kripur
përmban gjithashtu kultura fillestare mikrobiologjike.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026.

E 249–250 Nitrite 175 (39) vetëm për Entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca
(salha gados), toucinho fumado dhe produkte të ngjashme:
Konservimi me zhytje për 3 deri në 5 ditë. Produkti nuk trajtohet
me nxehtësi dhe ka aktivitet të lartë ujor.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026.

E 249–250 Nitrite 105 (XH) vetëm për Entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca
(salha gados), toucinho fumado dhe produkte të ngjashme:
Konservimi me zhytje për 3 deri në 5 ditë. Produkti nuk trajtohet
me nxehtësi dhe ka aktivitet të lartë ujor.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 250 (39) (59) vetëm për Entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca
(salha gados), toucinho fumado dhe produkte të ngjashme:
Konservimi me zhytje për 3 deri në 5 ditë. Produkti nuk trajtohet
me nxehtësi dhe ka aktivitet të lartë ujor.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 150 (59) (XI) vetëm për Entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca
(salha gados), toucinho fumado dhe produkte të ngjashme:
Konservimi me zhytje për 3 deri në 5 ditë. Produkti nuk trajtohet
me nxehtësi dhe ka aktivitet të lartë ujor.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026.

E 249–250 Nitrite 50 (39) vetëm për gjuhë të konservuar: Konservim me zhytje për të
paktën 4 ditë dhe e para-gatuar.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 10 (39) (59) vetëm për gjuhë të konservuar: Konservim me zhytje për të
paktën 4 ditë dhe e para-gatuar.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 7 (59) (XI) vetëm për gjuhë të konservuar: Konservim me zhytje për të
paktën 4 ditë dhe e para-gatuar.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026.

E 249–250 Nitrite 150 (7) Vetëm për kylmâsavustettu poronliha/kallrökt renkött (mish
dreri i tymosur / mish kaprolli): Mishi injektohet me tretësirë
për konservim, e ndjekur nga konservimi me zhytje.
Koha e konservimit është 14 deri në 21 ditë, e pasuar nga
maturimi në tym të ftohtë për 4 deri në 5 javë.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026.

E 249–250 Nitrite 100 (XC) (XJ) Vetëm për kylmâsavustettu poronliha/kallrökt renkött (mish
dreri i tymosur / mish kaprolli): Mishi injektohet me tretësirë
për konservim, e ndjekur nga konservimi me zhytje.
Koha e konservimit është 14 deri në 21 ditë, e pasuar nga
maturimi në tym të ftohtë për 4 deri në 5 javë.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 300 (7) Vetëm për kylmâsavustettu poronliha/kallrökt renkött (mish
dreri i tymosur / mish kaprolli): Mishi injektohet me tretësirë
për konservim, e ndjekur nga konservimi me zhytje.
Koha e konservimit është 14 deri në 21 ditë, e pasuar nga
maturimi në tym të ftohtë për 4 deri në 5 javë.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026.



E 251–252 Nitrate 180 (XA) (XK) Vetëm për kylmâsavustettu poronliha/kallrökt renkött (mish
dreri i tymosur / mish kaprolli): Mishi injektohet me tretësirë
për konservim, e ndjekur nga konservimi me zhytje.
Koha e konservimit është 14 deri në 21 ditë, e pasuar nga
maturimi në tym të ftohtë për 4 deri në 5 javë Periudha e
zbatimit: nga 9 mars 2026.

E 249–250 Nitrite 150 (7) Vetëm për bacon, filet de bacon dhe produkte të ngjashme:
Konservim me zhytje për 4 deri në 5 ditë në 5 deri 7  C, maturim
tipikisht për 24 deri në 40 orë në 22  C, mundësisht tymosje për
24 orë në 20 deri 25  C dhe ruajtje për 3 deri 6 javë në 12 deri
14  C.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026.

E 249–250 Nitrite 100 (XC) (XJ) Vetëm për bacon, filet de bacon dhe produkte të ngjashme:
Konservim me zhytje për 4 deri në 5 ditë në 5 deri 7  C, maturim
tipikisht për 24 deri në 40 orë në 22  C, mundësisht tymosje për
24 orë në 20 deri 25  C dhe ruajtje për 3 deri 6 javë në 12 deri
14  C.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 250 (7) (40) (59) Vetëm për bacon, filet de bacon dhe produkte të ngjashme:
Konservim me zhytje për 4 deri në 5 ditë në 5 deri 7  C, maturim
tipikisht për 24 deri në 40 orë në 22  C, mundësisht tymosje për
24 orë në 20 deri 25  C dhe ruajtje për 3 deri 6 javë në 12 deri
14  C.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 180 (40) (59) (XA)
(XK)

Vetëm për bacon, filet de bacon dhe produkte të ngjashme:
Konservim me zhytje për 4 deri në 5 ditë në 5 deri 7  C, maturim
tipikisht për 24 deri në 40 orë në 22  C, mundësisht tymosje për
24 orë në 20 deri 25  C dhe ruajtje për 3 deri 6 javë në 12 deri
14  C.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026.

E 249–250 Nitrite 50 (39) vetëm për Rohschinken, nassgepökelt dhe produkte të
ngjashme: Koha e konservimit varet nga forma dhe pesha e
copave të mishit për rreth 2 ditë/kg, e ndjekur nga
stabilizimi/maturimi.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 250 (39) vetëm për Rohschinken, nassgepökelt dhe produkte të
ngjashme: Koha e konservimit varet nga forma dhe pesha e
copave të mishit për rreth 2 ditë/kg, e ndjekur nga
stabilizimi/maturimi.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 150 (XI) vetëm për Rohschinken, nassgepökelt dhe produkte të
ngjashme: Koha e konservimit varet nga forma dhe pesha e
copave të mishit për rreth 2 ditë/kg, e ndjekur nga
stabilizimi/maturimi.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026.

- Shtohen shënimet si më poshtë:
(XA): Sasia maksimale që mund të shtohet gjatë prodhimit, e shprehur si jon NO3.
(XC): Sasia maksimale që mund të shtohet gjatë prodhimit, e shprehur si jon NO2.
(XH): Sasia maksimale e mbetur nga të gjitha burimet për produktin gati për tregtim gjatë gjithë

periudhës së ruajtjes së produktit, e shprehur si jon NO2.
(XI): Sasia maksimale e mbetur nga të gjitha burimet për produktin gati për tregtim gjatë gjithë

periudhës së ruajtjes së produktit, e shprehur si jon NO3.
(XJ): Sasia maksimale e mbetur nga të gjitha burimet për produktin gati për tregtim gjatë gjithë

periudhës së ruajtjes së produktit nuk duhet të tejkalojë 50 mg/kg, e shprehur si jon NO2.



(XK): Në rast se sasia e mbetur nga të gjitha burimet për produktin gati për tregtim gjatë gjithë
periudhës së ruajtjes së produktit tejkalon 95 mg/kg, e shprehur si jon NO3, operatorët e biznesit
ushqimor duhet të hetojnë arsyen e këtij tejkalimi.

Kategoria 08.3.4.2 (Produkte tradicionale të konservuara me tharje. (Procesi i konservimit me
tharje përfshin aplikimin e përzierjes së konservimit që përmban nitrite dhe/ose nitrate, kripë dhe
përbërës të tjerë në sipërfaqen e mishit, ndjekur nga një periudhë stabilizimi/maturimi)) ndryshohet
si më poshtë:

- hyrja për E 249–250 (Nitrite) dhe E 251–252 (Nitratet) zëvendësohet me sa vijon:
E 249–250 Nitrite 30 (XH) vetëm për produktet e konservuara në mënyrë tradicionale

Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026
E 249–250 Nitrite 175 (39) vetëm për bacon të konservuar me tharje dhe produkte të ngjashme:

Tharje me kripë pasuar nga maturimi për të paktën 4 ditë.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026

E 249–250 Nitrite 105 (XH) vetëm për bacon të konservuar me tharje dhe produkte të ngjashme:
Tharje me kripë pasuar nga maturimi për të paktën 4 ditë.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026

E 251–252 Nitrate 250 (39) (59) vetëm për bacon të konservuar me tharje dhe produkte të ngjashme:
Tharje me kripë pasuar nga maturimi për të paktën 4 ditë.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026

E 251–252 Nitrate 150 (59) (XI) vetëm për bacon të konservuar me tharje dhe produkte të ngjashme:
Tharje me kripë pasuar nga maturimi për të paktën 4 ditë.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026

E 249–250 Nitrite 100 (39) vetëm për proshutë të konservuar me tharje dhe produkte të
ngjashme: Tharje me kripë pasuar nga maturimi për të paktën 4 ditë.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026

E 249–250 Nitrite 65 (XH) vetëm për proshutë të konservuar me tharje dhe produkte të
ngjashme: Tharje me kripë pasuar nga maturimi për të paktën 4 ditë.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026

E 251–252 Nitrate 250 (39) (59) vetëm për proshutë të konservuar me tharje dhe produkte të
ngjashme: Tharje me kripë pasuar nga maturimi për të paktën 4 ditë.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026

E 251–252 Nitrate 150 (59) (XI) vetëm për proshutë të konservuar me tharje dhe produkte të
ngjashme: Tharje me kripë pasuar nga maturimi për të paktën 4 ditë.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026

E 249–250 Nitrite 100 (39) vetëm për jamón curado, paleta curada, lomo embuchado y cecina
dhe produkte të ngjashme: Konservuar me tharje me një periudhë
stabilizimi prej të paktën 10 ditësh dhe një periudhë maturimi prej më
shumë se 45 ditësh.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026.

E 249–250 Nitrite 65 (XH) vetëm për jamón curado, paleta curada, lomo embuchado y cecina
dhe produkte të ngjashme: Konservuar me tharje me një periudhë
stabilizimi prej të paktën 10 ditësh dhe një periudhë maturimi prej më
shumë se 45 ditësh.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 250 (39) (59) vetëm për jamón curado, paleta curada, lomo embuchado y cecina
dhe produkte të ngjashme: Konservuar me tharje me një periudhë
stabilizimi prej të paktën 10 ditësh dhe një periudhë maturimi prej më
shumë se 45 ditësh.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 150 (59) (XI) vetëm për jamón curado, paleta curada, lomo embuchado y cecina
dhe produkte të ngjashme: Konservuar me tharje me një periudhë
stabilizimi prej të paktën 10 ditësh dhe një periudhë maturimi prej më
shumë se 45 ditësh.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026.



E 249–250 Nitrite 100 (39) vetëm për presunto, presunto da pá e paio do lombo dhe produkte të
ngjashme: Konservuar me tharje për 10 deri në 15 ditë, pasuar nga një
periudhë stabilizimi prej 30 deri në 45 ditë dhe një periudhë maturimi
prej të paktën 2 muaj.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026.

E 249–250 Nitrite 65 (XH) vetëm për presunto, presunto da pá e paio do lombo dhe produkte të
ngjashme: Konservuar me tharje për 10 deri në 15 ditë, pasuar nga një
periudhë stabilizimi prej 30 deri në 45 ditë dhe një periudhë maturimi
prej të paktën 2 muaj.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 250 (39) (59) vetëm për presunto, presunto da pá e paio do lombo dhe produkte të
ngjashme: Konservuar me tharje për 10 deri në 15 ditë, pasuar nga një
periudhë stabilizimi prej 30 deri në 45 ditë dhe një periudhë maturimi
prej të paktën 2 muaj.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 150 (59) (XI) vetëm për presunto, presunto da pá e paio do lombo dhe produkte të
ngjashme: Konservuar me tharje për 10 deri në 15 ditë, pasuar nga një
periudhë stabilizimi prej 30 deri në 45 ditë dhe një periudhë maturimi
prej të paktën 2 muaj.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026.

E 249–250 Nitrite 50 (39) vetëm për Rohschinken, trockengepökelt dhe produkte të ngjashme:
Koha e tharjes sipas formës dhe peshës së copave të mishit për
afërsisht 10 deri në 14 ditë, pasuar nga stabilizimi/maturimi.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 250 (39) (59) vetëm për Rohschinken, trockengepökelt dhe produkte të ngjashme:
Koha e tharjes sipas formës dhe peshës së copave të mishit për
afërsisht 10 deri në 14 ditë, pasuar nga stabilizimi/maturimi.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 150 (59) (XI) vetëm për Rohschinken, trockengepökelt dhe produkte të ngjashme:
Koha e tharjes sipas formës dhe peshës së copave të mishit për
afërsisht 10 deri në 14 ditë, pasuar nga stabilizimi/maturimi.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 250 (39) (40)
(59)

vetëm për jambon sec, jambon sel dhe produkte të tjera të ngjashme
të konservuara me tharje: Konservuar me tharje për 3 ditë + 1
ditë/kg, pasuar nga një periudhë pas-kriposjeje prej 1 jave dhe një
periudhë maturimi/vjetërsie prej 45 ditësh deri në 18 muaj.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 150 (40) (59)
(XI)

vetëm për jambon sec, jambon sel dhe produkte të tjera të ngjashme
të konservuara me tharje: Konservuar me tharje për 3 ditë + 1
ditë/kg, pasuar nga një periudhë pas-kriposjeje prej 1 jave dhe një
periudhë maturimi/vjetërsie prej 45 ditësh deri në 18 muaj.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026.

- Shtohen shënimet si më poshtë:
(XH): Sasia maksimale e mbetur nga të gjitha burimet për produktin gati për tregtim gjatë gjithë

periudhës së ruajtjes së produktit, e shprehur si jon NO2.
(XI): Sasia maksimale e mbetur nga të gjitha burimet për produktin gati për tregtim gjatë gjithë

periudhës së ruajtjes së produktit, e shprehur si jon NO3.
Kategoria 08.3.4.3 (Produkte të tjera të thara tradicionalisht (Proceset e zhytjes dhe ruajtjes me

tharje të përdorura në kombinim, ose kur nitriti dhe/ose nitrati përfshihen në një produkt të përbërë,
ose kur tretësira konservuese injektohet në produkt para gatimit)) ndryshohet si më poshtë:

- hyrja për E 249–250 (Nitrite) dhe E 251–252 (Nitrate) zëvendësohet me sa vijon:
E 249–250 Nitrite 30 (XH) vetëm për produktet e konservuara në mënyrë tradicionale

Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026



E 249–250 Nitrite 50 (39) vetëm për Rohschinken, trocken-/nassgepökelt dhe produkte të
ngjashme: Kombinim i konservimit me tharje dhe me zhytje (pa
injektim të tretësirës konservuese). Koha e tharjes varet nga forma
dhe pesha e copave të mishit për afërsisht 14 deri në 35 ditë, pasuar
nga stabilizimi/maturimi.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 250 (39) (59) vetëm për Rohschinken, trocken-/nassgepökelt dhe produkte të
ngjashme: Kombinim i konservimit me tharje dhe me zhytje (pa
injektim të tretësirës konservuese). Koha e tharjes varet nga forma
dhe pesha e copave të mishit për afërsisht 14 deri në 35 ditë, pasuar
nga stabilizimi/maturimi.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026

E 251–252 Nitrate 150 (59) (XI) vetëm për Rohschinken, trocken-/nassgepökelt dhe produkte të
ngjashme: Kombinim i konservimit me tharje dhe me zhytje (pa
injektim të tretësirës konservuese). Koha e tharjes varet nga forma
dhe pesha e copave të mishit për afërsisht 14 deri në 35 ditë, pasuar
nga stabilizimi/maturimi.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026

E 249–250 Nitrite 50 (39) vetëm për mish viçi i xhelatizuar dhe pjesa e gjoksit: Injektimi i
tretësirës konservuese, pasuar, pas minimumi 2 ditësh, nga gatimi në
ujë të vluar për deri në 3 orë.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026

E 251–252 Nitrate 10 (39) (59) vetëm për mish viçi i xhelatizuar dhe pjesa e gjoksit: Injektimi i
tretësirës konservuese, pasuar, pas minimumi 2 ditësh, nga gatimi në
ujë të vluar për deri në 3 orë.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 7 (59) (XI) vetëm për mish viçi i xhelatizuar dhe pjesa e gjoksit: Injektimi i
tretësirës konservuese, pasuar, pas minimumi 2 ditësh, nga gatimi në
ujë të vluar për deri në 3 orë.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 300 (40) (7) vetëm për Rohwürste (Salami dhe Kantwurst): Produkti ka një
periudhë maturimi minimale prej 4 javësh dhe raport uji/proteine
më pak se 1,7.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 180 (40) (XA)
(XK)

vetëm për Rohwürste (Salami dhe Kantwurst): Produkti ka një
periudhë maturimi minimale prej 4 javësh dhe raport uji/proteine
më pak se 1,7.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 250 (40) (7) (59) Vetëm për salchichón dhe chorizo tradicional me pjekje të gjatë
dhe produkte të ngjashme: Periudha e pjekjes prej të paktën 30
ditësh.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 180 (40) (59) (XA)
(XK)

Vetëm për salchichón dhe chorizo tradicional me pjekje të gjatë
dhe produkte të ngjashme: Periudha e pjekjes prej të paktën 30
ditësh.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026.

E 249–250 Nitrite 180 (7) vetëm për vysočina, selský salám, turistický trvanlivý salám,
poličan, herkules, lovecký salám, dunajská klobása, paprikáš dhe
produkte të ngjashme: Produkti i tharë, i gatuar në 70  C, pasuar nga
një proces tharjeje dhe tymosjeje 8 - 12 ditësh. Produkti i fermentuar
i nënshtrohet nje procesi fermentimi me tre faza për 14 -30 ditë i
pasuar nga procesi tymosjes
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026.

E 249–250 Nitrite 105 (XC) (XJ) vetëm për vysočina, selský salám, turistický trvanlivý salám,
poličan, herkules, lovecký salám, dunajská klobása, paprikáš dhe



produkte të ngjashme: Produkti i tharë, i gatuar në 70  C, pasuar nga
një proces tharjeje dhe tymosjeje 8 - 12 ditësh. Produkti i fermentuar
i nënshtrohet nje procesi fermentimi me tre faza për 14 -30 ditë i
pasuar nga procesi tymosjes
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026.

E 249–250 Nitrite 100 (XC) (XJ) vetëm për Svensk julskinka dhe Svensk leverpastej dhe produkte
të ngjashme: Të konservuara/të pagatuara ose të gatuara në
paketimin e konsumatorit
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026.

E 249–250 Nitrite 100 (XC) (XJ) vetëm për Mettwurst, Teewurst dhe produkte të ngjashme: Salsiçe
të papërpunuara, të buta dhe të përhapshme, me fermentim të
shkurtër.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 250 (40) (7) (59) vetëm për saucisson sec dhe produkte të ngjashme: Salsiçe të
papërpunuara, të fermentuara dhe të thara pa nitrite të shtuar.
Produkti fermentohet në temperatura nga 18 në 22  C ose më të ulët
(10 deri në 12  C) dhe më pas ka një periudhë minimale
maturimi/vjetrimi prej 3 javësh. Produkti ka raportin ujë/proteinë
më pak se 1,7.
Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026.

E 251–252 Nitrate 180 (40) (59) (XA)
(XK)

vetëm për saucisson sec dhe produkte të ngjashme: Salsiçe të
papërpunuara, të fermentuara dhe të thara pa nitrite të shtuar.
Produkti fermentohet në temperatura nga 18 në 22  C ose më të ulët
(10 deri në 12  C) dhe më pas ka një periudhë minimale
maturimi/vjetrimi prej 3 javësh. Produkti ka raportin ujë/proteinë
më pak se 1,7.
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026.

- Shtohen shënimet si më poshtë:
(XA): Sasia maksimale që mund të shtohet gjatë prodhimit, e shprehur si jon NO3.
(XC): Sasia maksimale që mund të shtohet gjatë prodhimit, e shprehur si jon NO2.
(XH): Sasia maksimale e mbetur nga të gjitha burimet për produktin gati për tregtim gjatë gjithë

periudhës së ruajtjes së produktit, e shprehur si jon NO2.
(XI): Sasia maksimale e mbetur nga të gjitha burimet për produktin gati për tregtim gjatë gjithë

periudhës së ruajtjes së produktit, e shprehur si jon NO3.
(XJ): Sasia maksimale e mbetur nga të gjitha burimet për produktin gati për tregtim gjatë gjithë

periudhës së ruajtjes së produktit nuk duhet të tejkalojë 50 mg/kg, e shprehur si jon NO2.
(XK): Në rast se sasia e mbetur nga të gjitha burimet për produktin gati për tregtim gjatë gjithë

periudhës së ruajtjes së produktit tejkalon 95 mg/kg, e shprehur si jon NO3, operatorët e biznesit
ushqimor duhet të hetojnë arsyen e këtij tejkalimi.

Kategoria 09.2 (Peshk dhe produkte peshkimi të përpunuara, përfshirë molusqet dhe krustacet)
ndryshohet si më poshtë:

- hyrja për E 251–252 (Nitratet) zëvendësohet me sa vijon:
E 251–252 Nitrate 500 Vetëm për hering të marinuar dhe sprat (lloj peshku)

Periudha e zbatimit: deri më 9 mars 2026
E 251–252 Nitrate 270 (XA)

(XD)
Vetëm për hering të marinuar dhe sprat (lloj peshku)
Periudha e zbatimit: nga 9 mars 2026;

- shtohen shënimet si më poshtë:
(XA): Sasia maksimale që mund të shtohet gjatë prodhimit, e shprehur si jon NO3.
(XD): Sasia maksimale e mbetur nga të gjitha burimet për produktin gati për tregtim gjatë gjithë

periudhës së ruajtjes së produktit, nuk duhet të tejkalojë 45 mg/kg, e shprehur si jon NO2.
Në pjesën B, pika 3 “Aditivë të tjerë nga ngjyruesit dhe ëmbëlsuesit”, shënimi i mëposhtëm shtohet

pas shënimit për aditivin ushqimor E 343 Fosfatet e magnezit:



E 345(i) Dicitrat trimagnezi

Në pjesën E, në kategorinë e ushqimit 17.1 “Suplementet ushqimore në formë të ngurtë, duke
përjashtuar suplementet ushqimore për foshnjat dhe fëmijët e vegjël”, shënimi i mëposhtëm shtohet
pas shënimit për Polisorbatet E 432-436:

E 345(i) Dicitrat trimagnezi 100 000 (97)
(97): Në përputhje me Urdhrin nr. 565 datë 19.12.2014 “Për suplementet ushqimore”.

Në pjesën A, hyrja në pikat 26 dhe 29 të tabelës 2 zëvendësohet si më poshtë:
26 Vera dhe produkte të tjera të mbuluara nga ligji nr. 86/2022, “Për vreshtarinë dhe verën”
29 Uthulla e verës, të mbuluara nga ligji nr. 86/2022, “Për vreshtarinë dhe verën”

Në pjesën D, hyrja për kategoritë në pikat 14.2.2 dhe 14.2.8 zëvendësohet si më poshtë:
14.2.2 Vera dhe produkte të tjera të mbuluara nga ligji nr. 86/2022, “Për vreshtarinë dhe verën”
14.2.8 Pije të tjera alkoolike, përfshirë përzierjet e pijeve alkoolike me pije joalkoolike dhe pije të tjera alkoolike të

bazuara në alkool të distiluar me forcë alkoolike më pak se 15% në volum
Pjesa E ndryshohet si më poshtë:
- Hyrja për kategorinë e ushqimit në pikën 14.2.2 “Vera dhe produkte të tjera pa alkool”,

zëvendësohet si më poshtë:
14.2.2 Vera dhe produkte të tjera të mbuluara nga ligji nr. 86/2022, “Për vreshtarinë dhe verën”

Përdorimi i aditivëve lejohet në përputhje me ligjin nr. 86/2022, “Për vreshtarinë dhe verën” dhe aktet e tij
zbatuese.

Hyrja për grupin II, grupin III, E 104, E 110, E 405, E 900, E 950, E 951, E 954, E 955, E 959,
E 961, E 962, E 969 dhe E 999 në kategorinë e ushqimit në pikën 14.2.3 zëvendësohet si më poshtë:

Grupi II Ngjyruesit në sasi të
mjaftueshme

sasi e
mjaftueshme

përjashtohet cidre bouché, cydr
jakościowy, perry jakościowe, cydr
lodowy, perry lodowe

Grupi III Ngjyruesit me limitin
maksimal të kombinuar

200 përjashtohet cidre bouché, cydr
jakościowy, perry jakościowe, cydr
lodowy, perry lodowe

E 104 Kinolinë e verdhë 25 (64) përjashtohet cidre bouché, cydr
jakościowy, perry jakościowe, cydr
lodowy, perry lodowe

E 110 E verdha e perëndimit
FCF/E verdha portokalli S

10 (64) përjashtohet cidre bouché, cydr
jakościowy, perry jakościowe, cydr
lodowy, perry lodowe

E 405 Algjinat propan-1,2-diol 100 përjashtohet cidre bouché, cydr
jakościowy, perry jakościowe, cydr
lodowy, perry lodowe

E 900 Dimetil polisiloksan 10 përjashtohet cidre bouché, cydr
jakościowy, perry jakościowe, cydr
lodowy, perry lodowe

E 950 Acesulfame K 350 përjashtohet cydr jakościowy, perry
jakościowe, cydr lodowy, perry
lodowe

E 951 Aspartam 600 përjashtohet cydr jakościowy, perry
jakościowe, cydr lodowy, perry
lodowe

E 954 Sakarinë dhe kripërat e saj të
Na, K dhe Ca

80 (52) përjashtohet cydr jakościowy, perry
jakościowe, cydr lodowy, perry
lodowe



E 955 Sukralozë 50 përjashtohet cydr jakościowy, perry
jakościowe, cydr lodowy, perry
lodowe

E 959 Neohesperidin DC 20 përjashtohet cydr jakościowy, perry
jakościowe, cydr lodowy, perry
lodowe

E 961 Neotam 20 përjashtohet cydr jakościowy, perry
jakościowe, cydr lodowy, perry
lodowe

E 962 Kripë aspartame-acesulfami 350 (11)a
(49)
(50)

përjashtohet cydr jakościowy, perry
jakościowe, cydr lodowy, perry
lodowe

E 969 Advantam 6 përjashtohet cydr jakościowy, perry
jakościowe, cydr lodowy, perry
lodowe

E 999 Ekstrakt i Quillaia 200 (45) përjashtohet cidre bouché, cydr
jakościowy, perry jakościowe, cydr
lodowy, perry lodowe’

- Hyrja për grupin II, grupin III, E 104, E 110, E 124, E 160d, E 242 dhe E 1105 në kategorinë e
ushqimit në pikën 14.2.4 zëvendësohet si më poshtë:

Grupi II Ngjyruesit në sasi e
mjaftueshme

Sasi e
mjaftueshme

përjashtohet verë frutash
owocowe jakościowe

Grupi III Ngjyruesit me limitin maksimal
të kombinuar

200 përjashtohet verë frutash
owocowe jakościowe

E 104 E verdha kinoline 25 (64) përjashtohet verë frutash
owocowe jakościowe

E 110 E verdha e perëndimit të diellit
FCF/e verdhë portokalli S

10 (64) përjashtohet verë frutash
owocowe jakościowe

E 124 Ponceau 4R, Cokineal i kuq A 1 (61) përjashtohet verë frutash
owocowe jakościowe

E 160d Likopen 10 përjashtohet verë frutash
owocowe jakościowe

E 242 Karbonat dimetilik 250 (24) vetëm për verë frutash, verë
frutash me përmbajtje të
reduktuar të alkoolit dhe verë
frutash cilësore, verë frutash
likeri, verë frutash e aromatizuar,
verë nga lëngu i rrushit, verë me
lëng rrushi e aromatizuar, verë
frutash me pak alkool dhe verë
frutash të aromatizuar me pak
alkool

E 1105 Lisozima Sasi e
mjaftueshme

vetëm verë me lëng rrushi, verë
me lëng rrushi të aromatizuar,
verë frutash me pak alkool dhe
verë frutash të aromatizuar me
pak alkool

Kategoria në pikën 14.2.5 ndryshohet si vijon:
- hyrja për grupin II zëvendësohet si më poshtë:

Grupi II Ngjyruesit në sasi të
mjaftueshme

Sasi e mjaftuesme përveç miód pitny jakościowy’

- Hyrja e mëposhtme për E 150a shtohet pas hyrjes për grupin II:
‘E 150a Karamel i thjeshtë Sasi e mjaftueshme miód pitny jakościowy mund të përmbajë vetëm E 150a

të prodhuar nga mjalti



Kategoria në pikën 14.2.6 ndryshohet si më poshtë:
- Hyrja për grupin II, grupin III, E 104, E 110, E 123, E 124, E 150a-d, E 338-452, dhe E 473-474

në kategorinë e ushqimit 14.2.6 zëvendësohet me:
‘Grupi II Ngjyruesit në

sasi të
mjaftueshme

Sasi e
mjaftueshme

përveç: pijeve alkoolike të kategorisë rum, Whisky,
pije alkoolike e përftuar nga drithërat, pije alkoolike
e përftuar nga vera,
Pije alkoolike e përftuar nga vera e distiluar, raki
rrushi, raki frutash përveç rrushit, pije alkoolike e
distiluar nga rrushi i thate, pije alkoolike e distiluar
nga frutat, pije alkoolike e distiluar nga patatja, pije
alkoolike e distiluar nga lëngu i fermentuar i mollës
dhe dardhës,
Pije alkoolike e distiluar nga mjalti,
Pije alkoolike e distiluar nga sedimentet e verës,
Spirit Birrë - Pije alkoolike e distiluar nga buka - Pije
alkoolike e distiluar nga lëngu i pemës së betulles
dhe pemës së panjës, pije alkoolike e distiluar nga
artiçoku i Jerusalemit, Vodka, pije alkoolike (e
plotësuar me emrin e frutës) e përftuar nga macerimi
dhe distilimi, pije alkoolike Geist (e plotësuar me
emrin e frutës apo materialit të përdorur), Xhin i
Londrës, Sambuka, Maraskino,

Grupi III Ngjyruesit me
kufirin maksimal
të kombinuar

200 (87) përveç: pijeve alkoolike të kategorisë rum, Whisky,
pije alkoolike e përftuar nga drithërat, pije alkoolike
e përftuar nga vera,
Pije alkoolike e përftuar nga vera e distiluar, raki
rrushi, raki frutash përveç rrushit, pije alkoolike e
distiluar nga rrushi i thate, pije alkoolike e distiluar
nga frutat, pije alkoolike e distiluar nga patatja, pije
alkoolike e distiluar nga lëngu i fermentuar i mollës
dhe dardhës,
Pije alkoolike e distiluar nga mjalti,
Pije alkoolike e distiluar nga sedimentet e verës,
Spirit Birrë - Pije alkoolike e distiluar nga buka - Pije
alkoolike e distiluar nga lëngu i pemës së betulles
dhe pemës së panjës, pije alkoolike e distiluar nga
artiçoku i Jerusalemit, Vodka, pije alkoolike (e
plotësuar me emrin e frutës) e përftuar nga macerimi
dhe distilimi, pije alkoolike Geist (e plotësuar me
emrin e frutës apo materialit të përdorur), Xhin i
Londrës, Sambuka, Maraskino

E 104 E verdhë kinoline 180 (61) përveç: pijeve alkoolike të kategorisë rum, Whisky,
pije alkoolike e përftuar nga drithërat, pije alkoolike
e përftuar nga vera,
Pije alkoolike e përftuar nga vera e distiluar, raki
rrushi, raki frutash përveç rrushit, pije alkoolike e
distiluar nga rrushi i thate, pije alkoolike e distiluar
nga frutat, pije alkoolike e distiluar nga patatja, pije
alkoolike e distiluar nga lëngu i fermentuar i mollës
dhe dardhës, pije alkoolike e distiluar nga mjalti,
Pije alkoolike e distiluar nga sedimentet e verës,
Spirit Birrë - Pije alkoolike e distiluar nga buka - Pije
alkoolike e distiluar nga lëngu i pemës së betulles
dhe pemës së panjës, pije alkoolike e distiluar nga
artiçoku i Jerusalemit, Vodka, pije alkoolike (e
plotësuar me emrin e frutës) e përftuar nga macerimi



dhe distilimi, pije alkoolike Geist (e plotësuar me
emrin e frutës apo materialit të përdorur), Xhin i
Londrës, Sambuka, Maraskino

E 110 E verdha e
perëndimit të
diellit FCF/ e
verdhë portokalli
S

100 (61) përveç: pijeve alkoolike të kategorisë rum, Whisky,
pije alkoolike e përftuar nga drithërat, pije alkoolike
e përftuar nga vera,
Pije alkoolike e përftuar nga vera e distiluar, raki
rrushi, raki frutash përveç rrushit, pije alkoolike e
distiluar nga rrushi i thate, pije alkoolike e distiluar
nga frutat, pije alkoolike e distiluar nga patatja, pije
alkoolike e distiluar nga lëngu i fermentuar i mollës
dhe dardhës,
Pije alkoolike e distiluar nga mjalti,
Pije alkoolike e distiluar nga sedimentet e verës,
Spirit Birrë - Pije alkoolike e distiluar nga buka - Pije
alkoolike e distiluar nga lëngu i pemës së betulles
dhe pemës së panjës, pije alkoolike e distiluar nga
artiçoku i Jerusalemit, Vodka, pije alkoolike (e
plotësuar me emrin e frutës) e përftuar nga macerimi
dhe distilimi, pije alkoolike Geist (e plotësuar me
emrin e frutës apo materialit të përdorur), Xhin i
Londrës, Sambuka, Maraskino

E 123 Amarant 30 përveç: pijeve alkoolike të kategorisë rum, Whisky,
pije alkoolike e përftuar nga drithërat, pije alkoolike
e përftuar nga vera,
Pije alkoolike e përftuar nga vera e distiluar, raki
rrushi, raki frutash përveç rrushit, pije alkoolike e
distiluar nga rrushi i thate, pije alkoolike e distiluar
nga frutat, pije alkoolike e distiluar nga patatja, pije
alkoolike e distiluar nga lëngu i fermentuar i mollës
dhe dardhës, pije alkoolike e distiluar nga mjalti, pije
alkoolike e distiluar nga sedimentet e verës, Spirit
Birrë, pije alkoolike e distiluar nga buka, Pije
alkoolike e distiluar nga lëngu i pemës së betulles
dhe pemës së panjës, pije alkoolike e distiluar nga
artiçoku i Jerusalemit, Vodka, pije alkoolike (e
plotësuar me emrin e frutës) e përftuar nga macerimi
dhe distilimi, pije alkoolike Geist (e plotësuar me
emrin e frutës apo materialit të përdorur), Xhin i
Londrës, Sambuka, Maraskino

E 124 Ponceau 4R,
Cochinal i Kuq A

170 (61) përveç: pijeve alkoolike të kategorisë rum, Whisky,
pije alkoolike e përftuar nga drithërat, pije alkoolike
e përftuar nga vera,
Pije alkoolike e përftuar nga vera e distiluar, raki
rrushi, raki frutash përveç rrushit, pije alkoolike e
distiluar nga rrushi i thate, pije alkoolike e distiluar
nga frutat, pije alkoolike e distiluar nga patatja, pije
alkoolike e distiluar nga lëngu i fermentuar i mollës
dhe dardhës, pije alkoolike e distiluar nga mjalti,
Pije alkoolike e distiluar nga sedimentet e verës,
Spirit Birrë - Pije alkoolike e distiluar nga buka - Pije
alkoolike e distiluar nga lëngu i pemës së betulles
dhe pemës së panjës, pije alkoolike e distiluar nga
artiçoku i Jerusalemit, Vodka, pije alkoolike (e
plotësuar me emrin e frutës) e përftuar nga macerimi
dhe distilimi, pije alkoolike Geist (e plotësuar me



emrin e frutës apo materialit të përdorur), Xhin i
Londrës, Sambuka, Maraskino,

E 150a-d Karamel Sasi e
mjaftueshme

Përvec: pijeve alkoolike të kategorive; Vodka, pije
alkoolike (e plotësuar me emrin e frutës) e përftuar
nga macerimi dhe distilimi, pije alkoolike Geist (e
plotësuar me emrin e frutës apo lëndë së parë të
përdorur), Xhin i Londrës, Sambuka, Maraskino
dhe Mistrà.
Pija alkoolike Whisky mund të përmbajë vetëm E
150a.
Pijet alkoolike të kategorive; Rum, Pijet alkoolike të
përftuar nga drithërat, pije alkoolike e përftuar nga
vera, pije alkoolike e përftuar nga vera e distiluar,
raki rrushi, raki frutash përveç rrushit, pije alkoolike
e distiluar nga rrushi i thatë, pije alkoolike e distiluar
nga lëngu i fermentuar i mollës dhe dardhës, pije
alkoolike e distiluar nga mjalti, pije alkoolike e
distiluar nga sedimentet e verës, Spirit Birrë -Pije
alkoolike e distiluar nga buka-Pije alkoolike e
distiluar nga lëngu i pemës së betulles dhe pemës së
panjës, pije alkoolike e distiluar nga artiçoku i
Jerusalemit mund të përmbajnë vetëm karamel të
shtuar për rregullimin e ngjyrës.

E 338-452 Acid fosforik,
fosfate, difosfate,
trifosfate dhe
polifosfate

1 000 (1) (4) përveç: pijeve alkoolike të kategorisë Whisky.

E 473-474 Esteret e
saharozës së
acideve yndyrore
– sukrogliceridet

5 000 (1) përveç: pijeve alkoolike të kategorisë Whisky.

Kategoria në pikën 14.2.7 ndryshohet si vijon:
- hyrja e dytë për E 123 në kategorinë e ushqimit në pikën 14.2.7.1 zëvendësohet me:

‘E 123 Amaranth 30 Vetëm për aperitivë me bazë vere
Kategoria në pikën 14.2.8 ndryshohet si vijon:
- Hyrja për kategorinë e ushqimit në pikën 14.2.8 “Pije të tjera alkoolike”, duke përfshirë përzierjet

e pijeve alkoolike me pije joalkoolike dhe pije alkoolike me më pak se 15% alkool’ zëvendësohet me:
14.2.8 Pije të tjera alkoolike, duke përfshirë përzierjet e pijeve alkoolike me pije joalkoolike dhe pije të tjera

alkoolike të bazuara në alkool të distiluar me forcë alkoolike më pak se 15%’ në volum
- Hyrja për grupin III, E 104, E 110, E 123, E 124, E 160b(ii), E 200-202, E 210-213, E 220-228,

E 242, E 405, E 432-436, E 444, E 445, E 481-482, E 952 dhe E 1105 zëvendësohet me sa vijon:
‘Grupi III Ngjyruesit me limitin

maksimal të kombinuar
200 (87) Vetëm pije alkoolike me forcë alkoolike për

volum me më pak se 15%”
E 104 E verdhë kinoline 180 (61) Vetëm pije alkoolike me forcë alkoolike për

volum më pak se 15%”
E 110 E verdhë e perëndimit të

diellit FCF/e verdhë
portokalli S

100 (61) “Vetëm pije alkoolike me forcë alkoolike për
volum më pak se 15%”

E 123 Amarant 30 Vetëm pije alkoolike me forcë alkoolike për
volum më pak se 15%”

E 124 Ponceau 4R,
E kuqe Cokineal A

170 (61) Vetëm pije alkoolike me forcë alkoolike për
volum më pak se 15%”



E 160b(ii) Annato norbiksinë 10 Vetëm pije alkoolike me forcë alkoolike për
volum më pak se 15%”

E 200-202 Acid sorbik – sorbat
kaliumi.

200 (1) (2) Vetëm pije alkoolike me forcë alkoolike për
volum më pak se 15%”

E 210-213 Acid benzoik – benzoate 200 (1) (2) Vetëm pije alkoolike me forcë alkoolike për
volum më pak se 15%”

E 220-228 Dioksid squfuri – sulfite. 200 (3) Vetëm për pije vere - frutash, pije vere -
mjaltë, pije vere – frutash të aromatizuara,
pije mjaltë - verë të aromatizuar

E 220-228 Dioksid squfuri – sulfite 20 (3) Vetëm për pije të fermentuara të bazuara në
lëng rrushi të fermentuar

E 242 Dikarbonat dimetili 250 (24)
E 405 Alginat propan-1,2-diol 100 Vetëm për pije të fermentuara të bazuara në

lëng rrushi të fermentuar
E 432-436 Polisorbat 10 (1) vetëm pijet e gazuara
E 444 Ester i acetatit të

saharozës me izobutirat
300 vetëm pijet alkoolike të turbullta të

aromatizuara dhe përqindje alkooli nën 15%.
E 445 Esterë gliceroli të

rrëshirave të drurit
100 vetëm pijet alkoolike të turbullta të

aromatizuara dhe përqindje alkooli nën 15%.
E 481-482 stearoil-2-laktilat 8 000 (1) vetëm pije të aromatizuara me forcë alkoolike

në volum më pak se 15 %
E 952 Acid ciklamik dhe kriprat

e tij të Na dhe Ca
250 (51) vetëm përzierje pijesh alkoolike me pije

joalkoolike
E 1105 Lizozime Sasi e mjaftueshme Vetëm për pije vere - frutash, pije vere -

mjaltë, pije vere – frutash të aromatizuara,
pije mjaltë - verë të aromatizuar

- Hyrja për E 353 fshihet.
PJESA C ndryshohet si më poshtë:
- në pikën 1 (grupi I), hyrja për aditivët ushqimorë E 334 Acidi tartarik (L(+)-), E 335 Tartratet e

natriumit, E 336 Tartratet e kaliumit, E 337 Tartrati i natrium-kaliumit dhe E 354 Tartrati i kalciumit
fshihet;

- në pikën 5 (“Aditivë të tjerë që mund të rregullohen përmes kombinimit”), shtohet pika e
mëposhtme:

‘(k.2) E 334 – 337 dhe E 354: Acidi tartarik – tartrate
Numri E Emërtimi
E 334 Acid tartarik (L(+)-)
E 335 Tartrate natriumi
E 336 Tartrate kaliumi
E 337 Tartrate natrium-kaliumi
E 354 Tartrate kalciumi

PJESA E ndryshohet si më poshtë:
- në kategorinë e ushqimit 01.3 (“Produkte me bazë qumështi të fermentuar, pa aromatizues, të

trajtuara termikisht pas fermentimit”) hyrja e mëposhtme shtohet pas hyrjes për E 200-202:
E 334–337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 750 (1) (2)

- në kategorinë e ushqimit 01.8 (“Analoge të bulmetit, përfshirë pijet e rrahura”), hyrja e mëposhtme
shtohet pas hyrjes për E 280–283:

E 334–337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 240 (1) (2)
- në kategorinë e ushqimit 02.2.2 (“Emulsione të tjera yndyrnash dhe vaji, përfshirë yndyrnat e

përhapshme dhe emulsione të lëngshme”), hyrja e mëposhtme shtohet pas hyrjes për E 321:
E 334–337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 1300 (1) (2)

Në kategorinë e ushqimit 04.2.3 (“Fruta dhe perime të konservuara ose të ambalazhuara”),
ndryshohet si vijon:



- hyrja për E 334 Acidi tartarik (L(+)-) zëvendësohet si më poshtë:
E 334 Acid Tartarik (L(+)-) Sasi e mjaftueshme 9000 (98) ’

- hyrja për E 335 Tartrate natriumi zëvendësohet si më poshtë:
E 335 Tartrate natriumi Sasi e mjaftueshme 9000 (51) (98) ’

- hyrja për E 336 Tartrate kaliumi zëvendësohet si më poshtë:
E 336 Tartrate kaliumi Sasi e mjaftueshme 9000 (51) (98) ’

- hyrja për E 337 Tartrat natrium-kaliumi zëvendësohet si më poshtë:
E 337 Tartrat natrium-kaliumi Sasi e mjaftueshme 9000 (51) (98) ’

- Shtohet shënimi (98) pas shënimit (56):
‘(98): Maksimumi individualisht ose për kombinimin e E 334–337’;
Në kategorinë e ushqimit 04.2.4.1 (“Përgatitje frutash dhe perimesh, duke përjashtuar

komposton”), hyrja e mëposhtme shtohet pas hyrjes për E 220-228:
E 334 – 337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 3000 (1) (2)’

Në kategorinë e ushqimit 04.2.5.1 (“Reçel i shtuar dhe xhelatinë e shtuar, siç përcaktohen në
urdhrin nr. 417 datë 26.9.2008, “Për miratimin e rregullores “Për reçelin e frutave, xhelet, marmelatat
dhe purenë e gështenjave për konsum njerëzor”), hyrja për aditivët ushqimorë E 334 Acidi tartarik
(L(+)-) dhe E 335 Tartratet e natriumit fshihet;

Në kategorinë e ushqimit 04.2.5.2 (“Reçel frutash, xhelatina, marmelata dhe pure gështenje e
ëmbëlsuar, siç përcaktohen nga në urdhrin nr. 417, datë 26.9.2008, “Për miratimin e rregullores ‘Për
reçelin e frutave, xhelet, marmelatat dhe purenë e gështenjave për konsum njerëzor”) hyrja për aditivët
ushqimorë E 334 Acidi tartarik (L(+)-) dhe E 335 Tartratet e natriumit fshihet;

Në kategorinë e ushqimit 04.2.5.3 (“Fruta ose perime të tjera të ngjashme të përhapshme”), hyrja
për aditivët ushqimorë E 334 Acidi tartarik (L(+)-) dhe E 335 Tartratet e natriumit fshihet;

Në kategorinë e ushqimit 04.2.6 (“Produkte patateje të përpunuara”), hyrja e mëposhtme shtohen
pas hyrjes për E 310-320:

E 334 – 337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 240 (1) (2)’
Në kategorinë e ushqimit 05.2 (“Ëmbëlsira të tjera, përfshirë mikroëmbëlsira freskuese të

frymëmarrjes”), hyrja e mëposhtme shtohet pas hyrjes për E 297:
E 334–337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 25000 (1) (2)’

Në kategorinë e ushqimit 05.3 (“Çamçakëz”), hyrja e mëposhtme shtohet pas hyrjes për E 310-
321:

E 334–337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 25000 (1) (2)’
Në kategorinë e ushqimit 05.4 (“Dekorime, veshje dhe mbushje, përveç mbushjeve me bazë frutash

të mbuluara nga kategoria 4.2.4”), hyrja e mëposhtme shtohet pas hyrjes për E 297:
E 334–337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 11000 (1) (2)’

Në kategorinë e ushqimit 06.4.1 (“Makarona të freskëta”), hyrja për aditivin ushqimor E 334 Acidi
tartarik (L(+)-) fshihet;

Në kategorinë e ushqimit 06.4.3 (“Makarona të freskëta të gatuara paraprakisht”), hyrja për aditivin
ushqimor E 334 Acidi tartarik (L(+)-) fshihet;

Në kategorinë e ushqimit 06.4.4 (“Njoki me patate”), hyrja për aditivin ushqimor E 334 Acidi
tartarik (L(+)-) fshihet;

Në kategorinë e ushqimit 06.7 (“Drithëra të përpunuara ose të paragatuara”), hyrja e mëposhtme
shtohet pas hyrjes për E 310-320:

E 334–337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 740 (1) (2)’
Në kategorinë e ushqimit 07.1 (“Bukë dhe franxholla”), hyrja e mëposhtme shtohet pas hyjres për

E 280-283:
E 334–337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 15000 (1) (2) Përveç produkteve në

7.1.1 dhe 7.1.2



Në kategorinë e ushqimit 07.2 (“Produkte të tjera brumi (të imta furre)”), hyrja e mëposhtme
shtohet pas hyrjes për E 310-320:

E 334–337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 18000 (1) (2)’
Në kategorinë e ushqimit 08.3.2 (“Produkte mishi të trajtuara termikisht (me nxehtësi)”), hyrja e

mëposhtme shtohet pas hyrjes për E 310-320:
E 334–337 dhe E
354

Acid tartarik – tartratet 3000 (1) (2) Përveç foie gras, foie gras entier, blocs de foie
gras, Libamáj, libamáj egészben, libamáj
tömbben’;

Në kategorinë e ushqimit 09.2 (“Peshk dhe produkte peshkimi të përpunuara, përfshirë molusqet
dhe krustacet”), hyrja e mëposhtme shtohet pas hyrjes për E 316:

E 334–337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 2300 (2)’;
Në kategorinë e ushqimit 11.4.2 (“Ëmbëlsues tavoline në formë pluhuri”), hyrja për aditivin

ushqimor E 336 Tartrate kaliumi fshihet;
Në kategorinë e ushqimit 11.4.3 (“Ëmbëlsues tavoline në formë tabletash”), ndryshohet si më

poshtë:
- hyrja për E 334 Acidi tartarik (L(+)-) zëvendësohet me sa vijon:

E 334 Acid Tartarik (L(+)-) Sasi e mjaftueshme 270000 (99)’;
- hyrja për E 336 Tartratet e kaliumit zëvendësohet me sa vijon:

E 336 Tartrate kaliumi Sasi e mjaftueshme 270000 (51) (99)’;
- Shtohen shënimi (51) përpara shënimit (60) dhe shënimi (99) pas shënimit (60):
‘(51): Nivelet maksimale të lejueshme janë shprehur në acid të lirë’;
‘(99): Sasia maksimale, individualisht ose në kombinim të E 334 dhe E 336’;
Në kategorinë e ushqimit 12.2.2 (‘Substanca erëzuese dhe shijuese), hyrja e mëposhtme shtohet

pas hyrjes për E 310-321:
E 334 – 337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 17000 (1) (2)’

Në kategorinë e ushqimit 12.4 (‘Mustardë’), hyrja e mëposhtme shtohet pas hyrjes për E 220-228:
E 334 – 337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 12000 (1) (2)’

Në kategorinë e ushqimit 12.5 (‘Supë dhe lëng mishi ose perimesh’), hyrja e mëposhtme shtohet
pas hyrjes për E 310-320:

E 334 – 337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 240 (1) (2)’
Në kategorinë e ushqimit 12.6 (‘Salca’), hyrja e mëposhtme shtohet pas hyrjes për E 310-320:

E 334 – 337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 4000 (1) (2)’
Në kategorinë e ushqimit 12.7 (‘Sallatat dhe produktet për lyerje për sanduiçe me bazë të kripur’),

hyrja e mëposhtme shtohet pas hyrjes për E 200-213:
E 334 – 337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 1800 (1) (2)’

Në kategorinë e ushqimit 12.9 (‘Produkte proteinike, përjashtuar produktet e mbuluara nga
kategoria 1.8’), hyrja e mëposhtme shtohet pas hyrjes për E 220-228:

E 334 – 337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 240 (1) (2)’
Në kategorinë e ushqimit 13.1.3 (“Ushqime të përpunuara me bazë drithërash dhe ushqime për

foshnja dhe fëmijë të vegjël siç përcaktohet në udhëzimin nr. 20, datë 22.11.2021, “Mbi ushqimin për
foshnjat dhe fëmijët e vegjël, ushqimin për qëllime të veçanta mjekësore dhe zëvendësuesit e dietës
totale për kontrollin e peshës”) ndryshohet si më poshtë:

- hyrja për E 334 Acidi tartarik (L(+)-) zëvendësohet me sa vijon:
E 334 Acidi tartarik (L(+)-) 5000 (100) vetëm forma L(+); vetëm

biskota, bukë të thatë dhe
ushqime për foshnja’;

- hyrja për E 335 Tartratet e natriumit zëvendësohet me sa vijon:
E 335 Tartratet e natriumit 5000 (51) (100) vetëm forma L(+); vetëm

biskota, bukë të thatë dhe



ushqime për foshnja’;
- hyrja për E 336 Tartratet e kaliumit zëvendësohet me sa vijon:

E 336 Tartratet e kaliumit 5000 (51) (100) vetëm forma L(+); vetëm
biskota, bukë të thatë dhe
ushqime për foshnja’;

- shënimet (51) dhe (100) shtohen pas shënimit (42):
‘(51): Nivelet maksimale të përdorshme shprehen në acid të lirë
(100) Maksimumi individualisht ose për kombinimin e E 334, E 335 dhe E 336’;
- Hyrja për E 354 Tartrati i kalciumit fshihet.
Në kategorinë e ushqimit 14.1.2 (‘Lëngje frutash siç përcaktohen në urdhrin nr. 444 datë 7.12.2007,

“Për miratimin e rregullores ‘Për lëngjet e frutave dhe produkteve të ngjashme me to’” dhe lëngjet e
perimeve), hyrja për aditivin ushqimor E 336 Tartratet e kaliumit fshihet;

Në kategorinë e ushqimit 14.1.4 (‘Pije të aromatizuara’), hyrja e mëposhtme shtohet pas hyrjes për
E 297:

E 334 – 337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 4000 (1) (2)’
Në kategorinë e ushqimit 14.2.6, pije alkoolike bëhen ndryshimet si më poshtë:
- hyrja e mëposhtme shtohet pas shënimit për E 220-228:

E 334 – 337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 1000 (1) (2)’
- Shtohet shënimi (2) pas shënimit (1):
‘(2): Niveli maksimal zbatohet për shumën dhe nivelet shprehen si acid i lirë’;
Në kategorinë e ushqimit 14.2.7.1 (‘Vera të aromatizuara’), hyrja e mëposhtme shtohet pas hyrjes

për E 242:
E 334 – 337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 8000 (1) (2)’

Në kategorinë e ushqimit 14.2.7.2 (‘Pije me bazë verë të aromatizuar’), hyrja e mëposhtme shtohet
pas hyrjes për E 242:

E 334 – 337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 8000 (1) (2)’
Në kategorinë e ushqimit 14.2.7.3 (‘Kokteje me verë të aromatizuara’), hyrja e mëposhtme shtohet

pas hyrjes për E 242:
E 334 – 337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 8000 (1) (2)’

Në kategorinë e ushqimit 14.2.8 (‘Pije të tjera alkoolike duke përfshirë përzierjet e pijeve alkoolike
me pije joalkoolike dhe pije të tjera alkoolike me më pak se 15 % alkool), hyrja e mëposhtme shtohet
pas hyrjes për E 242:

E 334 – 337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 8000 (1) (2)’
Në kategorinë e ushqimit 15.1 (‘Snacks (ushqim ndërmjet vakteve) me bazë patate, drithëra, miell

ose niseshte’), hyrja e mëposhtme shtohet pas hyrjes për E 310-320:
E 334 – 337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 60000 (1) (2)’

Në kategorinë e ushqimit 16 (‘Ëmbëlsira me përjashtim të produkteve të mbuluara në kategoritë 1,
3 dhe 4’), hyrja e mëposhtme shtohet pas hyrjes për E 297:

E 334 – 337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 3000 (1) (2)’
Në kategorinë e ushqimit 17 (‘Suplemente ushqimore siç përcaktohen në urdhrin nr. 216, datë

23.5.2008 “Për miratimin e rregullores ‘Për ushqimet shtesë”’ ndryshuar me urdhrin nr. 565, datë
19.12.2014 “Për një ndryshim në urdhrin nr. 216, datë 23.5.2008, ‘Për miratimin e rregullores ‘Për
ushqimet shtesë””), pjesa hyrëse zëvendësohet me sa vijon:

‘Nivelet maksimale të përdorimit të treguara për ngjyruesit, poliolët, ëmbëlsuesit, E 200-213, E
334-337 dhe E 354, E 338-452, E 405, E 416, E 432-436, E 459, E 468, E 473-475, E 491-495, E 551-
553, E 901-904, E 961, E 1201-1204, E 1505 dhe E 1521 i referohen suplementeve ushqimore gati
për konsum, të përgatitura sipas udhëzimeve për përdorim të dhëna nga prodhuesi.



Faktori i hollimit për ato suplemente ushqimore që duhet të hollohen ose të shpërbëhen duhet të
komunikohet së bashku me udhëzimet për përdorim.

Në kategorinë e ushqimit 17.1 (‘Suplemente ushqimore në formë të ngurtë, përjashtuar suplemente
ushqimore për foshnja dhe fëmijë të vegjël’), hyrja e mëposhtme shtohet pas hyrjes për E 310-321:

E 334 – 337 dhe E
354

Acid tartarik – tartratet 100000 (1) (2)’ përjashtuar suplementet
ushqimore në formë
përtypëse

E 334 – 337 dhe E
354

Acid tartarik – tartratet 130000 (1) (2)’ përjashtuar suplementet
ushqimore në formë
përtypëse

Në kategorinë e ushqimit 17.2 (‘Suplemente ushqimore në formë të lëngshme, duke përjashtuar
suplemente ushqimore për foshnjat dhe fëmijë të vegjël’), hyrja e mëposhtme shtohet pas hyrjes për
E 310-321:

E 334 – 337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet 6000 (1) (2)’
Në shtojcën III të udhëzimit nr. 18, datë 9.11.2022, “Për aditivët ushqimorë të lejuar”, i ndryshuar,

bëhen ndryshimet si më poshtë:
Në pjesën 2, hyrja e mëposhtme shtohet pas hyrjes për E 321:

E 334 –
337 dhe
E 354

Acid tartarik –
tartratet
(Tabela 8 e Pjesës
6)

220 000 mg/kg individualisht
ose në kombinim në përgatitje
dhe 11 000 mg/kg në produktin
final, të shprehur si acid i lirë

E 440 Pektina, të përdorura në kategorinë e ushqimit 05.2
(Ëmbëlsira të tjera, duke përfshirë karamelet freskuese të
frymëmarrjes) dhe kategorinë e ushqimit 05.4 (Dekorime,
veshje dhe mbushje, përveç mbushjeve me bazë frutash
të përfshira në kategorinë 4.2.4)’;

Në pjesën 3, hyrja për aditivët ushqimorë E 334 Acidi tartarik (L(+)-), E 335 Tartratet e natriumit,
E 336 Tartratet e kaliumit, E 337 Tartrati i natrium-kaliumit dhe E 354 Tartrati i kalciumit fshihet;

Në pjesën 4, hyrja e mëposhtme shtohen pas hyrjes për E 320:
E 334 – 337 dhe E
354

Acid tartarik – tartratet
(Tabela 8 e pjesës 6)

Të gjithë
aromatizuesit

20 000 mg/kg individualisht ose në kombinim
në aromatizues
dhe 400 mg/kg në produktin final, të
shprehur si acid i lirë’;

Në pjesën 5, seksioni A ndryshohet si më poshtë:
- hyrja për aditivët ushqimorë E 334 Acidi tartarik (L(+)-), E 335 Tartratet e natriumit, E 336

Tartratet e kaliumit, E 337 Tartrati i natrium-kaliumit dhe E 354 Tartrati i kalciumit fshihet;
- hyrja e mëposhtme shtohet pas hyrjes për E 333:
E 334 – 337 dhe E 354 Acid tartarik – tartratet

(Tabela 8 e pjesës 6)
1000 mg/kg individualisht ose
në kombinim në përgatitjen e
nutrientëve

Të gjithë
lëndët
ushqyese’;

Pjesa 6 ndryshohet si më poshtë:
- në tabelën 1, hyrja për aditivët ushqimorë E 334 Acidi tartarik (L(+)-), E 335 Tartratet e natriumit,

E 336 Tartratet e kaliumit, E 337 Tartrati i natrium-kaliumit dhe E 354 Tartrati i kalciumit fshihet;
- shtohet tabela e mëposhtme:

Tabela 8. Acidi tartarik – tartrate
Numri E Emërtimi
E 334 Acid tartarik (L(+)-)
E 335 Tartrate natriumi
E 336 Tartrate kaliumi
E 337 Tartrate natrium-kaliumi
E 354 Tartrate kalciumi

Në pjesën E të shtojcës II të udhëzimit nr. 18, datë 9.11.2022, “Për aditivët ushqimorë të lejuar”,
i ndryshuar, në kategorinë e ushqimit 16 “Ëmbëlsirat me përjashtim të produkteve të mbuluara në



kategoritë 1, 3 dhe 4”, hyrja për përdorimin e acidit sorbik – sorbat kaliumi (E 200-202) në frugtgrød,
rote Grütze në 1 000 mg/kg zëvendësohet si më poshtë:

E 200-202 Acid sorbik - sorbat
kaliumi)

1 000 vetëm frugtgrød, rote Grütze dhe pasha; ëmbëlsira
xhelatine me aromë frutash me bazë uji

Në pjesën E të shtojcës II të udhëzimit nr. 18, datë 9.11.2022, “Për aditivët ushqimorë të lejuar”,
kategoria e ushqimit 01.7.6 “Produktet e djathit (me përjashtim të produkteve që klasifikohen në
kategorinë 16)” është ndryshuar si më poshtë:

- hyrja për celulozën pluhur (E 460) zëvendësohet me sa vijon:
E 460 (ii) Celulozë pluhur Sasi e mjaftueshme vetëm produkte të pjekura dhe të papjekura të grira dhe

të prera në feta; produkte djathi të papjekura të buta që
përhapen

- hyrja për glukono-delta-lakton (E 575) zëvendësohet me sa vijon:
E 575 Glukono-delta-

lakton
Sasi e mjaftueshme vetëm produkte të pjekura; produkte djathi të papjekura

të buta që përhapen


