UDHEZIM
Nr. 14, daté 4.6.2026

PiER PERDORIMIN E ACIDIT LAKTIK PER REDUKTIMIN E KONTAMINIMIT
MIKROBIOLOGJIK NE SIPERFAQEN E KARKASAVE TE GJEDHIT!

Né mbéshtetje t€ nenit 102, pika 4 t€ Kushtetutés; t€ nenit 38, t& ligjit nr. 9863, daté 28.1.2008,
“Pér ushqimin”, t€ ndryshuar,

UDHEZOJ:

1. Operatorét e biznesit ushgimor lejohen t€ pérdorin acidin laktik pér t€ reduktuar
kontaminimin mikrobiologjik t& sipérfages s¢ karkasés s€¢ gjedhit, t€ gjysmékarkasés ose
cerekkarkas€s, n€ nivelin e thertores, né pérputhje me kushtet e pércaktuara né€ shtojcén I,
bashkélidhur kétij udhézimi dhe pjes€ pérbérése e tij.

2. Udhézimi 1 ministrit nr. 13, daté 15.7.2014, “Pé&r pérdorimin e acidit laktik pér t€ reduktuar
kontaminimin mikrobiologjik mbi sipérfagen e karkasave t€ gjedhit”, shfuqizohet.

3. Ngarkohen Drejtoria e Pérgjithshme e Zhvillimit né Fushén e Siguris€ Ushqgimore,
Veterinarisé, Mbrojtjes s¢ Biméve dhe Peshkimit, struktura pérgjegjése pér inspektimin dhe
kontrollin zyrtar t€ ushqimit dhe té ushqimit pér kafshé, dhe Instituti i Sigurisé Ushgimore dhe
Veterinaris€ pér zbatimin e kétij udhézimi.

Ky udhézim hyn né fuqi menjéheré dhe botohet né€ Fletoren Zyrtare.

MINISTER I BUJ QESISE DHE ZHVILLIMIT RURAL
Andis Salla

SHTOJCA1

PJESA 1
KUSHTET E PERDORIMIT TE ACIDIT LAKTIK PER TE REDUKTUAR
KONTAMINIMIN MIKROBIOLOGIJIK TE SIPERFAQES SE KARKASES SE GJEDHIT
OSE TE GJYSMEKARKASAVE OSE CEREKKARKASAVE NE NIVELIN E THERTORES

1. Tretésirat e acidit laktik duhet t€ pérgatiten vetém nga acidi laktik, i cili €sht€ n€ pérputhje
me specifikimet e pércaktuara n€ udhézimin nr. 25, daté 26.7.2024, “Mbi specifikimet pér aditivét
ushqimoré, t€ listuar n€ shtojcat II dhe III, t€ udhézimit nr. 18, daté€ 9.11.2022, “Pér aditivét
ushqimoré té lejuar’.

2. Tretésirat e acidit laktik, duhet:

a) t& aplikohen vetém mbi karkasat e plota ose né gjysmékarkasat ose né cerekét e karkasave té
mishit nga kafshét e gjedhit shtépiak (duke pérfshiré dhe speciet Bubalus and Bison) né€ nivelin e
thertores;

b) t€ aplikohet vetém me spérkatje ose me spérkatje né formé mjegulle duke pérdorur nga 2%
deri n€ 5% tretésiré acidi laktik n€ ujé t€ pijshém, né temperaturé deri né njé maksimum prej
55°C;

c) t€ zbatohet n€ kushte t€ kontrolluara dhe té verifikueshme, té integruara né€ njé sistem té
menaxhimit t€ bazuara né HACCP, duke pérfshiré, t€ paktén, kriteret e pércaktuara né pjesén II,
té késaj shtojce.

3. Tretésirat e acidit laktik nuk duhet t€ pérdoren né karkasa me kontaminim fekal t€ dukshém.

1 Ky udhézim pérafron plotésisht Rregulloren Zbatuese t¢ Komisionit (BE) 2013/101, t€ datés 4.2.2013, “Pér
pérdorimin e acidit laktik pér té reduktuar kontaminimin mikrobiologjik né sipérfaqen e karkasave té gjedhit”, Celex
nr. 32013R0208, OJ L 34, 5.2.2013, pp. 1-3.



4. Pérdorimi i tretésirave té acidit laktik nuk duhet t€ rezultojé n€ ndonjé modifikim fizik té
pakthyeshém né mish.

PJESA II
KRITERET MINIMALE TE HACCP-s¢ DHE PARAMETRAT E KONTROLLIT

1. Marrja e mostrave né karkasa, me gé€llim pér t€ vlerésuar pérputhshmériné me kriteret
mikrobiologjike, sipas udhézimit nr. 15, dat€ 9.9.2023, “Mbi kriteret mikrobiologjike pér
produktet ushqimore”, t& kryhet para aplikimit t€ pérdorimit té tretésirave té€ acidit laktik né
karkasat e plota ose n€ gjysmé, ose ¢erekékarkasat.

2. Pérgendrimi i acidit laktik gjaté trajtimit té jeté, si pjesé e planit HACCP, e verifikuar nga
monitorimi periodik, e dokumentuar dhe e regjistruar.

3. Temperatura e tretésirés s€ acidit laktik gjaté trajtimit, si pjes€ e planit HACCP, duhet t&
monitorohet vazhdimisht me ané t€ matjeve instrumentale, t€ dokumentohet dhe té regjistrohet.

PJESA III
INFORMACION MBI TRAJTIMIN

Operatorét e biznesit ushgimor qé operojné né thertoret né té cilat tretésirat e acidit laktik jané
pérdorur pér t€ reduktuar kontaminimin mikrobiologjik t€ sipérfaqes sé€ karkasés sé ploté, t&
gjysmé ose cerekkarkasave, t&€ njoftojné mbi kété pérdorim operatorin e biznesit ushqimor, i cili
merr t€ trajtuara kéto karkasa té plota, gjysmé ose ¢erekkarkasa. Ky informacion t€ dokumentohet.



