URDHER
Nr. 645, daté 23.12.2016

PER ZEVENDESIMIN E ANEKSIT I,
TE URDHRIT NR. 234, DATE 20.5.2014,
“PER MIRATIMIN E RREGULLORES “MBI KRITERET MIKROBIOLOG]JIKE PER
PRODUKTET USHQIMORE””"

Né mbeéshtetje t€ nenit 102, pika 4, té Kushtetutés, si dhe né zbatim té ligjit nr. 9863, daté 28.1.2008, “Pér
ushqimin”, 1 ndryshuar,

URDHEROY:

1. Zévendésimin e aneksit I, té urdhrit nr. 234, daté 20.5.2014, pér miratimin e rregullores “Mbi kriteret
mikrobiologjike pér produktet ushgimore”, me shtojcén I, bashkélidhur kétij urdhri.

2. Ngarkohet Drejtoria e Sigurisé Ushgimore, Autoriteti Kombétar i Ushqimit, si dhe Instituti i Sigurisé
Ushgimore dhe Veterinarisé pér zbatimin e kétij urdhri.

3. Ky urdhér hyn né fuqi pas botimit né Fletoren Zyrtare.

MINISTRI I BUJQESISE,
ZHVILLIMIT RURAL DHE ADMINISTRIMIT TE U]ERAVE
Edmond Panariti

! Ky udhézim éshté pérafruar pjesérisht me:
Rregullore ¢ Komisionit nr. 2073/2005 e 15 néntorit 2005 mbi kriteret mikrobiologjike pér produktet ushgimore, i
ndryshuar. Numri CELEX 02005R2073. Fletore Zyrtare 1.338, daté 22.12.2005.



SHTOJCA I
KRITERET MIKROBIOLOGJIKE PI:R PRODUKTET USHQIMORE.

KAPITULLI 1

KRITERET E SIGURISE USHQIMORE

Planet e Limitet Metod Alitik F Kur sané zb
Lloji i ushqimit Mikroorganizmat mostrimit etoda analitike e azat keur jane zbatuat
referencés kriteret
n c m M
1.1 Ushqgime gati pér t'u ngrené, té destinuara pér Produkte té vendosura
foshnjet dhe ushqgime gati pér t'u ngréné pér géllime Listeria monocytogenes 10 0 Mungesé né 25 gr EN/ISO 11290-1 né treg brenda afatit té
té veganta mjekésore ) tyre t€ skadencés
Produkte té vendosura
. ) 5 0 100 cfu/g® EN/ISO 11290-2) né treg brenda afatit té
1.2 Ushqgime gati pér tu ngréné t€ afta pér té tyre té skadencés
ndihmuar rritjen e L. monogytogenes, pérveg atyre té Listeri y . -
destinuara pér foshnjat dhe pér géllime té veganta e monogyegenes Eam SeHFSh‘llml ka le'ne .
mjekésore 5 0 Mungesé né 25 g0) EN/ISO 11290-1 | [OMtrofin ¢ operatorit €
biznesit ushgimore, i cili
¢ ka prodhuar até
L e e e € 1
. Y o ponogregnes, perves aty Listeria monocytogenes 5 0 100 cfu/g EN/ISO 11290-2©) né treg brenda afatit té
destinuara pér foshnjat dhe pér géllime té veganta N .
. tyre t€ skadencés
mijekésore @) ®)
e PP O Produkte t€ vendosura
1.4 Mishi i griré dhe mishi { pérgatitur me qéllim pér Salmonela 5 0 Mungesé né 25 g EN/ISO 6579 né treg brenda afatit té
t'u ngréné i pagatuar : N
tyre t€ skadencés
S TR S Produkte té vendosura
1.5 Mish i grir¢ dhe i pérgatitur i beré nga mishi i Salmonela 5 0 Mungesé né 25 g EN/ISO 6579 né treg brenda afatit té
shpendéve me qéllim pér t'u ngréné i gatuar. N .
tyre t€ skadencés
1.6 Mishi i griré dhe mishi i pérgatitur i béré nga Produkte té vendosura
specie té tjera nga té shpendéve me qéllim pér t'u Salmonela 5 0 Mungesé né 10 g EN/ISO 6579 né treg brenda afatit té
ngréné i gatuar. tyre t€ skadencés
Produkte t€ vendosura
1.7 Mish i ndaré mekanikisht (MNM) ©) Salmonela 5 0 Mungesé né 10 g EN/ISO 6579 né treg brenda afatit té
tyre t€ skadencés
18 .Prod;ktrc tcmmlShl.Frth;l:llT. pei )tdiin;%rrcnc ktc Produkte té vendosura
papfipuiuara, me perashum te procumeve &u Salmonela 5 0 Mungesé né25 g EN/ISO 6579 né treg brenda afatit té
procesi i prodhimit ose pérbérja e produktit do té N .
S . . tyre té skadencés
eliminojé rrezikun e salmonelés. ’
[, sy . Produkte t€ vendosura
1.9 Produkte 1€ mishit (& béra nga mishi i shpendéve Salmonela 5 0 Mungesé né 25 g EN/ISO 6579 né treg brenda afatit té
me qéllim pér t'u ngréné té gatuara -3 ..
tyre t€ skadencés
Produkte té vendosura
1.10 Xhelatiné dhe kolagjen Salmonela 5 0 Mungesé né 25 g EN/ISO 6579 né treg brenda afatit té
tyre t€ skadencés
1.11 Djathé, gjalpé dhe krem i béré nga quméshti Produkte té vendosura
léndé e paré ose qumésht qé ka pésuar njé trajtim Salmonela 5 0 Mungesé né 25 g EN/ISO 6579 né treg brenda afatit té
termik mé t€ ulét se e pasterizimit(0) tyre té skadencés
Produkte té vendosura
1.12 Qumésht pluhur dhe hirré pluhur Salmonela 5 0 Mungesé né 25 g EN/ISO 6579 né treg brenda afatit té
tyre t€ skadencés
1.13 Akullore ), me pérjashtim té prodhimeve ku Produkte té vendosura
procesi i prodhimit ose pérbérja e produktit do té Salmonela 5 0 Mungesé né 25 g EN/ISO 6579 né treg brenda afatit té
eliminojé rrezikun e salmonelés tyre t€ skadencés
1.14 Produkte vezésh, me pérjashtim té prodhimeve Produkte té vendosura
ku procesi i prodhimit ose pérbérja e produktit do té Salmonela 5 0 Mungesé né 25 g EN/ISO 6579 né treg brenda afatit té
eliminojé rrezikun e salmonelés tyre t€ skadencés
1.15 Ushgime gati pér t'u ngréné qé pérmbajné vezé
té papérpunuara, me pétjashtim té prodhimeve ku - Produkte té vendosura
procesi i Salmonela 5 0 Mungesé né 25 g EN/ISO 6579 né treg brenda afatit té
. T . e ose ml = ..
prodhimit ose pérbérja e produktit do té eliminojé tyre t€ skadencés
rrezikun e salmonelés
Produkte té vendosura
1.16 Krustace dhe moluské bivalve té gatuar Salmonela 5 0 Mungesé né 25 g EN/ISO 6579 né treg brenda afatit té
tyre t€ skadencés
. R, . Produkte té vendosura
1'17 Molusqet bivalve & g}all? dhe ekinodermet, Salmonela 5 0 Mungesé né 25 g EN/ISO 6579 né treg brenda afatit té
tunikatet dhe gastropodet e gjallé N .
tyre t€ skadencés
Produkte té vendosura
1.18 Farat e mbira (gati pér t'u ngréné) ) Salmonela 5 0 Mungesé né 25 g EN/ISO 6579 né treg brenda afatit té
tyre té skadencés
. P Produkte t€ vendosura
l' 1r9'e'n/é)anm atet dhe frutat ¢ paraprera (gati pér tu Salmonela 5 0 Mungesé né 25 g EN/ISO 6579 né treg brenda afatit té
s tyre té skadencés
. . . . Produkte té vendosura
1'20. L?ng’]e Frufas"h dhe perimesh 1€ pa pasterizuara Salmonela 5 0 Mungesé né 25 g EN/ISO 6579 né treg brenda afatit té
(gati pér t'u ngréné) N .
tyre t€ skadencés
1.21 D)ather?t, qgmcshtl pluhur dhf hirra pluhur, si¢ Staphyluco.ccal 5 0 'Té pa 7buluara né 25g Metod? evropiane - Pfoduktc té Vendo@fﬁ
referohet né kriteret e koagulazé- staphylococcit enterotoxins skreening CRL pér | né treg brenda afatit té




pozitive né kapitullin 2.2 t€ késaj shtojce. koagulazén tyre té skadencés
positive té
staphylococcit
iiZ irl;‘lce)r?éu;li:;ml,lshqlmesh té thata pér fémijé dhe Produkte té vendosura
d;et?ke % vecanta 6 destinuara pér foshnjat me Salmonela 30 0 Mungesé né 25 g EN/ISO 6579 né treg brenda afatit té
moshé mé poshté se gjashtémuajsh. tyte t€ skadencés
Produkte té vendosura
1.23 Formulat rtjedhése té ushgimeve té thata Salmonela 30 0 Mungesé né 25 g EN/ISO 6579 né treg brenda afatit té
tyre té skadencés
1.24 Formula ushqimesh té thata pér fémijé dhe
ushqime té thata Cronobacters Produkte té vendosura
dietetike pér géllime té vecanta mjekésore té (Enterobacter kPPk) 30 0 Mungesé né 10 g ISO/TS 22964 né treg brenda afatit té
destinuara pér foshnjat me moshé mé poshté se e acer Sarazarty tyre té skadencés
gjashtémuajsh. (4
1 . . . . Produkte té vendosura
1425 Moluskét bivalve té g]a]l.(l: dhe ekinodermet, E. coli 09 106 0 230 l\iPI\./1OO g mish 1SO TS 16649-3 1 treg brenda afati té
tunikatet dhe gastropodet ¢ gjallé. dhe leng intra-valvular tyre té skadencés
. o Produkte té vendosura
12;&"3;‘:;;;5;?2&;;; g specie € peshkut me Histamine ga | 2 ml %L mZ%L HPLC né treg brenda afatit té
P 19 8/ kg 8/ kg tyre t€ skadencés
1.27 Produkte té peshkimit té cilat i jané nénshtruar Produkte t& vendosura
trajtimit me enzimé maturimi né shélliré, prodhuar . . ) 200 400 1) . M L
nga specict me pérmbajtic Histamine 908 2 ma/ke me/kg HPLC19 né treg brenda afatit té
t€ larté t€ sasisé s histidinés (17) tyre t€ skadencés
o S Produkte té vendosura
1'1_2)7; kstal?e t'P es}:lliimiitprodhuar nga fermentimi i Histamine 1 0 400 mg/kg HPLC(9 né treg brenda afatit té
produiteve t€ pes tyre té skadencés
EN/ISO 6579 (per
Salmonela typhimurinm?) @tﬂﬁm) ema Produkte & vendosura
1.28 Mish i freskét shpendésh@) - W/mmﬁpmﬁdﬂdl}‘ 5 0 Mungesé né 25 g Kaufmann - Le né treg brenda afatit té
o “a au tyre té skadencés
Minor (per
serotipin)
Toksina Shiga prodhimin . N
1.29 Lakrat®) ¢ E. wli STEC) O157, | 4 0 Mungesé né 25 CEN/ISO TS E:ﬁ: kttfr;:fﬁ:;: o
7 LAk 026, 0111, 0103, 0145 ung g 1313622 8 brenda
dhe O104:F14 tyre t€ skadencés

' n = numri i njésive qé pérmban mostra; ¢ = numri i njésive t&é mostrés qé éshté vlera midis m dhe M.

@ Pér pikat 1.1-1.25, 1.27a dhe 1.28 m = M.

® Botimi i fundit i standardeve qé duhet té pérdoret.

@ Testim i rregullt kundrejt kriterit nuk kérkohet né kushte normale pér ushqgimet gati pér ngrénie si mé
poshté:

a) ato té cilat jané trajtuar me nxehtési ose procese t€ tjera efektive pér t€ eliminuar L. monocytogenes, ku
rikontaminimi nuk éshté 1 mundur pas kétij trajtimi (p.sh., produktet e trajtuara me nxehtési né paketimin e
tyre final);

b) fruta dhe perime té freskéta, té paprera dhe t€ papérpunuara, me pérjashtim té farérave t€ mbira;

c) buka, biskotat dhe produktet e ngjashme;

d) uji né shishe ose i ambalazhuar, pijet e buta, birra, mushti, vera, produkte alkoolike dhe té
ngjashme;

e) sheqeri, mjalti dhe émbélsirat, pérfshiré produktet e kakaos dhe ¢cokollatés;

f) molusqet bivalve t€ gjalla;

@) ushqimet e klasifikuara té kripura.

® Ky kriter do té zbatohen nése prodhuesi éshté né gjendje té¢ demonstrojé, pér té plotésuar
kérkesén e AKU-se, se produkti nuk do té kalojé kufirin 100 CFU / g gjaté t€ gjithé jetégjatésisé.
Operatori mund t€ caktojé kufijt€ e ndérmjetém gjaté procesit g€ duhet t€ jené mjaftueshém mé té ulét
pér té garantuar se kufiri i 100 CFU / g nuk éshté tejkaluar né fund t€ jetégjatésisé.

@1 ml e injektuar éshté vendosur né njé pjaté Petri me diametér 140 mm ose né tri pjata Petri me
diametér 90 mm.

@ Ky kriter zbatohet pér produktet para se ato kané 1éné kontrollin e menjéhershém té prodhimit
nga operatori i biznesit ushqgimor, kur ai nuk éshté né gjendje t€ demonstrojé, pér té€ plotésuar kérkesén
e AKU-sé, se produkti nuk do t€ kalojé kufirin prej 100 cfu / g gjaté t€ gjithé jetégjatésisé.

® Produktet me pH < 4,4 ose w < 0,92, produkte me pH < 5,0 dhe w < 0,94, produktet me njé
jetégjatési mé pak se pesé dité do t€ konsiderohen automatikisht se i pérkasin késaj kategorie. Kategori
té tjera t€ produkteve, gjithashtu, mund t’i pérkasin késaj kategorie, né varési té justifikimit shkencor.

) Ky kriter zbatohet pér mishin e ndaré mekanikisht (MNM).




@9 Duke pétjashtuar produktet kur prodhuesi mund té demonstrojé pér té bindur AKU-né qé, pér
shkak té kohés sé pjekjes dhe kur éshté e pérshtatshme w e produktit, nuk ka rrezik salmonela.

Y Vetém akulloret qé pérmbajné pérbérés té quméshtit.

@9 Referencé: Laborator reference né Komunitet pér koagulaze staphylococci pozitive. Metoda
evropiane e shqyrtimit pér zbulimin e enterotoksina streptokoksike né qumésht dhe produktet e
qumeéshtit.

1 Testimi paralel pér Enterobacteriaceae dhe E. sakazakii do té kryhet, nése njé korrelacion midis
kétyre mikroorganizmave éshté krijuar né nivel stabilimenti individual. Nése Enterobacteriaceae jané
zbuluar né ¢do mostér té produktit té testuar né njé stabiliment té tillé, produktet e prodhuara duhet té
testohen pér E. sakazakii. Do té jeté pérgjegjési e prodhuesit pér t€ demonstruar né ményré té
pranueshme pér AKU-né nése ekziston njé lidhje e tillé né mes té Enterobacteriaceae dhe E. sakazakii.

@9 E. coli éshté pérdorur kétu si njé tregues i kontaminimit fekal.

(9 Njé mostér e grumbulluar qé pérbéhet nga njé minimum prej 10 kafshésh té vecanta.

@7 Specie peshku vecanérisht té familjeve: Scombridae, Clupeidae, Engraulidae, Coryfenidae,
Pomatomidae, Scombresosidae.

@ Mostrat e vetme mund té merren né nivelin e shitjes me pakicé. Né njé rast té tillé, prezumimi i
parashikuar né nenin 11, pika 4, té ligjit nr. 9863, daté 28.1.2008, “Pér ushqimin”, i ndryshuar, sipas té
cilit e téra duhet té konsiderohet e pasigurt, nuk zbatohet, nése rezultati éshté mbi M.

19 Referencat: 1. Malle P., Valle M., Bouquelet S. Shqyrtim i aminave biogenike té pérfshira né
dekompozim e peshkut. J. AOAC Internat. 1996 79, 43-49. 2. Duflos G., Dervin C., Malle P,
Bouquelet S. Lidhja e efektit té matricés né pércaktimin e aminave biogenike né plaice (Pleuronectes
platessa) dhe whiting (Merlangus merlangus. J. AOAC Internat. 1999 82, 1097-1101.

@0 Ky kriter zbatohet pér mishin e freskét nga kopeté e mbaréshtimit té Gallus gallus, pula, zogj dhe
kopeté e mbaréshtimit dhe majmérisé sé gjelave té detit.

@V Pér sa i pérket Salmonela typhimurium monofazéc vetém C3 1,4, [5], 12:i: - éshté pérfshiré.

@ Duke marré parasysh pérshtatjen mé té fundit nga laboratori i referencés sé Bashkimit Evropian
pér Escherichia coli, duke pérfshiré Verotoxigenic E. coli (Vtec), pér zbulimin e STEC O104:H4.

@ Duke pérjashtuar lakrén qé ka marré njé trajtim efektiv pér eliminimin e Salmonela spp. dhe
STEC.

Interpretimi i rezultateve té testit

Limitet e dhéna i referohen ¢do njésie t€ mostrés sé analizuar, me pérjashtim té molusqeve bivalve té
gjalla dhe echinodermeve té gjalla, tunikateve dhe gastropodeve té gjalla né lidhje me testimin E. coli,
ku limiti i referohet njé mostre t€ grumbulluar.

Rezultatet e testit demonstrojné cilésiné mikrobiologjike té njé ngarkese té testuar”.

L. monocytogenes né ushqime gati pér t'u ngréné té destinuar pér foshnjat dhe pér géllime té vecanta
mjekésore:

1. T¢é kénagshme, nése té gjitha vlerat e vérejtura tregojné mungesé té bakterit;

2. T€ pakénagshme, né qofté se prania e bakterit éshté zbuluar né ¢do njési t€ mostrés.

L. monocytogenes né ushgime gati pér t'u ngréné t€ paafta pér t€ ndihmuar rritien e L.
monocytogenes, pérveg atyre té destinuara pér foshnjat dhe pér géllime té vecanta mjekésore, para se té
keté 1éné kontrollin e menjéhershém nga operatorét e biznesit ushgimor qé e prodhojné até dhe kur ai
nuk éshté né gjendje t€ demonstrojé se produkti nuk do t€ kalojé limitin prej 100 cfu /g gjaté kohés sé
jetégjatésisé sé tij (afatit té skadencés):

1. Té kénagshme, nése té gjitha vlerat e vérejtura tregojné mungesé té bakterit;

2. T¢ pakénagshme, né qofté se prania e bakterit éshté zbuluar né ¢do njési t€ mostrés.

L. monocytogenes né ushgime té tjera t€ gatshme pér t'u ngréné dhe E. coli né moluské bivalve té gjalla:

1. T€ kénagshme, nése té gjitha vlerat jané mé té vogla ose té€ barabarta se limitet e lejuara;

2. T¢é pakénaqgshme, nése ndonjé nga vlerat jané mé t€ médha se kufiri (limiti) i lejuar. Salmonela né
kategori té ndryshme ushqimore;

3. T¢ kénaqshme, nése té gjitha vlerat e vérejtura tregojné mungesé té bakterit;

4. T€ pakénagshme, né qofté se prania e bakterit éshté identifikuar né ¢do njési t€ mostrés.

2 Rezultatet e testeve mund té pérdoren, gjithashtu, pér té treguar efektivitetin e analizés e parimeve té démtuesve dhe pikave
kritike té kontrollit ose praktikén e miré t€ higjienés sé procesit.



Staphylococcal enterotoxins né prodhimet e quméshtit:

1. Té kénagshme, nése né té gjitha njésité e mostrés nuk éshté zbuluar enterotoxina;

2. Té pakénaqshme, né qofté se enterotoksina éshté zbuluar né ¢do njési té mostrés.

Enterobacter sakazakii né formula ushqimesh té thata pér fémijé dhe ushqgime té thata dietetike pér
géllime té veganta mjekésore t€ destinuara pér foshnjat me moshé mé poshté se gjashtémuajsh.

1. T¢€ kénagshme, nése té gjitha vlerat e vérejtura tregojné mungesé té bakterit;

2. T¢€ pakénaqshme, né qofté se prani e bakterit éshté gjetur né ¢do njési té mostrés.

Histamina né produktet e peshkimit:

I. Produktet e peshkimit nga specie té peshkut me pérmbajtje té larté histidine me pérjashtim té
salcés sé peshkut té prodhuar nga fermentimi i produkteve té peshkimit:

A. T¢ kénagshme, nése jané pérmbushur kérkesat e méposhtme:

1. Do té thoté se vlera e vérejtur éshte < m;

2. Njé maksimum i vlerave prej ¢ / n t€ verejtura jané midis vlerave m dhe M;

3. Nuk ka vlera té vérejtura qé tejkalojné limitin M.

B. T¢ pakénagshme, né qofté se vlera e vérejtur kalon m ose mé shumé se c¢/n, nése maksimumi i
vlerave ¢/n jané né mes m dhe M ose njé apo mé shumé nga vlerat e vérejtura jané mé t€ médha se M.

II. Histamina né salcén e peshkut té prodhuar nga fermentimi i produkteve t€ peshkimit:

1. E kénagéshme, né qofté se vlera e vézhguar éshté mé e vogél ose e barabarté me limitin;

2. E pakénagéshme, né qofté se vlera e vézhguar éshté mé e madhe se limiti.

KAPITULLI 2
KRITERET HIGJIENIKE TE PERPUNIMIT

2.1 MISHI DHE PRODUKTET E TIJ

Planet e L. Metod Vepri & &
o Limitet® etoda o . eprimet né rast té
Lloji i ushqimit Mikroorganizmat mostrimit® analitike e Rua.]tl]:” I;Er :(ntreret rezultateve té
n c m M referencés® jan¢ zbatua pakénagshme
35 log | 50log P L
Kolonité aerobike cfu/cm? cfu/cm? Karkasat pas Ezrtn;;i:zc;;;;i’ﬁf;:
té log i| log i ISO 4833 zhveshjes dhe pérpara | . ore ¢
. ] i procesit té
numéruara mesatares | mesatares ftohjes
. . kontrolleve
2.1.1 Karkasat e gjedhit, ditore ditore
dhenve, dhive dhe kuajve @ 15 log | 25log o L
cfu/cm? cfu/cm? Karkasat pas Pfrtx;nrctslmc;hc hl.gEiclzcs
Enterobactetiaceae log i| log i | ISO 21528-2 | zhveshjes dhe pérpara ne thertore dhe rshikim
. i procesit té
mesatares | mesatares ftohjes
! ! kontrolleve
ditore ditore
2.1.2 Karkasat e derrave @) 4,0 log | 50log Pérmirésimet e hiotienés
Kolonité aerobike cfu/cm? cfu/cm? Karkasat pas | o thcrt;)rc the riﬂﬁl&irﬁ
té log i | log i 1SO 4833 zhveshjes dhe pérpara | . ore d i
A ; i procesit té
numéruara mesatares | mesatares ftohjes
! ! kontrolleve
ditore ditore
2,0 log | 3,0log P PP
cfu/cm? cfu/cm? Karkasat pas Efrg]nrrctsl‘t-ncdthc }:nglCﬁf;
Enterobacteriaceae log i | log i | ISO21528-2 | zhveshjes dhe pérpara ; er , N :’; : € ns
mesatares | mesatares ftohjes procestt ¢
. . kontrolleve
ditore ditore
Pérmirésimet e higjienés
Karkasat pas né thertore dhe rishikim
2.1.3 Karkasat e gjedhit . Mungesé né zonén e EN/ISO . . i procesit té
> A 5) (©) L q 2 .
dhenve, dhive dhe kuajve Salmonela 50 2 testuar né karkasé 6579 ghox}fsck;qcs dhe pérpara kontrolleve dhe i
Jes origjinés sé
kafshéve
2.1.4 Karkasat e derrave Pérmirésimet e higjienés
né thertore dhe rishikim
Karkasat pas i procesit &
Salmonela 500 36 Mungesé né zonén e EN_/ISO shveshies dhe pérpara kf)ntro]lcvc, i origjinés
testuar né karkasé 6579 frohi sé
onjes kafshéve dhe i masave
té biosigurisé né fermat
e origjinés
Pérmirésimet e higjienés
70 nga né thertore dhe rishikim
1.1.2012c = - . i procesit té
. P R Mungesé né 25 g e EN/ISO S
2.1.5 Karkasat e shpendéve té . 5 pér o - .. - . kontrolleve, i origjinés
. . PR Salmonela 500 . mostrés sé grumbullur 6579 (pér Karkasat pas ftohjes .
brojlereve dhe gjelave té detit brojleret. né lekurén e qafés 2bulim) sé
Ngal.1.2013 4 kafshéve dhe i masave
c =5 pér té biosigurisé né fermat
gjelat e detit e origjinés
2.1.6 Mishi i griré Kolonité aerobike 5 5 5x105 5% 100 SO 4833 Fundi i procesit t& | Pérmirésimi i higjienés
& numéruara® cfu/g cfu/g I prodhimit sé prodhimit;




pérmirésimi i
seleksionimit  dhe/ose
origjinés sé léndés sé

paré.
E. coli ® Pérmirésimi i higjienés
sé prodhimit;
- ISO 16649-1 Fundi i procesit t& pérmirésimi i
5 2 50 cfu/g, 500 cfu/g, ose 2 prodhimit seleksionimit  dhe/ose
origjinés sé léndés sé

paré.
2.1.7 Mishi i ndaré Pérmirésimi i higjienés
iki INM)© & imit:
mekanikisht (MNM)® Kolonité aerobike - - . - o prodhlmlt?
.. 5x10° 5 x 100 o Fundi i procesit té pérmirésimi i

té 5 2 1SO 4833 . Lo

. cfu/g cfu/g prodhimit seleksionimit  dhe/ose
numéruara e L e o
origjiinés sé¢ léndés sé

paré.
E. coli ® Pérmirésimi i higjienés
sé prodhimit;
- ISO 16649-1 Fundi i procesit t& pérmirésimi i
5 2 S0cfu/g 500 cfu/g ose 2 prodhimit seleksionimit  dhe/ose
origjinés sé léndés sé

paré.
2.1.8 Mishi i pérgatitur E. coli ® Pérmirésimi i higjienés
sé prodhimit;
5000 ISO 16649-1 Fundi i procesit té pérmirésimi i
5 2 S00cfu/g cfu/g ose 2 prodhimit seleksionimit ~ dhe/ose
origjinés sé léndés sé

paré.

)

M.

@ Pér pikat 2.1.3-2.1.5 m = M.

@ Botimi i fundit i standardeve qé duhet té pérdoret.

@ Kufijté¢ (m dhe M) do té zbatohen vetém pér mostrat e marra nga metoda shkatérruese. Log i
mesatares ditore do té llogaritet duke marré vlerén e log té rezultatit t€ ¢do testi individual dhe mé pas
duke llogaritur mesataren e kétyre vlerave té log.

® 50 mostra do té rriedhin nga 10 seanca té njépasnjéshme té marrjes sé mostrave né pérputhje me
rregullat e marrjes sé mostrave dhe frekuencat e pércaktuara né kété urdhér.

@ Numri i mostrave, ku éshté zbuluar prania e salmonelés. Vlera c éshté objekt i shqyrtimit né
ményré qé té merret parasysh progresi i arritur né zvogélimin e pérhapjes sé salmonelés. N¢ rastet kur
ka prevalencé té ulét té salmonelés mund té pérdoren vlera mé té uléta ¢ edhe para shqyrtimit.

@ Ky kriter nuk zbatohet pér mishit e griré prodhuar né nivel té shitjes me pakicé kur jetégjatésia e
produktit éshté mé pak se 24 oré.

® E. coli éshté pérdorur kétu si njé tregues i kontaminimit fekal,

® Ky kriter zbatohet pér mishin e ndaré mekanikisht (MNM).

(9 Ku éshté gjetur Salmonela spp., izolimi do té shkojé mé tej pér serotipat Salmonela typhimurium
dhe Salmonela enteritidis pér té verifikuar pérputhjen me kriterin mikrobiologjik, pércaktuar né reshtin
1.28 té kapitullit 1 “Kriteret e sigurisé ushqgimore”.

Interpretimi i rezultateve t€ testit

Limitet ¢ dhéna i referohen ¢do njésie mostér té testuar, me pérjashtim té€ testeve té karkasave ku
limitet i referohen mostrave té€ grumbulluara.

Rezultatet e testimit tregojné cilésiné mikrobiologjike té procesit té testuar.

Enterobacteriaceae dhe numérimi i kolonive aerobike né karkasat e gjedhit, deleve, dhive, kuajve dhe
derrave:

1. t€ kénaqshme, nése log i mesatares ditore éshté < m;

2. t€ pranueshme, nése log i mesatares ditore éshté midis m dhe M;

3. té pakénagshme, nése log i mesatares ditore éshté > M.

Salmonela né karkasa:

n = numri i njésive q¢é pérmban mostra; ¢ = numri i njésive t€ mostrés qé éshté vlera midis m dhe

1. T¢€ kénagshme, nése prania e Salmonela éshté zbuluar né njé maksimum prej ¢/n t€ mostrave;

2. 'T¢ pakénaqshme, nése prania e Salmonelés éshté zbuluar né mé shumé se ¢/n té mostrave;

3. Pas ¢do sesioni té mostrimit, rezultatet e dhjeté sesioneve té fundit t€ marrjes s€ kampioneve
duhet té vlerésohen né ményré qé t€ marré numrin n t€ mostrave.




E. coli dhe numérimi 1 kolonive aerobike né mishin e griré, mishin e pérgatitur dhe mishin e ndaré

mekanikisht (MNM):

1. Té€ kénagshme, nése té gjitha vlerat e vérejtura jané < m;
2. Té pranueshme, nése maksimumi i vlerave ¢/n jané né mes m dhe M, dhe pjesa tjetér e vlerave té

vézhguara jané < m;

3. T¢€ pakénagshme, nése njé ose mé shumé nga vlerat vézhguara jané > M ose shumica e vlerave se
c/n jané midis m dhe M.

2.2 QUMESHTI DHE PRODUKTET E QUMESHTIT

Planet e L Metod: Vepri é &
-t Limitet® etoda - . - eprimet né rast té
Lloji i ushqimit Mikroorganizmat | mostrimit® analitike e Ruajtja l:ll;;:(r;treret jan¢ rezultateve té
n c m M referencés® " pakénagshme
Kontroll né efikasitetin e
2.2.1 Qumésht i pasterizuar dhe Fundi i rocesit té trajtimit me nxehtési dhe
produkte té tjera té léngshme té | Enterobacteriaceae 5 0 10 cfu/ml ISO 21528-2 unet 1o proces € parandalimit té
PR o prodhimit . T .
quméshtit té pasterizuar () rikontaminimit si dhe t&
cilésisé sé léndéve té para.
2.2.2 Djathérat e béré nga Né kohén gjaté procesit t¢ | Pérmirésimi i higjienés sé
quméshti ose hirra qé ka pésuar X 100 1000 ISO 16649-1 prodhimit kur numérimi | prodhimit dhe pérzgjedhja
. . E. coli © 5 2 . S e J .
trajtim termik cfu/ml cfu/ml ose 2 H. coli pritet té jeté mé i | eléndés sé paré.
larté ©
2.2.3 Djathérat e béré nga | Koagulim positive 5 2 104 103 EN/ISO
quméshti léndé e paré staphylococci cfu/ml cfu/ml 6888-2 Pérmirésimi i higjienés sé
224 Diathérat ¢ bét nga Né kohén gjaté procesit té me.lhl?m d.}.lc pcr;g]cd{ua
quméshti qé ka prodhimit e léndés sé paré. N.cs?
pésuar njé trajtim termik mé té kur Aumérimi vlerat  >10°cfu/g Jane
ulét se pasterizimi () dhe djathéra | Koagulim positive 5 2 100 1000 EN/ISO staphylococc pritet & jeté Z.l.)uluar, ngarkesa e d]ath}t
té staxhionuar t& béré nga staphylococci cfu/ml cfu/ml 0888-10se 2 | ailarte e testohet per
quméshti ose hirré qé ka pésuar staph}rloct?ccal
pasterizimose njé trajtim mé té enterotoxins.
forté termik @
2.2.5 Djathérat e buté (Djathérat Pérmirésimi i higjienés sé
e freskéta) béré nga quméshti ose prodhimit. Nése vlerat
hireé q¢ ka pésuar pasterizim ose | oo iy positive 10 100 EN/ISO Fundi i procesic ¢ | ~10cfw/g jané zbuluar,
njé trajtim mé té forté termik @ . 5 2 . ngarkesa e djathit té
staphylococci cfu/ml cfu/ml 6888-1 0se 2 | prodhimit .
testohet pér
staphylococcal
enterotoxins.
2.2.()"(1]?.1})'6 dhe lfrcm béré nga EN/ISO Fundl_ ioprocesit € | L higjienés s¢
quméshti i papérpunuar  ose X 10 100 prodhimit . O
- .. . e E. coli ® 5 2 16649-1 ose prodhimit dhe pérzgjedhja
qumésht qé ka pésuar njé trajtim cfu/ml cfu/ml e
P S 2 e 1éndés sé paré.
termik mé té ulét se pasterizimi
Fundi i procesit t€ | Kontroll né efikasitetin e
Enterobacteriaceae | 5 0 10 cfu/ml 150 215282 | Prodhimic uajtimic me nxchisi dhe
parandalimit té
rikontaminimit.
2.2.7 Qumésht pluhur dhe hirré Pérmirésimi i higjienés sé
pluhur (%) prodhimit. Nése vlerat
Koagulim positive 5 5 10¢fu/ml 100 EN/ISO Fundi i procesit té >105cfu/g jané zbuluar,
staphylococci cfu/ml 6888-1 ose 2 prodhimit ngarkesa té testohet pér
staphylococcal
enterotoxins.
2...2.8 f—\l\ullorcN dhe embclsvlra Enterobacteriaceac 5 5 10¢fu/ml 100 1SO 21528-2 Fuﬂdllpr?c?blt € Perml?cs}ml i higjienés sé
té ngrira me pérmbajtje bulmeti cfu/ml prodhimit prodhimit.
2.2.9 Formula ushqgimesh té
thata pér fémijé dhe ushgime té Pérmirésim té higjienés sé
thaa dietke pér qelime € | g creriaceae | 10 0 Mungesé né10g | 1SO 21528-1 Fundi i procesit t¢ prodhimit — per @
vecanta mjekésore té destinuara prodhimit minimizuar kontaminimet
pér foshnjat me moshé mé té O]
vogél se gjashtémuajsh.
Pérmirésim t€ higjienés sé
2210 Formulat riedhése € | g o obacreriacene |5 0 Mungesé né 10 g 18O 21528-1 Fundi i procesit t& prodhimit - pér
ushgimeve té thata prodhimit minimizuar kontaminimet
©)
2.2.11 Formula ushgimesh té s P,
RS . . Pérmirésimet né higjienén
thata pér fémijé dhe ushqgime té ¢ prodhimit. Parandalim i
thata dietike pér qéllime té Bacillus cerens 50 500 EN/ISO Fundi i procesit té  prodhumit.
o . . . 5 1 X o rikontaminimit.
veganta mjekésore té destinuara i Supozuar cfu/ml cfu/ml 7932(10) prodhimit PR P
. R Pérzgjedhja e léndés sé
pér foshnjat me moshé mé té .
T paré
vogél se gjashtémuajsh.

)

@ Per pikat 2.2.1, 2.2.7, 2.2.9 dhe 2.2.10 m=M.
® Botimi i fundit i standardeve g€ duhet té pérdoret.
@ Kriteri nuk zbatohet pér produktet e destinuara pér pérpunim té métejshém né industriné

ushgimore.

n = numri i njésive qé pérmban mostra; ¢ = numri i njésive t€ mostrés g€ je vlera midis m dhe M.




® K. coli éshté pérdorur kétu si njé tregues pér nivelin e higjienés.

© Pér djathérat té cilat e nuk jané né gjendje pér t&¢ mbéshtetur rritien e E. coli, numérimi coli E.
zakonisht éshté mé i larté né fillim t€ periudhés sé pjekjes, pér djathérat té cilat jané né gjendje pér té
mbéshtetur rritjen e E. coli, ajo éshté zakonisht né fund té periudhés sé¢ maturuar.

@ Me pérjashtim té djathérave ku prodhuesi mund té tregoijé, pér té bindur AKU-ng, se produkti nuk
paraget rrezik pér enterotoksina streptokoksike.

® Vetém akulloret q¢ pérmbajné pérbérés té quméshtit.

© Testimi paralel pér Enterobacteriaceae dhe E. sakazakii do té kryhet, nése njé korrelacion midis kétyre
mikroorganizmave éshté krijuar né nivel stabilimenti individual. Nése Enterobacteriaceae jané zbuluar né
¢do mostér t& produktit té testuar né njé stabiliment té tillé, produktet e prodhuara duhet té testohen pér E.
sakazakii. Do té jeté pérgjegjési e prodhuesit pér t€ demonstruar né ményré té pranueshme pér AKU-né
nése ekziston njé lidhje e tillé né mes té¢ Enterobacteriaceae dhe E. sakazakii.

191 ml e injektuar éshté vendosur né njé pjaté Petri me diametér 140 mm ose né tri pjata Petri me
diametér 90 mm.

Interpretimi i rezultateve té testit

Limitet e dhéna 1 referohen ¢do njési mostre té testuar.

Rezultatet e testimit tregojné cilésiné mikrobiologjike té procesit té testuar.

Enterobacteriaceae né formula ushqimesh té thata pér fémijé dhe ushqgime té thata dietetike pér qéllime
té vecanta mjekésore t€ destinuara pér foshnjat me moshé mé poshté se gjashté muajsh dhe formulat
shogéruese té thata:

1. Té kénagshme, nése té gjitha vlerat e vérejtura tregojné mungesé té bakterit;

2. T¢€ pakénaqshme, né qofté se prani e bakterit éshté gjetur né ¢do njési té mostrés.

E. coli, Enterobacteriaceae (kategorité e tjera ushgimore) dhe koagulazé-pozitive staphylococci:

1. Té kénagshme, nése té gjitha vlerat e vézhguara jané < my;

2. Té pranueshme, né qofté se maksimumi i vlerave ¢/n jané né mes té¢ m dhe M, dhe pjesa tjetér e
vlerave té vézhguara éshté = m;

3. Té pakénaqgshme, nése njé ose mé shumé nga vlerat e vézhguar jané > M ose shumica e vlerave
¢/n jané midis m dhe M.

Bacillus cerens né formula ushgimesh té thata pér fémijé dhe ushqime té thata dietetike pér géllime té
vecanta mjekésore té€ destinuara pér foshnjat me moshé mé poshté se gjashtémuajsh:

1. T¢€ kénagshme, nése té gjitha vlerat e vézhguara jané < m;

2. Té pranueshme, né qofté se maksimumi i vlerave ¢/n jané né mes té¢ m dhe M, dhe pjesa tjetér e
vlerave té vézhguara éshté < m;

3. 'T€ pakénagshme, nése njé ose mé shumé nga vlerat vézhguar jané > M ose shumica e vlerave ¢/n

jané midis m dhe M
2.3 PRODUKTET E VEZES
Plane.t ¢ Limitet Metoda Ruajtja kur Veprimet né rast
Lloji i ushqimit Mikroorganizmat mostrimit® analitike e kriteret jané té rezultateve té
n c m M referencés® zbatuar pakénagshme
Kontroll né

10 100
cfu/g | cfu/g 1SO 21528-2 Fundi i procesit ¢

ose ose prodhimit

ml ml

efikasitetin e trajtimit
me nxehtési  pér
parandalimin e
rikontaminimit

2.3.1 Produktet e vezés Enterobacteriaceae 5 2

' n = numri i njésive qé pérbéjné mostrén; ¢ = numri i njésive té mostrés qé japin vlerat nga m dhe M.
@ Botimi i fundit i standardeve qé duhet té pérdoret.

Interpretimi i rezultateve té testit

Limitet e dhéna 1 referohen ¢do njésie mostre té testuar.

Rezultatet e testimit tregojné cilésiné (vlerat) mikrobiologjike t€ procesit té testuar.

Enterobacteriaceae né produktet e vezés:

1. Té kénagshme, nése té gjitha vlerat e vérejtura jané < m;

2. T pranueshme, nése maksimumi i vlerave ¢/n jané né mes m dhe M, dhe pjesa tjetér e vlerave té
vézhguara éshté < m;

3. T¢é pakénagshme, nése njé¢ ose mé shumé nga vlerat vézhguara jané > M ose shumica e vlerave




¢/n jané midis m dhe M.

2.4 PRODUKTET E PESHKIMIT

Planet e i Metoda - . Veprimet né rast t&
Lloji i ushqimit Mikroorganizmat | mostrimit® Limitet analitike e Ruajtja kur kriteret rezultateve té
N jané zbatuar .
n c m M referencés® pakénagshme
241 Produktet e pastruara E. coli 5 5 1 10 ISO TS Fundi i procesit té Pérmirésimet né higjienén e
¢ MPN/g | MPN/g 16649-3 rodhimit rodhimit
(guaska té g g P P
hequra) dhe € gatuara té N
krl?stageve dhe & gmoluskevc Koagulim-positive 5 5 100 1000 hé;géio Fundi i procesit té Pérmirésimet né higjienén e
P staphylococci ) cfu/ cfu/, rodhimit rodhimit
bivalve P g & ose 2 P P

M n = numri i njésive qé pérbéjné mostrén; ¢ = numri i njésive t&€ mostrés qé japin vlerat nga m dhe M.
@ Botimi i fundit i standardeve qé duhet t€ pérdoren.

Interpretimi i rezultateve té testit

Limitet e dhéna i referohen ¢do njésie mostre té testuar.

Rezultatet e testimit tregojné cilésiné mikrobiologjike té procesit té testuar.
E coli né produktet e pastruara (guaska té hequra) dhe té gatuara t€ krustaceve dhe té moluskeve

bivalve:

1. T€ kénagshme, nése té gjitha vlerat e vérejtura jané < m;
2. Té pranueshme, nése maksimumi i vlerave ¢/n jané né mes m dhe M, dhe pjesa tjetér e vlerave té
vézhguara éshté < m;
3. Té pakénaqshme, nése njé ose mé shumé nga vlerat vézhguara jané > M ose shumica e vlerave
c/n jané midis m dhe M.
Koagulim-positive 1 staphylococci né krustacet dhe né molusqet bivalve té gatuara:
1. Té kénagshme, nése té gjitha vlerat e vérejtura jané < m;
2. 'Té pranueshme, nése maksimumi i vlerave ¢/n jané né mes m dhe M, dhe pjesa tjetér e vlerave té
vézhguara éshté < m;

3. T¢é pakénagshme, nése njé ose mé shumé nga vlerat vézhguara jané > M ose shumica e vlerave
¢/n jané midis m dhe M.

2.5 ZARZAVATET, FRUTAT DHE PRODUKTET E TYRE

Planet e o Metod Vepri é é
L. Limitet etoda i . - eprimet né rast té
Lloji i ushqimit Mikroorganizmat | mostrimit® analitike e Ruajtja l;;;i(r;treret jane rezultateve té
n c m M referencés® u pakénagshme
E. cwli Pérmirésimet né higjienén
Zf’r‘: o dhe perime 1€ 5 ) 100 1000 | ISO 16649-1 Fundi i procesit t& C odhimit e
parap ( \ - cfu/g cfu/g ose 2 prodhimit prodhimit o dne
gatshme pér t'u ngréné) seleksionimi i léndés sé
paré.
Pérmirésimet né higjienén
252 Lénciet e frutave dhe t@ E. wli 5 5 100 1000 ISO 16649-1 Fundi i procesit té Cr Jhimit dh
7;1r'7aX'1"cceVi)cté N ‘a\.e © - oo cfu/g cfu/g ose 2 prodhimit Plok imi i léndés '
arzava papasterizuara (t& scleksionimi i léndés sé
gatshme pér t'u ngréné) paré.

O'n = numri i njésive q¢ pérbéjné mostrén; ¢ = numri i njésive t€ mostrés qé japin vlerat nga m dhe M.

@Botimi i fundit i standardeve qé duhet té pérdoren.




Interpretimi i rezultateve té testit

Limitet e dhéna i referohen ¢do njésie mostre té testuar.

Rezultatet e testimit tregojné cilésiné mikrobiologjike té procesit té testuar.

E. coli né fruta dhe perime t€é paraprera (t€ gatshme pér t'u ngréné) dhe léngjet e frutave dhe té
zarzavateve té papasterizuara (t€ gatshme pér t'u ngréné):

1. T¢€ kénagshme, nése té gjitha vlerat e vérejtura jané < m;

2. 'T€ pranueshme, nése maksimumi i vlerave ¢/n jané né mes m dhe M, dhe pjesa tjetér e vlerave
té vézhguara éshté < m;

3. T¢ pakénagshme, nése njé ose mé shumé nga vlerat vézhguara jané > M ose shumica e vlerave
c/n jané midis m dhe M.

KAPITULLI 3
RREGULLAT PER MARRJEN E MOSTRAVE DHE PERGATITJEN E MOSTRAVE TE
TESTIMIT

3.1 Rregulla  1¢  pérgithshme  pér  margen e mostrave  dbe ~ pérgatitien e mostrave 17 festinit
Né mungesé té rregullave mé specifike pér marrjen e mostrave dhe pérgatitjen e mostrave t€ testimit,
standardet pérkatése té ISO-sé (Organizata Ndérkombétare pér Standardizim) dhe udhézimet e Codex
Alimentarius do t€ pérdoren si metoda referuese.

3.2 Marrja e mostrave bakteriologiike né thertore dhe né ambientet e prodhimin 1& mishit 1 griré, mishit 1€ pérgatitur,
maishit 1€ ndaré né meényré mekanike dhe mishit 1 fresket

3.2.1 Rregullat e marrjes sé mostrave né karkasat e giedhit, derrave, deleve, dbive dhe knajve

Metodat shkatérruese dhe joshkatérruese t€ mostrimit, pérzgjedhja e vendeve t€ kampionimit dhe
rregullat pér ruajtjen dhe transportin e mostrave qé do t€ pérdoren jané t€ pércaktuara né standardin ISO
17604.

Mostrat do t€ merren né ményré t€ rastésishme né pesé karkasa gjaté ¢do sezoni kampionimi. Anét
nga do té merren mostrat duhet t€ zgjidhen duke marré parasysh teknologjiné e therjes s€ pérdorur né
cdo thertore.

Kur merren mostra pér analizén e Enterobacteriaceae dhe numérimin e kolonive aerobe, mostrat
do t€ merren nga té katérta anét e karkasés. Katér mostra indesh, qé pérfaqésojné njé total prej 20
cm’, do té merren me metodé shkatérruese. Kur pér kété géllim pérdoret metoda joshkatérruese,
zona e marrjes sé mostrave do té mbulojé njé minimum prej 100 cm® (50 cm® pér karkasat e
kafshéve té vogla ripértypése) pér ané té marrjes s€ mostrave.

Pér marrjen e mostrave pér analizén e salmonelés do té€ pérdoret njé metodé e marrjes sé
mostrave sfungjer gérryes. Né kété rast do t€ pérzgjidhen zonat qé kané mé shumé mundési té jené
té kontaminuara. Sipérfagja e pérgjithshme e martjes sé¢ mostrave duhet t¢ mbulojé njé minimum
prej 400 cm”. Kur mostrat jané marré nga vende té ndryshme té karkasés, ato do té grumbullohen
pérpara ekzaminimit.

3.2.2 Rregullat e marrjes sé mostrave né karkasat e shpendéve dbe mishit 1¢ freskét té shpendéve

Thertoret duhet t€ marrin mostra né t€ gjithé karkasén e pulave me 1€kuré né qafé pér analiza té
Salmonela. Stabilimentet e prerjes dhe pérpunimit té tjera nga ato prané njé thertoreje dhe qé marrin
mish té preré dhe t€ pérpunuar vetém nga kjo thertore, do té marrin mostra pér analizé Salmonela. Né
kéto raste, ata do t'i japin pérparési té gjithé shpendéve me 1€kuré né qafé, nése éshté e mundur, por
duke siguruar qé edhe pjesé té shpendéve me lékuré dhe/ose pjesé té shpendéve pa lékuré ose me
vetém njé sasi té€ vogél té lékurés jané mostruar dhe se zgjedhja pér marrjen e mostrave éshté béré né
bazé té riskut.
Thertoret duhet t€ pérfshijé né planet e tyre t€ marrjes sé mostrave karkasat e shpendéve nga tufa



me njé status té€ panjohur salmonele ose me njé status té njohur qé éshté pozitiv pér Salmonela
enteritidis ose Salmonela typhinurium.

Kur testohet kundrejt kriterit t€ procesit té higjienés té pércaktuar né rreshtin 2.1.5 té tabelés sé
kapitullit 2 “Kriteret higjienike té€ pérpunimit” pér salmonelé né karkasat e shpendéve né thertore,
lékura e gafés nga té paktén 15 karkasa té shpendéve do t€ mostrohen né ményré té rastésishme pas
ngrirjes gjaté ¢do sezoni kampionimit. Nga ¢do karkasé e shpendéve merret njé pjesé prej rreth 10 g
nga lékura e qafés. Né secilin rast mostrat e I€kurés sé qafés nga tri karkasa té shpendéve té sé njéjtés
tufé origjine do té bashkohen pérpara ekzaminimit, né ményré qé té€ formohet mostra pérfundimtare
5 x 25 g. Kéto mostra do té pérdoren edhe pér té verifikuar pérputhshmériné me kriterin e sigurisé
s¢ ushqimit, t€ pércaktuar né rreshtin 1.28 té tabelés sé kapitullit 1 “Kriteret e sigurisé ushgimore”.

Pér analizén e Salmonela né mishin e shpendéve té freskét té tjeré nga karkasat e shpendéve,
merren pesé mostra té paktén 25 g né té njéjtin parti malli. Mostra e marré nga pjesé té shpendéve
me lékuré pérmban lékurén dhe njé shtresé té hollé té sipérfaqes s¢ muskujve né rast se lékura nuk
éshté e mjaftueshme pér té formuar njé njési mostre. Mostra e marré nga pjesét e shpendéve pa
lékuré ose me vetém njé sasi té vogél té 1€kurés duhet té pérmbajé njé shtresé té hollé té sipérfaqes sé
muskujve ose shtresa té shtuara té ¢do Iékure té pranishme pér té béré njé njési t€ mjaftueshme
mostre. Shtresa e mishit do t€ merret né ményré té tillé qé té€ pérfshijé sa mé shumé t€ jeté e mundur
sipérfagen e mishit.

3.2.3 Frekuenca e marrjes sé mostrave pér karkasat, mishin e griré, pérgatitet e mishit, mishit 1¢ ndaré
mekanikisht dbe mishit 12 freskét té shpendéve

Operatorét e biznesit ushgimor té thertoreve apo stabilimenteve qé prodhojné mish té griré,
pérgatitje mishi, mish té ndaré né ményré mekanike apo mish té freskét té shpendéve marrin mostra
pér analizé mikrobiologjike té paktén njé heré né javé. Dita e marrjes sé mostrave duhet té
ndryshohet ¢do javé pér té siguruar qé ¢do dité e javés éshté e mbuluar.

Frekuenca e marrjes sé mostrave té mishit dhe pérgatitjeve t€ mishit pér analizén e E. coli dhe
numérimin e kolonive aerobe dhe martjes sé mostrave né karkasa pér analizén e Enterobacteriaceae dhe
numérimin e kolonive aerobe mund té reduktohet né dy javé nése jané marré rezultate té€ kénaqshme
pér gjashté javé rresht.

NEé rastin e marrjes s€é mostrave pér analizat e salmonelés né mishin e griré, pérgatitjet e mishit,
karkasat dhe mishin e freskét té shpendéve, frekuenca mund té reduktohet né dy javé, nése jané
marré rezultate t€ kénaqshme pér 30 javé rresht. Frekuenca e marrjes sé mostrave pér salmonelé
mund té reduktohet né qofté se ka njé program kombétar apo rajonal kontrolli té salmonelés dhe né
qofté se ky program pérfshin testimin qé zévendéson marrjen e mostrave té pércaktuara né kété
paragraf. Frekuenca e marrjes s€ mostrave mund té reduktohet edhe mé tej nése programi kombétar
ose rajonal 1 kontrollit té€ salmonelés tregon se prevalenca e salmonelés €shté i ulét né kafshé té blera
nga thertorja.

Megjithaté, kur arsyetohet né bazé té njé analize té rrezikut dhe pér pasojé té autorizuar nga
autoriteti kompetent, thertore té vogla dhe stabilimentet q¢ prodhojné mish té griré, pérgatitje té
mishit dhe mish té freskét té shpendéve né sasi té vogla mund té pérjashtohen nga kéto frekuenca té
marrjes s€ mostrave.

3.3 Rregullat e marrjes sé¢ mostrave pér lakrén

A. Rregulla té pérgjithshme pér marrjen e mostrave dhe testimin

A.1 Testimi paraprak i serisé sé farave

Operatorét e biznesit ushgimor qé prodhojné lakér do t€ kryejé njé testim paraprak té njé mostre
pérfagésuese té gjithé serisé sé farave. Njé mostér pérfagésuese duhet té pérfshijé t€ paktén 0,5% té
peshés sé serisé sé farave né nénmostrat 50 g ose té zgjidhen bazuar né njé strategji t€ marrjes sé
mostrave ekuivalente statistikisht té strukturuar té verifikuar nga AKU-ja.

Pér géllime té kryerjes s€ testimit paraprak, operatori 1 biznesit ushqimor duhet té sigurojé qé fara



né mostrén reprezentative t€ mbijé né t€ njéjtat kushte si pjesa tjetér e serisé sé farave q¢€ jané pér t'u
mbiré.

A.2 Marrja e mostrave dhe testimi 1 lakrés dhe i ujit té pérdorur pér ujitje

Operatorét e biznesit ushgimor qé prodhojné lakér do t€ marrin mostrat pér testim
mikrobiologjik né fazén ku probabiliteti pér té gjetur Shiga toksina qé prodhon E. w/i (STEC) dhe
Salmonela spp. Eshté mé e larta, né ¢do rast jo mé paré se 48 oré pas fillimit t€ procesit té€ mbirjes.

Mostrat e lakrés do té analizohen né pérputhje me kérkesat né rreshtat 1.18 dhe 1.29 té tabelés sé
kapitullit 1 “Kriteret e sigurisé ushqimore”. Megjithaté, nése njé operator i biznesit ushgimor qé
prodhon lakér ka njé plan t€ marrjes sé mostrave, duke pérfshiré procedurat e marrjes sé mostrave
dhe pikat e marrjes sé mostrave té ujit té€ pérdorur pér ujitje, ata mund té zévendésojé kérkesén pér
marrje mostre sipas planit té marrjes sé mostrave té pércaktuara né rreshtat 1.18 dhe 1.29 té tabelés
sé kapitullit 1 “Kriteret e sigurisé ushgimore”, me analizimin e 5 mostrave t€ 200 ml ujé qé éshté
pérdorur pér ujitjen e lakrés. Né kété rast, kérkesat e pércaktuara né rreshtat 1.18 dhe 1.29 té tabelés
sé¢ kapitullit 1 “Kriteret e sigurisé ushqimore”, do té zbatohen pér analizén e ujit qé éshté pérdorur
pér yjitjen e lakrés, me kufirin mungesé né 200 ml.

Kur testohet pér heré t€ paré njé seri farash, operatorét e biznesit ushqimor mund té vendosin
lakér né treg vetém né qofté se rezultatet e analizave mikrobiologjike jané né pérputhje me rreshtat
1.18 dhe 1.29 té tabelés sé kapitullit 1 “Kriteret e sigurisé ushgimore”, ose kufirin mungesé né 200
ml nése kané analizuar ujin e shpenzuar pér ujitje.

A.3 Frekuenca e marrjes sé mostrave

Operatorét e biznesit ushgimor qé prodhojné lakér do t€ marrin mostra pér analizé
mikrobiologjike té paktén njé heré né muaj né fazén ku probabiliteti pér té€ gjetur Shiga toksina qé
prodhon E. coli (STEC) dhe Salmonela spp. éshté mé e larta, por né ¢do rast jo mé paré se 48 oré pas
fillimit té procesit t€ mbirjes.

B. Shmangia nga testimi paraprak i té gjithé serisé sé farérave té pércaktuara né germén A.1 té
pikés 3.3

Kur gjykohet né bazé té kushteve té méposhtme dhe i autorizuar nga AKU-ja, operatorét e
biznesit ushqimor qé prodhojné lakér mund té pérjashtohen nga martrja e mostrave té pércaktuara né
germén A.1, t€ pikés 3.3, né rastet kur:

a) AKU-ja éshté e bindur se operatori i biznesit ushgimor zbaton njé sistem t€é menaxhimit té
sigurisé s€ ushqimit né stabilimentin e tij, i cili mund té pérfshijé hapat e procesit té prodhimit, qé
reduktojné rrezikun mikrobiologjik; dhe

b) Té dhénat historike konfirmojné se té paktén gjaté 6 muajve rresht para léshimin té
autorizimit, t€ gjitha serit€ e llojeve té ndryshme té lakrave t€ prodhuara né stabiliment jané né
pérputhje me kriteret e sigurisé sé ushqimit té pércaktuara né rreshtat 1.18 dhe 1.29 té tabelés sé
kapitullit 1 “Kriteret e sigurisé ushgimore”.

KAPITULLI 4
KRYERJA E STUDIMEVE

Studimet e pérmendura né nenin 3, pika 2, té rregullores “Mbi kriteret mikrobiologjike pér
produktet ushqimore”, miratuar me urdhrin nr. 261, daté 10.9.2009, “Pér miratimin e rregullores
“Mbi kriteret mikrobiologjike pér produktet ushqimore”, pérfshijé:

1. Specifikimet pér karakteristikat fiziko-kimike t€ produktit, té tilla si: pH, aw, pérmbajtja e
kripés, pérgendrimin e konservantéve dhe llojin e sistemit t€ paketimit, duke marré parasysh kushtet
e ruajtjes dhe pérpunimit, mundésité pér kontaminim dhe parashikimin e jetégjatésisé.

2. Konsultimin e literaturés shkencore dhe té dhénave té kérkimeve shkencore né dispozicion né
lidhje me karakteristikat e rritjes dhe mbijetesés sé¢ mikroorganizmave té interesuar.



Kur éshté e nevojshme, né bazé té studimeve t€ mésipérme, operatori i biznesit ushgimor duhet
té kryejé studime té tjera, té cilat mund té pérfshijné:

1. Krijimin e njé modeli matematikor parashikues pér ushgimin qé studiohet, duke pérdorur
faktorét kritiké té rritjes apo mbijetesés pér mikroorganizmat me interes né produkt;

2. Testet pér té studiuar mundésiné e mikroorganizmave té injektuar né ményré té pérshtatshme
qé rriten ose mbijetojné né produkt né kushte té ndryshme té magazinimit té parashikuara si té
mundshme;

3. Studime pér té vlerésuar rritjen apo mbijetesén e mikroorganizmave té interesuar qé mund té
jené té pranishme né produkt gjaté jetégjatésisé sé tij né kushte té arsyeshme té parashikuara té
shpérndarijes, ruajtjes dhe pérdorimit.

Studimet e pérmendura mé sipér do té marrin parasysh ndryshueshmériné e natyrshme qé lidhet
me produktin, mikroorganizmat e interesuar dhe kushtet e pérpunimit dhe magazinimit.



