VENDIM
Nr. 430, daté 10.6.2026

PER PERCAKTIMIN E ZONAVE TE PRODHIMIT TiE RRUSHIT PER VERE

Né mbéshtetje té nenit 100 t& Kushtetutés dhe té pikés 6, t& nenit 10, t& ligjit nr. 86/2022,
“Pér vreshtarin€ dhe verén”, me propozimin e ministrit t& Bujqésis€ dhe Zhvillimit Rural,
Ké&shilli 1 Ministrave

VENDOSI:

1. Zonat e prodhimit t€ rrushit pér veré né territorin ¢ Republikés s€ Shqipérisé
pércaktohen, si mé poshté vijon:

a) Zona CI: Zoné mesatare, pak e ngrohté, e cila pérfshin kryesisht territorin lindor dhe
verilindor t& Shqipérisé, duke ndjekur zonat me reliev mé té lart€ dhe klimé relativisht mé té
freskét krahasuar me ulté€sirén peréndimore;

b) Zona CII: Zoné e ngrohté, e cila pérfag€son brezin tranzitor klimatik midis ultésirés sé
ngrohté peréndimore dhe zonave mé té freskéta lindore;

¢) Zona CIII: Zoné shumé e ngrohté, e cila shtrihet kryesisht né ultésirén peréndimore dhe
né€ zonat bregdetare, ku ndikimi detar dhe relievi i ulét krijojné€ kushtet mé t€ favorshme pér
vreshtari.

2. Pérshkrimi i zonave dhe kufijve territorial€, parametrat kryesoré dhe vlerésimi i tyre né
bazé qarku, zonat vreshtare homogjene pér kultivarét autokton€, kufizimet e pérjashtimet, si
dhe hartat e zonimit vreshtar né format GIS, t€ cilat kané karakter detyrues dhe shérbejné si
referencé zyrtare né interpretimin territorial t€ zonave t€ prodhimit t€ rrushit pér verg,
pérshkruhen né aneksin 1, g€ i bashkélidhet kétij vendimi dhe €shté pjesé pérbérése e tij.

3. Ngarkohet Ministria e Bujgésisé€ dhe Zhvillimit Rural pér zbatimin e kétij vendimi.

Ky vendim hyn né fuqi pas botimit né Fletoren Zyrtare.

ZEVENDESKRYEMINISTER
Albana Kogciu
ANEKS 1
LISTA E ZONAVE TE PRODHIMIT TE RRUSHIT PER VERE NE REPUBLIKEN E
SHQIPERISE

I. Qéllimi dhe karakteri i dokumentit

1. Ky aneks ka karakter normativ dhe pércakton né ményré té€ detyrueshme zonat e
prodhimit t€ rrushit pér veré né territorin e Republikés sé Shqipérisé.

2. Zonat e prodhimit té rrushit pér veré pércaktohen né ményré té individualizuar, né bazé
té klasifikimit bioklimatik, pedologjik dhe topografik, si dhe dokumentacionit hartografik
pérkatés;

II. Kriteret e zonimit

Zonat e prodhimit té rrushit pér veré, t€ pércaktuara né kété aneks, bazohen né kriteret e
méposhtme:

a) klasifikimin bioklimatik WI x CNI (Winkler Index & Cold Night Index);

b) pérshtatshmérin€ pedologjike té tokés pér vreshtari;

c) kriteret topografike, pérfshiré lart€siné mbi nivelin e detit, pjerrésiné dhe kushtet e
drenazhimit;



d) pérjashtimin e territoreve té papérshtatshme pér vreshtari, sipas dokumentacionit teknik
dhe hartografik shogérues.
Mg poshté harta treguese:

(b) - Harta e indekseve Klimé-V
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Legjenda
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III. Klasifikimi klimatik i zonave vreshtare:
Territori 1 Republikés sé Shqipérisé, referuar t€ dhénave, ndahet né kéto zona klimatike
vreshtare, sipas Klasifikimit Evropian:

Kodi i zonés|Pérshkrimi Indeksi i Winklerit

A Zoné shumé e freskét 850-1,390
B Zoné e freskét — mesatare 1,391-1,670
CI Zoné mesatare — pak e ngrohté 1,671-1,940
CIlI Zoné e ngrohté 1,941-2,220
CIIln Zoné shumé e ngrohté >2,220

ME poshté harta e zonave pér Shqipériné sipas klasifikimit klimatik:




Zonat Klimatike pér Kultivimin e Vreshtave né
Territorin e Shqipérisé sipas Klasifikimit Europian
(Zonat Vreshtare A, B, Cl, ClI, Clll)

Legjenda
. Zona Vreshtare A
Zona Vreshtare B

Zona Vreshtare C |

Zona Vreshtare C Il

Zona Vreshtare C Il

Harta paraqet ndarjen e territorit t&€ Republikés sé Shqipéris€ né zona klimatike pér
kultivimin e vreshtave sipas klasifikimit evropian, ku né territorin shqiptar identifikohen
vetém tri kategori klimatike: CI, CII dhe CIII.

Klasifikimi bazohet né akumulimin e temperaturave gjaté sezonit vegjetativ dhe né€ kushtet
termike gjaté pjekjes sé€ rrushit, faktoré qé ndikojné drejtpérdrejt n€ cilésiné e verés.

Harta mbulon té gjith€ territorin e Republikés sé Shqipérisé, i kufizuar:

- né€ peréndim nga Deti Adriatik dhe Deti Jon;

- né veri nga Mali i Zi;

- né verilindje nga Kosova;

- né€ lindje nga Maqgedonia e Veriut; si dhe

- né jug e juglindje nga Greqia.

Relievi kalon nga ultésirat bregdetare né zonat kodrinore dhe malore lindore, duke krijuar
dallime klimatike gé€ reflektohen né€ shpérndarjen e zonave vreshtare.

IV. Pérshkrimi i zonave klimatike vreshtare:

Zonat e prodhimit t& rrushit pér veré€ pércaktohen dhe pérshkruhen si mé poshté:

Zona CI: Zoné mesatare, pak e ngrohté

Zona CI, pérfshin kryesisht territorin lindor dhe verilindor t€ Shqipérisé, duke ndjekur
zonat me reliev mé t& lart€ dhe klimé relativisht mé t& freskét krahasuar me ultésirén




peréndimore. Zona ndjek kryesisht: kufijté shtetéroré lindoré, zonat e lart€sive malore dhe
pellgjet e brendshme kontinentale.

Kjo zoné pérputhet me Rajonin III t€ klasifikimit Winkler, me: WI = 1671 — 1940 °C-dité.
Kjo tregon klimé mesatare—t€ ngrohté, e pérshtatshme pér varietete qé kérkojné njé sezon
pjekjeje relativisht t&€ moderuar. N€ kété zoné ekzistojné kufizime t€ caktuara, né lidhje me
kultivimin e varieteteve t€ ndryshme t€ rrushit me pjekje t€ mesme dhe t€ voné, pér t€ arritur
pjekuring, por lejon rritjen e rrushit cilésor pér té prodhuar veréra t€ gazuara shkumézuese.

Kufijté territorialé té zonés:

- Né veri, zona nis nga territori i Tropojés, duke pérfshiré zonat pérgjaté kufirit me
Kosovén. Shtrihet né vijimési drejt jugut pérmes Hasit dhe Kukésit, duke ndjekur krahun
lindor té vendit;

- Mé tej zbret né Dibér, duke pérfshiré€ zonat lindore dhe juglindore té kétij qarku;

- N€ pjesén gendrore lindore pérfshin territore t€ Librazhdit, P&rrenjasit dhe zonave
lindore té€ Elbasanit;

- Vijon né juglindje duke mbuluar pothuajse t& gjithé rajonin e Pogradecit, Maliqit,
Korgés, Devollit dhe Kolonjés, deri né kufirin shtetéror me Greqing;

- N€ jug zona vazhdon né rajonet e Pérmetit dhe disa zona té brendshme té Gjirokastrés,
duke ndjekur kufirin jugor lindor t€ vendit.

Zona CII: Zoné e ngrohté

Zona CII, pérfagéson brezin tranzitor klimatik midis ultésirés s€ ngrohté peréndimore dhe
zonave mé t€ freskéta lindore. Ajo nuk €shté njé masiv i vetém, por paraqitet né¢ korridore dhe
bérthama t€ shpérndara. Kjo zoné ndjek lugina té brendshme, zona kodrinore tranzicioni dhe
ulje graduale té relievit midis maleve dhe ultésirés.

Zona pérkon me Rajonin IV, t& klasifikimit Winkler, me: WI = 1,941 — 2,220 °C-dité.
Kéto kushte krijojné klimé t€ ngrohté, t€ favorshme pér kultivaré me pjekje mé t€ vonshme
dhe pér veréra me strukturé mé t€ ploté. Kjo zoné lejon rritjen e rrushit cilésor pér t&€ prodhuar
veréra t€ larmishme.

Kufijté territorialé té zonés:

- N€ veri shfaget n€ pjesé té€ Malésisé s€ Madhe, duke zbritur drejt zonave té brendshme té
Shkodrés dhe Pukés;

- Vijon pérmes zonave té€ brendshme té Mirdit€s dhe Matit, duke ndjekur korridoret
kodrinore;

- N& Shqipérin€ gendrore shtrihet né zona té Klosit, pjes€ t€ Matit dhe zona kodrinore drejt
Tiranés dhe Elbasanit;

- Né lindje té Shqipéris€é gendrore paraqitet né breza té€ ngusht€ midis zonés CI dhe
ultésirés;

- Né jug shfaget né zona tranzitore t&€ Skraparit, Pérmetit dhe pjes€ t& brendshme t€ jugut,
pérgjaté luginave malore.

Zona CIII: Zoné shumé e ngrohté

Zona CIII, éshté zona mé e ngrohté dhe shtrihet kryesisht n€ ultésirén peréndimore dhe né
zonat bregdetare, ku ndikimi detar dhe relievi 1 ulét krijojné kushtet mé t€ favorshme pér
vreshtari. Zona ndjek ultésirén bregdetare, fushat aluviale, si dhe zonat me lartési té ulét dhe
ndikim t€ fort€ mesdhetar.

Kjo zoné pérkon me Rajonin V, t& klasifikimit Winkler, me: WI > 2,220 °C-dité. Kétu
gjenden kushtet mé t€ ngrohta té€ cilat mund€sojné pjekjen pa kufizime t€ caktuara, né lidhje
me kultivimin e varieteteve t€ ndryshme té rrushit. N&é kété zoné ka potencial pér
diversifikimin e llojeve t€ verés nga shfrytézimi i spektrit mé t€ gjeré t€ varieteteve, pasi
arrihet n€ prodhim t€ rrushit me pérmbajtje té larté sheqeri dhe komponimeve fenolike. Pér
varietetet me pjekje t€ hershme qé€ rrezikojné té kalojn€ né tejpjekje, duke rritur pérqindjen e
sheqerit, ka kushte té pa favorshme né aspektin e ruajtjes sé niveleve t€ kénaqshme té acideve



organike dhe komponimeve aromatike. Kjo zoné lejon rritjen e rrushit cilésor pér t€ prodhuar
veré nga rrushi i tejpjekur.

Kufijté territorialé té zonés:

- Né veri pérfshin zonat e ultésirés s€ Lezhé€s dhe territoret peréndimore té Shkodrés;

- Zgjatet pérgjat€ vijés bregdetare pérmes Kurbin—Lag, Durrés, Tiran€, Kavajé,
Rrogozhing;

- Vijon né€ jug pérmes ultésirés sé Fierit, Lushnjés, Divjakés, Patosit dhe Beratit;

- Pérfshin té gjithé ultésirén bregdetare t€ Vloré€s dhe zonat e brendshme pérreth saj;

- Vazhdon pérgjaté rivierés dhe ultésirés jugore né Himar€, Sarandé, Delvin€, Konispol,
deri né kufirin jugor me Greqing;

- Zona depérton edhe né disa lugina t€ brendshme qé kané karakter klimatik t€ ngjashém
me ultésirén.

Parametrat kryesoré né rang qarku:

QARKU BASHKIA ZONA KLIMATIKE VRESHTARE
(SIPAS KLASIFIKIMIT EVROPIAN)
Berat cla
Dimal cia
Berat Kugové cln
Polican C 111, CI
Skrapar cln
Bulqizé CII, CI
Dibér Dibér CIL, CI
Klos CIIL, ClI
Mat CIIL CII, CI
Durrés cia
Durrés Krujé CIII
Shijak CIII
Belsh CIII
Cérrik CIII
Elbasan C 111, CII, CI
Elbasan Gramsh C 111, CI
Librazhd CIIL CI
Peqin cln
Pérrenjas CI
Divjaké CIII
Fier CIII
Lushnjé clI
Fier Mallakastér cI
Patos cln
Roskovec (611
Dropull clI
Gjirokastér CIIL, CI
Kélcyré CIIL, CI
Gjirokastér Libohové CI
Memaliaj CIIL, CI
Pérmet C II1I, CI
Tepelené CIIL CI
Devoll CIl
Kolonjé CIl
Kor¢é Korgé CI
Maliq CIl
Pogradec CI
Pustec CI
Has CII, CI
Kukés Kukés CII, CI

Tropojé CIL CI



Kurbin Cll
Lezhé Lezhé Cll
Mirdité C 1, CII, CIII
Fushé-Arréz CILCI
Malési e Madhe CIILCI
Shkodér Puké CIII, CII
Shkodér CIIL CI
Vau i Dejés CIILCI
Kamzg Cll
Kavajé Cll
Tirané Rrogozhiné ClIlI
Tirané C 111, CII
Voré CIII
Delviné CIII, CI
Finiq Cll
Himaré CIII, CI
Vloré Konispol ClI
Sarandé Cll
Selenicé CIILCI
Vloré CIILCI
Vlerésimi i parametrave né rang qarku:
ZONE E PAPERSHTATSHME
PER VRESHTARI
QARKU SIPERFAQE ZONAT (KUFIZI_NIET .LAR_'_TESI, KULTIVARET
QARKU (HA) KLIMATIKE PJERRESI, PERBERJE
TOKE)
(ha) %
Merlot (31.4 %), Shesh i zi
(26.8%), Debiné e Bardhé
Gjirokastér 286,306 CIII, CI 204,280 71.2% (11.7 %), Tokaj 5.9%), Vranac
(5.6%), Shesh 1 Bardhé
(5.5 %), Debiné e Zezé (1.2%),
Sheshi i Zi (55.6%), Sheshi i
Bardhé (10.66 %), Merlot
(8.4 %), Sangiovese (3.9 %),
Vloré 265,679 ClIL CI 213,287 52,392 Cabernet Sauvignon (1.4 %)
Sheshi i Zi (49.1%), Sheshi i
Bardhé (18.7 %), Melot
(8.6 %), Sangiovese (2.9 %),
Fier 186,636 cuI 37,443 20.1% Vlosh (1.74 %), Cabernet
Sauvignon (1.4 %).
Sheshi i Zi (50.72%) Sheshi i
Bardhé (26.69 %), Merlot
(8 %), Sangiovese (3.01 %),
Cabernet Sauvignon (1.45 %),
Berat 181,367 CIIL, CI 124,993 68.9% Seriné e Zezé (0.69 %), Pulés
90.53%), etj.
Sheshi i Zi (55.51%) Sheshi i
Bardhé (48.31 %), Merlot
(3.71 %), Cabernet Sauvignon
(2.04 %), Sangiovese
Elbasan 329,874 ClII, CI1I, CI 219,383 66.5% (1.38 %), Riesling (0.71%)
Sheshi i Zi (145 % e
vreshtave), Tokaj (14.36%),
Riesling (12.23%), Merlot
(11.7%), Pamid (7.8 %),
Sheshi i Bardhé (7.57 %),
Seriné e Zez€ (2.78 %), Seriné
Korgé 373,136 CIl 218,617 58.6% e Bardhé (2.16 %), Debiné e
Bardhé (1.06 %) dhe Debiné e
Zez& (0.83%).
Dibér 249,119 C 1L, CII, CI 177,813 71.4% Cérruje
Sheshi i Bardhé (17.07%),
Sheshi i Zi (rreth 32.72 %),
Merlot  (23.25%), Caberne
Souvignon (3.8%), Sangioveze
Durrés 77,572 CIII 23,599 30.4% (3.01%) Montepulciano




(1.30%).

Tirané 163,987

CIII, CII

83,048

50.6%

Shesh i zi (44.69%) dhe Shesh
i Bardhé (34.12 %), Merlot
(2.35 %), Kabérnet 2.12 %

Lezhé 163,074

C1II, CIL, CI

94,277

57.8%

Kallmet, Sheshi i Bardhé,
Sheshi I Zi

Shkodér 352,505

C 111, CI1, CI

230,884

65.5%

Sheshi i Zi (20.08 %), Merlot
(15.55 %), Kallmet (14.9 %),
Sheshi i Bardhé (14.2 %),
Vranac (12.5 %), Hibridet nga
kryqézimi i Kallmetit (5.3 %),

Caberne Souvignon (1.1%)

Sheshi i Zi (rreth 32.79 %),
Merlot (17.32%), Sheshi i
Bardhé (11.7%), Vranac

Kukés 240,173 CII, CI 180,283 75.1% (6.74 %), Prokupac (2.49 %)

Riesling (1.84 %)

IV. Zonat vreshtare homogjene pér kultivarét autoktoné

Nga evidentimi 1 njésive t€ prodhimit té€ vreshtave sipas varieteteve té regjistruara né
kadastrén e vreshtave t&€ menaxhuara nga Qendra pér Transferimin e Teknologjisé Bujqésore
té Fushé-Krujés, jané evidentuar né total 73 varietete hardhie, nga té cilét 51 prej tyre jané pér
prodhim vere dhe 22 pér rrush tavoline apo pérdorime pér pérpunim pije alkoolike. Nga
varietetet e pérshtatshme pér prodhimin e verés, rezultojné 17 varietete autoktone dhe 34
varietete t€ huaja (t€ regjistruara si varietete me origjin€ t€ huaj).

Referuar t€ dhénave t€ kadastrés, sipérfagja e vreshtave qé pérdoret pér prodhimin e verés,
7€ né total rreth 91.3% t€ vreshtave. Nga vreshtat pér prodhim vere, varietetet autoktone zéné
78.1% té sipérfages totale t€ vreshtave. Vetém dy varietete, Shesh i zi dhe Shesh i bardhé sé
bashku z&éné 62.6 % t& sipérfaqes s€ vreshtave pér veré (pérkatésisht 43.54% dhe 19.06%),
ose 89.3 % t€ sipérfaqes q€ zé€né varietetet autoktone (62.14 % Sheshi i zi dhe 27.19 %
Sheshi i bardhé). Pér verén e prodhuar, raporti midis sasis€ s€ verés s€ kuge me até té verés sé
bardhé éshté 62:37, ndérsa vera e prodhuar nga varietete autoktone z& 49.05 % té verés qé
prodhojné kantinat n€ térési. Kantinat prodhojn€ mesatarisht 57.5% t€ rrushit qé pérpunojné
né€ vreshtat e tyre, ndérsa 42.4 % té rrushit e blejné né zonén pérreth kantinés.

Sa i takon zonés ku jané té pérhapur, varietetet e rrushit rezulton se, Sheshi i bardhé, éshté
1 pérhapur né té€ gjithé vendin, por pérgendrimin mé t€ madh e ka né garqet Fier, Tirané,
Elbasan, Berat, Durrés dhe Vloré, ku jané mbi 60% e sipérfages. Qarku i Dibrés dhe ai i
Kukésit renditen me sipérfaget mé t€ vogla pérkatésisht 0.2 dhe 0.5 %.

Edhe Sheshi i zi shtrihet né t& gjitha qarget e vendit, ku ai i Fierit, Vlorés, Beratit, Tiranés,
Elbasanit dhe Durrésit kané rreth 80.8% t& sipérfages.

Varieteti Kallmet, éshté i pérqgendruar né qarget e Shkodrés (57 %) dhe Lezhés (40 %), me
sipérfaget mé t&€ médha né bashkité e Mirdités (33.3%), Shkodrés (31.7%) dhe Malésisé sé
Madhe (20.5 %). Pér shkak té vecorive té cil€sis€ sé kétij varieteti né prodhimin e verés, po
gjen pérhapje edhe jashté zonés sé tij, né t€ gjithé vendin.

Varieteti Debiné e bardhé€, shtrihet né qarqget e Gjirokastrés (91.3%) dhe t€ Korgés
(8.7 %), kryesisht né bashkit€ Pérmet (79.7%), Kolonjé (8.7%), Kélcyré (6 %) dhe
Gjirokastér (3.2%).

Varieteti Vlosh, shtrihet n€ qarqet Fier (55%), Gjirokastér (30.7%) dhe Vloré (9.8%), i
pozicionuar mé shumé né bashkité Fier (46.9%), Memaliaj (20.9%), Vloré (9.8%) dhe
Tepelené (7.7%).

Serina e zezg, shtrihet né qarqet Korcé (50%), Gjirokastér (19.4%), Berat (12.9 %), Fier
(8.3 %) dhe Tirané (4 %), me pérgendrimet mé t€ médha né territoret e bashkive Korcé
(39.3%), Gjirokastér (19.1%), Polican (12.2 %) dhe Pogradec (9.3 %).

Serina e bardhé, shtrihet né qarget Korcé (50.9%), Dibér (19.1 %), Fier (13.5 %), Vloré
(11.2 %) dhe Tirané (3.5 %), e pé€rgendruar né€ bashkité Korcé (50.9%), Klos (11.2%), Vloré
(11.2 %), Fier (9.8 %, Mat (4.7 %) dhe Tirané (3.5 %).




Varieteti Debiné e zez€, shtrihet n€ qarget Korgé (53.9 %), Gjirokastér (26.6 %) dhe Fier
(15 %), me pérgendrimet né territoret e bashkive Kolonjé (53.9 %), Pérmet (19.9%) dhe
Lushnjé (12.8 %), té sipérfages qé z& ky varietet.

Mg poshté pérshkrimi i karakteristikave t€ vecanta q€ kané varietetet kryesore autoktone
shqiptare, si dhe hartat pérkatése, referuar analizave, testimeve dhe t€ dhénave t&é kryera pér

¢do varietet.
Kultivari “KALLMET”

Emri i Kultivarit

KALLMET

Sinonimi

Gjashore, Skadarka, Zadrimore, Tocai nero di Scutari,
Branicevka, etj.

Emra té pavérteté

Origjina dhe shénime historike

Kultivar autokton, mendohet si origjiné zona e
Zadrimés dhe Shkodrés, ndérkohé q€ me emrin
“Scadarka” thirret dhe né mjaft vende té botés. (P.
Sotiri, T. Gjermani, T Nini — Vitikultura 1973)

Ndryshueshméria ndérvarjetore

I &éshté nénshtruar seleksionimit klonal duke pérftuar
klonin “Kallmet 61/5, me reduktim té luleve
funksionale femérore (tipike té kultivarit té pa
seleksionuar) né favor té€ luleve hermafrodite. N&
mbijelljet e reja mbillet vetém ky klon.

Sipérfagja dhe shpérndarja

Kap rreth 180 ha, i shpérndar€ kryesisht né Lezhé,
Shkodér, Mat dhe Kurbin.

Pérshkrimi ampelografik

Celja e re:

Lastari i ri ka ngjyré€ jeshile, me push té dendur qé
mbulon ngjyrén e gjethes. Gjethet e reja gradualisht
nga maja drejt bazés humbasin pushézimin nga faqgja e
sipérme, por e ruajné né fagen e poshtme né trajté t&
njé€ pushi t€ dendur. Ngjyra e lastarit té ri jeshile me
nuanca kafe t€ murrme, me pushézim té dobét.

Gjethja e pjekur:

Madhési mesatare, formé ovale, me 5 lobe té dalluara
miré, me push nga posht€. Dhémbézimi i gjetheve i
theksuar, me majé té mprehté.




Sharmenda:

Prerja térthore eliptike, sipérfagja e vijézuar, ngjyra
kafe e errét.

Luléria: Seksi i lules: Hermafrodite.

Bistaku né pjekje: Madhésia: mesatar 15—18 x 6-8cm. Forma: konike, i
degézuar, i shkrifét/shumé i shkrifét, me shfagje té
fenomenit té milerandimit (lule funksionale femérore).

Kokrra né pjekje: Madhésia: mesatare me diametér 10—12mm, e
rrumbullakét, ngjyra e cipés e kuge/violet, e mbuluar
me puhizé, trashésia e cipés mesatar e holl€. Tuli me
konsistencé t€ buté, me 1éng, pa ngjyré, pa aromé€, me
prezencé té farave (1.3 fara/kokérr).

Fenologjia

Fillimi i ¢eljes sé sythave: 14 prill

Lulézimi: 18-23 maj

Fillimi larosjes sé kokrrave: 15-20 korrik

Pjekja 15 gusht—10 shtator

Karakteristika agronomike

Sjellja ndaj celjes:

% e celjes mesatarisht 71.4%.

Fugqia: Mesatare.
Prodhimi pér bimé 6.3 kg.
Pesha e bistakut: 236 gram.

Pjelloria e sythave:

Koeficienti i prodhueshmérisé relative:1.22;
Koeficienti i prodhueshmérisé absolute: 1.54.

Karakteristika té tjera

Kérkesa ambientale dhe kulturale:

Preferon toka t€ thella, t€ kulluara, té ajrosura, n€ zona
ku faza e pjekjes t€ mos pérkojé me periudhén e
shirave t&€ vazhdueshme. N& sipérfaget e mbjella me
tipin e paseleksionuar kérkon polenizim artificial.

Ndjeshméria ndaj patogjenéve biotiké dhe abiotiké:

I ndjeshém ndaj vrugut, hirit dhe mé rezistent ndaj
kalbézimit dhe tenjés.

Karakteristika té mushtit

Shegeri: 21.5%
Aciditeti: 4.5 gr/litér.

pH: 3.4

Pérmbajtja totale e polifenoleve dhe antocianeve: Nuk ka té dhéna.

Karakteristika té verés

Jep veréra té cil€sisé s€ larté alkoolike, té thata,
harmonike, t& qgéndrueshme, me ngjyré t€ miré€, dhe
me buket karakteristik.

Pérdorimi enologjik

Pér tryezé.

Veréra me tregues gjeografik

Nuk ka.
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Zona Vreshtare Homogjene
Kultivari "Kallmet"

N1 - E Papershtatshme

$3 - Pershtatshmeri @ Moderuar

S2 - E Pershtatshme

Kultivari “VLOSH”

Emri i Kultivarit

Sinonimi

Emra té pavérteté

Origjina dhe shénime historike

Kultivar autokton, por nuk njihet origjina e sakté.

Ndryshueshméria ndérvarjetore

Eshté kryer seleksionimi klonal.

Sipérfagja dhe shpérndarja

Z¢ rreth 200 ha. I shpérndaré€ kryesisht né Vlorg,
Sarandg, Fier, Mallakastér, Berat, Pérmet etj., me
tendencé né rénie.




Pérshkrimi ampelografik

Celja e re:

Maja e lastarit té ri jeshile e ¢elur, mbuluar me nuanca
té kugérremta. Pushi né lastar dobésohet duke ardhur
drejt bazés sé lastarit

Gjethja e pjekur:

Madhésia mesatare 16 x17 cm, ovale térthore, shpesh
e rrumbullakét, me 5 lobe me thellési mesatare ose té
cekét. Ana e poshtme e mbuluar me push té pérzier
me njé rrjeté merimange té rrallé. Bishti mé i1 shkurtér
se gjatésia e nervit kryesor.

Bistaku né pjekje:

Madhésia mesatar 18 x13cm., forma: cilindrikokonik,
i ngjeshur, me ose pa krahé, bishti né momentin e
pjekjes drunjézohet dhe merr ngjyré té kafe-
kugerremtg.

Kokrra né pjekje:

Madhésia: mesatare, me diametér 15-16mm. e
rrumbullakét, me cipé t€ hollé, té forté, rezistent edhe
né konservim né frigorifer, ngjyra e cipés: e kuqe e
ndezur, e mbuluar me puhizé. Tuli i forté, i pasur me
1€ng, pa ngjyré. Pa aromé, prezente farat né kokérr
(2.1 fara/kokérr).

Fenologjia

Fillimi i ¢eljes sé sythave:

8—11 prill

Lulézimi:

26-30 maj

Fillimi larosjes s€ kokrrave:

10-15 gusht

Pjekja:

1-10 tetor

Karakteristika agronomike

Sjellja ndaj geljes:

Celja mesatare e sythave: 70.9%

Fugia: Mesatare.
Prodhimi pér bimé 5.7 kg.
Pesha e bistakut: 159 gram.

Pjelloria e sythave:

Tipik pér aftési prodhuese té sythave bazalé, qofshin
ata dhe fjetés. Koeficienti i prodhueshmérisé relative:
1.07; Koeficienti i prodhueshmérisé absolute: 1.5

Karakteristika té tjera

Kérkesa ambientale dhe kulturale:

Pér té shfaqur cilésité e mira preferon toka kodrinore,
té bardha, t€ ekspozuara né diell, jo fort pjellore, i
rajonizuar vetém pér zonat e ngrohta, kultivim né
forma t€ shkurtra (kucké) me ngarkesé té reduktuar,
pa sharmenda prodhimi. Kalimi n¢ forma t& larta
kultivimi dhe ngarkesa té larta né sytha ulin ndjeshém
cilésité vinifikuese.

Ndjeshméria ndaj patogjenéve biotiké dhe abiotiké:

Nuk ka ndonjé specifiké té vecanté, i ndjeshém
sidomos ndaj vrugut.

Karakteristika té mushtit

Shegeri: 21.1 %
Aciditeti: 6.2 gr/litér.

pH: 43

Pérmbajtja totale e polifenoleve dhe antocianeve: Nuk ka té dhéna

Karakteristika té verés

Jep veréra deserte, alkoolike, té géndrueshme, me
buket specifik t€ preferueshém. Cilési inferior, ngjyra
e dobét.

Pérdorimi enologjik

Pér tavoliné.

Veréra me tregues gjeografik

Nuk ka.




Zona Vreshtare Homogjene
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- N1 - E Papershtatshme

$3 - Pershtatshmeri e Moderuar

S2 - E Pershtatshme

. $1 - Shume e Pershtatshme

Kultivari “CERRUNJE”

Emri i Kultivarit CERRUNJE

Sinonimi

Emra té pavérteté




Sinonimi

Grezdé e bardhé

Emra té pavérteté

Origjina dhe shénime historike

E panjohur

Pérhapja dhe shpérndarja gjeografike

Mat, Librazhd, Mirdité, Puké, Shkodér, Tropojé,
Kukés

Pérshkrimi ampelografik

Celja e re:

Forma e majés e hapur, intensiteti i pigmentit
antocianik né skajet e majé€s s€ rritjes: i pakét,
dendésia e qimeve té shtrira (t€ gjata) mbi majén e
rritjes: mesatare. Dendésia e qimeve t€ drejta (t&
shkurtra) mbi nyje: té€ rralla. Dendésia e qimeve t&
drejta (t€ shkurtra) mbi ndérnyje té rrallé.

Lozja:

Shpérndarja mbi lastar jo e vazhdueshme.

Gjethja e pjekur:

Madhésia mesatare, forma pesékéndéshe, numri i
lobeve pesé. Forma e dhémbéve me brinjé konvekse;
Forma e grop€zés sé€ bishtit e hapur; Dendésia qimeve
té shtrira midis nervaturave n€ anén e poshtme té
rralla; Dendésia qimeve té drejta midis nervaturave né
anén e poshtme té rralla.

Veshuli:

Madhésia mesatare; Gjatésia e bishtit mesatare; Pesha
mesatare e veshulit e vogél.

Kokrra:

Madhésia e vogél né mesatare; Forma eliptike; Ngjyra
e cipés e gjelbér né t& verdhé; Ngjyrimi i tulit jo 1
ngjyrosur. Karakteristika t€ veganta t& shijes speciale;
Prania e farave té pranishme.

Karakteristika agronomike

Kérkesa ambientale dhe kulturale:

Si kultivar me pjekje mesatare t€ vonshme, shkon
miré n€ zonén e ngrohté dhe até paramalore, me
ekspozicion jugor ose lindor, ku grumbullon sasi té
konsiderueshme sheqeri. Nuk rekomandohet kultivimi
né zonat shumé t& ftohta, apo né toka té rénda dhe
shumé pjellore, sepse ul cilésité e tij pérpunuese.
Keérkon kufizim té prodhimit, pér rritjen e cilésis€ sé
tij. Forma mé e mir€ e krasitjes €shté ajo né kordon
“Roaja” ose “Gyjo”.




Ndjeshméria ndaj patogjenéve biotiké dhe abiotiké:

I ndjeshém sidomos ndaj patogjenéve biotiké (vrugut,
hirit) e shumé i ndjeshém ndaj kalbézimit.

Karakteristika té mushtit

Shegqeri: N¢ vartési t€ ngarkesés né prodhim shkon nga
19-22%.

Aciditeti: 6.5 gr/litér.

pH: 33

Karakteristika té verés

Veré e bardhé, e lehté, e balancuar me ngjyré té
gjelbér, me nuanca ari dhe kashte t€ hapur, adekuate
pér varietetin. Aromat jané té pastra por me intensitet
mesatar, me nuanca pjeshké dhe agrumesh. Shija
&shté e pastér me intensitet dhe qéndrueshméri
mesatare, aciditet mesatar, € buté dhe e harmonizuar
me freskie t€ ploté.

Pérdorimi enologjik

Pér tavoling, veré e lehté, e freskét dhe e pérshtatshme
pér qarkullim né treg me potencial né vjetrim.

Veréra me tregues gjeografik

Nuk ka.

TROPOUE

Zona Vreshtare Homogjene

Kultivari "Cerruje”

N1 - E Papershtatshme

$3 - Pershtatshmerl e Moderuar

S2 - E Pershtatshme

$1 - Shume ¢ Pershtatshme

Kultivari “SERINE E BARDHE”

Emri i Kultivarit

SERINE E BARDHE

Sinonimi

Emra té pavérteté




Origjina dhe shénime historike

Autokton, nuk i njihet origjina e sakté

Ndryshueshméria ndérvarjetore

Sipérfagja dhe shpérndarja

Rreth 130 ha., i shpérndaré n€ Korgé, Erseké,
Pogradec, Tepelené.

Pérshkrimi ampelografik

Celja e re:

Maja e hapur, me pak push, ngjyré jeshile me nuanca
té kugérremta

Gjethja e pjekur: Madhésia: mesatare/madhe (21 x 21cm.), me 5 lobe,
sinusi i bishtit né formé& “U” e mbyllur, ngjyra jeshile
e errét, e 1émuar né€ fagen e sipérme. Dhémbézimi i
rregullt, me majé t€ theksuar. Pushézimi; i pakét,
bishti i gjethes 1 214 cm.

Bistaku né pjekje: Madhésia mesatare, konik, i rregullt, i shkrifét, me
krahé, uniform né pjekje, me gjatési té bishtit 4-5 cm.

Kokrra né pjekje: Ngjyra e bardhé, forma sferike, madhé&sia mesatare:
diametér 20-22 mm. Trashésia e lékurés e trashé, me
prani té piklave t€ vogla, Konsistenca e tulit e buté me
léng, pa aromé, ngjyra e tulit e bardhé/verdhé, prania e
farave prezente (2.4 fara/kokérr).

Fenologjia

Fillimi i geljes sé sythave: 25-30 mars

Lulézimi: 18-21 maj

Pjekja: 13 gusht—15 shtator

Karakteristika agronomike

Sjellja ndaj ¢eljes:

Pérqindja e celjes: 78.3%

Fugqia: Mesatare.
Prodhimi pér bimé: 5.4 kg.
Pesha e bistakut: 185 gram.

Pjelloria e sythave:

Koeficienti i prodhueshmérisé relative: 0.94;
Koeficienti i prodhueshmérisé absolute: 1.26.

Karakteristika té tjera




Kérkesa ambientale dhe kulturale:

Kultivar i zonave t€ larta, i pérshtatet té gjithé tokave,
por preferon fage kodrash, me ekspozicion jugor.

Ndjeshméria ndaj patogjenéve biotiké dhe abiotiké:

I ndjeshém ndaj sémundjeve kérpudhore dhe tenjés,
rezistencé e miré ndaj lagéshtisé.

Karakteristika té mushtit

Sheqeri: 20.6%

Aciditeti: 6.2 gr/litér

pH: 3.9

Pérmbajtja totale e polifenoleve dhe antocianeve: Nuk ka t€ dhéna.

Karakteristika té verés Veréra té thata alkoolike, buket cilésor.
Pérdorimi enologjik Tavoling.

Veréra me tregues gjeografik Nuk ka.

Kultivari “SERINE E ZEZE”

Emri i Kultivarit SERINE E ZEZE

Sinonimi

Emra té pavérteté

Origjina dhe shénime historike

Kultivar autokton, por nuk njihet origjina ¢ sakté.

Ndryshueshméria ndérvarjetore

Sipérfaqja dhe shpérndarja

Rreth 150 ha, i shpérndaré kryesisht né Korgé, Erseké,
Leskovik.

Pérshkrimi ampelografik

Celja ere:

Maja e lastarit me push, me nuanca rozé.

Gjethja e pjekur:

Madhési mesatare 21 x21 cm, e valézuar; me 5 lobe, té thella,
me sinuse t& hapura, sinusi né fund té gjethes né formé “U”.
Ngjyra jeshile e errét, e Iémuar né fagen e sipérme.
Dhémbézimi i rregullt, me majé t&€ theksuar. Pushézimi me pak
push té ashpér, pa shkélgim. Bishti rreth 12—14 c¢cm gjatési.

Bistaku né pjekje:

Mesatar/vogél, formé konike e ¢grregullt, i shkrifét, me krahé,
uniform né pjekje, bishti 4-5 cm.

Kokrra né pjekje:

Ngjyra e zez€, forma sferike, madhésia me diametér 2 022mm.
Lékura e trashé, e 1émuar. Konsistenca e tulit e buté me léng,
pa aromé, ngjyra jeshile/bardhé. Prezenca e farave: 2.5
fara/kokérr.




Fenologjia

Fillimi i ¢eljes sé sythave:

28 mars—4 prill

Lulézimi: 20-27 maj
Larosja e kokrrave: 15-20 korrik
Pjekja: 20 gusht—15 shtator

Karakteristika agronomike

Sjellja ndaj celjes:

% e celjes sé sythave: 70.9

Fugqia: Mesatare.
Prodhimi pér bimé: 4.1 kg/bimé
Pesha e bistakut: 186 gram.

Pjelloria e sythave:

Koeficienti i prodhueshmérisé relative: 0.73; Koeficienti i
prodhueshmeérisé absolute: 1.41.

Karakteristika té tjera

Kérkesa ambientale dhe kulturale:

Rritet kudo, por preferon fage kodrash me ekspozicion jugor.
NE toka té thella nuk piget miré.

Ndjeshméria ndaj patogjenéve biotiké dhe
abiotiké:

I ndjeshém ndaj sémundjeve kérpudhore dhe tenhjés sé rrushit.
Rezistencé e miré ndaj thatésisé dhe lagéshtisé sé tepért.

Karakteristika té¢ mushtit

Shegeri: 22.5 %
Aciditeti: 5.4 gr/litér

pH: 3.7

Pérmbajtja totale e polifenoleve dhe Nuk ka t€ dhéna.

antocianeve:

Karakteristika té verés

Veréra me cilési té lart€, harmonike, qé fitojné cilési t€ ¢muara
kur vjetrohen.

Pérdorimi enologjik

Tavoliné

Veréra me tregues gjeografik

Nuk ka.
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Kultivari “PULEZ”

Emri i Kultivarit

PULEZ

Sinonimi

Verdhéza, Landar.

Emra té pavérteté

Origjina dhe shénime historike

Kultivar autokton

Ndryshueshméria ndérvarjetore

N¢ proces seleksionimi

Sipérfagja dhe shpérndarja

Rreth 110 ha, i shpérndaré kryesisht né Berat, Skrapar, Pérmet,
Tepelené.




Pérshkrimi ampelografik

Celja e re: Lastari i ri mbulohet me push té dendur, i bardhé shogéruar me
nuanca t€ kugérremta. Pushézimi dob&sohet drejt gjetheve té
bazés sé lastarit té ri.

Gjethja e pjekur: Mesatare, me 5 lobe t€ rrethuar me dhémbézime té mprehta.
Pushézimi prezent né faget e poshtme, pambukor, i buté.
Gjethet e bazés humbasin tiparin e ndarjes né lobe duke
pérfunduar né ndarje shumé t€ lehta. Lobet anésore né formé
pyke. Ngjyra e gjelbér e celur. Fagja e sipérme pa push.

Bistaku né pjekje: Madhésia mesatare/vogél (15 x10cm), forma cilindrike, pa
krahé, mesatarisht i ngjeshur.

Kokrra né pjekje: Madhésia mesatare/voggl, ngjyra e bardhé, forma rrumbullake,
1€kura e hollé, konsistenca e tulit e buté, me 1éng, pa aromé,
ngjyra e tulit e bardhé, prania e farave: prezente (2.1
fara/kokérr).

Fenologjia

Fillimi i geljes sé€ sythave: 28 mars—3 prill

Lulézimi: 23-27 maj

Pjekja: 1 20 shtator

Karakteristika agronomike

Sjellja ndaj ¢eljes:

% e geljes 71 %.

Fugqia: Mesatare/e vogél
Prodhimi pér bimé: 4.2 kg
Pesha e bistakut: 176 gram.

Pjelloria e sythave:

Koeficienti i prodhueshmérisé relative: 0.87; Koeficienti i
prodhueshmérisé absolute: 1.15

Karakteristika té tjera

Kérkesa ambientale dhe kulturale:

Preferon toka té lehta, t€ kulluara, pjellore.

Ndjeshméria ndaj patogjenéve biotiké dhe
abiotiké:

I ndjeshém ndaj sémundjeve kérpudhore, mé pak ndaj tenjés.

Karakteristika té mushtit

Sheqeri: 20.1 %
Aciditeti: 6.2 gr/litér.

pH: 4.1

Pérmbajtja totale e polifenoleve dhe Nuk ka t€ dhéna

antocianeve:

Karakteristika té verés

Veréra té lehta, me buket karakteristik.

Pérdorimi enologjik

Tavoliné

Veréra me tregues gjeografik

Nuk ka.
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Kultivari “DEBINE E BARDHE?”

Emri i Kultivarit DEBINE E BARDHE
Sinonimi -
Emra té pavérteté _ , -

Origjina dhe shénime historike Kultivar autokton, por nuk njihet origjina e sakté.
Ndryshueshméria ndérvarjetore Eshté né proces seleksionimi.




Sipérfaqja dhe shpérndarja

Rreth 200 ha, i shpérndaré né Pérmet, Leskovik,
Korcé

Pérshkrimi ampelografik

Celja e re: Maja e lastarit t€ ri e mbuluar me push té€ dendur
ngjyré hiri me nuanca té kugérremta.

Gjethja e pjekur: Madhésia e madhe, 18-24 cm, sa e gjeré dhe e gjaté,
me 3 lobe, por shpesh dhe me 5 lobe. Sinusi né fund
té bishtit né formé ‘U”, me push té buté nga poshtg,
gjatési ¢ bishtit 7-8 cm., ngjyra jeshile e forté.

Bistaku né pjekje: I gjat€, rreth 18 cm., i hollé, gjerési rreth 8-10 cm, i
shkrifét, ngjyré jeshile/verdhé.

Kokrra né pjekje: Madhésia mesatare, (18-19mm.x16mm), forma e
rrumbullakét/ovale, ngjyré e bardhé/bronx, 1€kura e
trashé, me prezencé pikash t& vogla. Konsistenca e
tulit e buté me 1éng, pa aromé, me fara né kokérr (2.1
fara/kokérr). Uniformitet né pjekje.

Fenologjia

Fillimi i ¢eljes s€ sythave: 2-5 prill

Lulézimi: 22-25 maj

Pjekja: 20 shtator—10 tetor

Karakteristika agronomike

Sjellja ndaj celjes:

Celja e sythave: 72.8%

Fugqia: E madhe
Prodhimi pér bimé: 6.2 kg
Pesha e bistakut: 190 gr.

Pjelloria e sythave:

Koeficienti prodhueshmérisé relative: 1.17;
Koeficienti prodhueshmérisé absolute: 1.48

Karakteristika té tjera

Kérkesa ambientale dhe kulturale:

Preferon toka té trasha e t€ thella n€ fushé e vende té
mbrojtura. Né zona t€ larta humbet peshén, dhe
pérmbajtjen e shegerit.

Ndjeshméria ndaj patogjenéve biotiké dhe abiotiké:

E ndjeshme ndaj vrugut, preket mé pak nga hiri dhe
tenja. Rezistente ndaj shirave.

Karakteristika té mushtit

Shegeri: 18.3 %
Aciditeti: 6.7 gr/litér.

pH: 3.9

Pérmbajtja totale e polifenoleve dhe antocianeve: Nuk ka té dhéna

Karakteristika té verés

Alkoolike, té thata me cilési t& larté.

Pérdorimi enologjik

Pér tavoliné

Veréra me tregues gjeografik Nuk ka.
Kultivari “DEBINE E ZEZE”
Emri i Kultivarit DEBINE E ZEZE

Sinonimi

Emra té pavérteté




Origjina dhe shénime historike

Ndryshueshméria ndérvarjetore

Sipérfaqja dhe shpérndarja

Rreth 120 ha. I shpérndaré kryesisht né Korgg,
Pérmet, Leskovik.

Pérshkrimi ampelografik

Celja e re:

Maja e hapur, me push t€ dendur, ngjyré€ hiri, pushi né
gjethet e fundit t& lastarit éshté prezent vetém né
pjesén e poshtme i pérzier me qime t€ ashpra t&
shkurtra.

Gjethja e pjekur: Madhésia sa e gjeré dhe e gjaté (18 x18cm). Forma e
rrumbullakét, me 5 lobe, jo shumé t€ thellg, sinusi né
gropén e bishtit i mbyllur né formé eliptike. Ngjyra
jeshile e ndezur. Dhémbézimi i rregullt me majé té
theksuar. Pushi jo shumé i ashpér. Bishti me gjatési
rreth 10 cm.

Bistaku né pjekje: I gjaté, i hollég, i shkrifét, me krahé t€ gjaté, gjatési e
bishtit rreth 2.5 -3 cm.

Kokrra né pjekje: Ngjyra e zez€, forma e rrumbullakét, madhésia
mesatare. Trashésia e cipés e trashé. Konsistenca e
tulit e forté, me 1€ng, pa ngjyré. Prania e farave
prezente (2.5 fara/kokérr).

Fenologjia

Fillimi i geljes s€ sythave: 5-10 prill

Lulézimi: 22-26 maj

Larosja e kokrrave: 10—15 korrik

Pjekja: 25 shtator—20 tetor

Karakteristika agronomike

Sjellja ndaj ¢eljes:

Pérqindja e celjes 65.6%




Fugia: Mesatare.
Prodhimi pér bimé: 4.1kg.
Pesha e bistakut: 176 gr.

Pjelloria e sythave:

Koeficienti i prodhueshmérisé relative 0.84;
Koeficienti i prodhueshméris€ absolute 1.33

Karakteristika té tjera

Kérkesa ambientale dhe kulturale:

Preferon toka fushore, t€ trasha, me pérbérje argjilo-
ranore.

Ndjeshméria ndaj patogjenéve biotiké dhe abiotiké:

Mesatarisht i ndjeshém ndaj vrugut, mé pak ndaj hirit,
rezistent ndaj tenjés.

Karakteristika té mushtit

Shegeri: 21.5%
Aciditeti: 5.8gr/litér.

Ph: 3.7

Pérmbajtja totale e polifenoleve dhe antocianeve: Nuk ka t€ dhéna
Karakteristika té verés E lehté
Pérdorimi enologjik Pér tavoliné
Veréra me tregues gjeografik Nuk ka.

TIRANE

HIMAREK RS,
FIMATH SARE

Kultivari "Debine e Bardhe dhe

Zona Vreshtare Homogjene

Debine e Zeze"™

- N1 - E Papershtatshme

$3 - Pershtatshmeri e Moderuar

$2 - E Pershtatshme

. $1 - Shume o Pershtatshme

Kultivari “SHESH I BARDHE”

Emri i Kultivarit

SHESH I BARDHE

Sinonimi

Emra té pavérteté




Origjina dhe shénime historike

| Kultivar autokton, me origjiné nga zona Shesh

(Ndrog-Tirang).

Ndryshueshméria ndérvarjetore

Eshté kryer seleksionimi klonal dhe &shté krijuar
parcela e parashumézimit.

Sipérfagja dhe shpérndarja

Kap njé sipérfage rreth 700 ha, duke u shpérndaré
kryesisht né zonén e Tiranés, Durrésit, Kavajés,
Lushnjé, Elbasan, Mat, Lezhé&, Shkodér.

Pérshkrimi ampelografik

Celja e re:

Forma e majés e hapur, prezenca e gimeve t€ holla né
majé mesatare, e qimeve té forta mungon. Prezenca né
nyje e ndérnyje mungon. Ngjyra e anés barkore té
lastarit e gjelbér me nuanca té kuge. Shpérndarja e
llozeve me shképutje (2 ose mé pak).

Gjethja e pjekur

Madhésia e madhe, forma e llapés 5-kéndshe, numri i
lobeve 5, ngjyra e anés sé sipérme jeshile, forma e
dhémbéve t€ dyja anét drejtvizore. Forma e sinusit té
bishtit shumé e hapur. Prezenca e qimeve té ashpra
ndérmjet nervaturave kryesore mungon, prezencé e
dobét e gimeve té holla. Gjatésia e bishtit e shkurtér.

Sharmenda:

Prerja térthore eliptike, sipérfagja e vijézuar, ngjyra
kafe e errét.

Luléria:

Seksi 1 lules: Hermafrodite

Bistaku né pjekje:

Madhésia mesatare, shkalla e ngjeshmérisé
mesatare, gjatésia e bishtit mesatare (7 cm.)

Kokrra né pjekje:

Madhésia e vogél/mesatare (3.1gr), forma e
rrumbullakét, seksioni térthor i rrumbullakét, ngjyra e
cipés jeshile/verdhé, konsistenca e tulit e qullét me
shumé 1éng. Shenja e bishtit né kokérr lehtésisht e
dallueshme. Aroma mungon. Shképutja nga bishti
mjaft e lehté. Prania e farave prezente (2.4
fara/kokérr).

Fenologjia

Fillimi i geljes s€ sythave:

29 mars—2 prill

Lulézimi:

18-22 maj

Pjekja:

23 gusht—20 shtator

Karakteristika agronomike

Sjellja ndaj ¢eljes:

% celjes s€ sythave mesatarisht 72 %

Fugqia:

E madhe




Prodhimi pér bimé:

6.5 kg/bimé

Pesha e bistakut:

197 gram.

Pjelloria e sythave:

Koeficienti i prodhueshmérisé relative: 1.12, dhe i
prodhueshmérisé absolute: 1.32.

Karakteristika té tjera

Keérkesa ambientale dhe kulturale:

Rekomandohet t€ pérhapet n€ zonat e uléta dhe
bregdetare t€ vendit deri né lartésin€ 400-500m mbi
nivelin e detit. Jep rezultate t€ mira né t€ gjitha
sistemet dhe format e krasitjes, e lidhur me aftésing
prodhuese edhe té sythave té bazés.

Ndjeshméria ndaj patogjenéve biotiké dhe abiotiké:

I ndjeshém sidomos ndaj hirit, vrugut dhe kalbézimit.

Karakteristika té mushtit

Shegeri: 19.8 %
Aciditeti: 6.7 gr/litér.

pH: 4.2

Pérmbajtja totale e polifenoleve dhe antocianeve: Nuk ka t&€ dhéna

Karakteristika té verés

Veréra t€ bardha superiore, té thata ose gjysmé té
thata, t& géndrueshme.

Pérdorimi enologjik Tavoline.
Veréra me tregues gjeografik Nuk ka.
Kultivari “SHESH I Z1”

Emri i Kultivarit SHESH I ZI

Sinonimi

Emra té pavérteté

Origjina dhe shénime historike

Kultivar autokton, me origjiné nga zona
Shesh (Ndroqg/Tirang).

Ndryshueshméria ndérvarjetore

Eshté realizuar seleksionimi klonal, por
aktualisht ndodhet vet€ém né parcelén e
parashumézimit, pa mundur té shtohet.

Sipérfagja dhe shpérndarja

Kap rreth 35 % t& sipérfaqes totale té
vreshtave, rreth 2 800 Ha, i shpérndaré
kryesisht né zonén e Shqipérisé Qendrore,
bregdetare dhe té jugut.

Pérshkrimi ampelografik

Celja e re:

Forma e majés e hapur, dendésia e qimeve
té holla n€ majé e theksuar, qime t& holla e
té forta n€ nyje e ndérnyje mungojné ose

jané shumé t€ pakta. Ngjyra e anés barkore
dhe kurizore e lastarit e gjelbér me nuanca
té kuge. Shpérndarja ¢ llozeve né lastar me




shképutje (2 ose mé pak).

Gjethja e pjekur:

Madhésia e madhe, forma pesékéndéshe,
numri i lobeve 5, ngjyra e anés s€ sipérme
e gjelbér, forma e dhémbéve t&€ dyja anét
drejtvizore, forma e sinusit t€ bishtit e
hapur e shtriré. Prezenca e qimeve té
shtrira dhe t€ ashpra mungon ose shumé té
pakta, gjatésia e bishtit ¢ mesme (rreth 14
cm.).

Sharmenda:

Seksioni térthor i prerjes eliptike,
sipérfagja e brinjézuar, ngjyra e kuqge/kafe.

Luléria:

Seksi 1 lules: Hermafrodite

Bistaku né pjekje:

Madhésia: mesatare, shkalla e ngjeshjes
mesatare e dendur, gjatésia e bishtit
mesatar (rreth 7 cm.), drunjézimi i bishtit i
mesém.

Kokrra né pjekje:

Madhésia e mesme/vogél (3-3.8 gr.),
forma e rrumbullakét, seksioni térthor i
rrumbullakét, ngjyra e cipés blu/e zezg,
konsistenca e tulit mesatar/forté, shenja e
bishtit né kokérr lehtésisht e dallueshme,
aroma mungon, shképutja nga bishti
mesatare, prania e farave prezente (2.5
fara/kokérr).

Fenologjia

Fillimi i ¢eljes sé sythave:

3 prill-5 prill

Lulézimi:

20 maj—25 maj

Fillimi i larosjes s¢ kokrrave:

25-30 korrik

Pjekja:

1 shtator—15 shtator.

Karakteristika agronomike

Sjellja ndaj ¢eljes:

% e geljes s€ sythave mesatarisht 67 %, me
tendencé ¢elje t€ sythave té majés.

Fuqia: Mesatar-madhe
Prodhimi pér bimé: 59kg.
Pesha e bistakut: 212 gram

Pjelloria e sythave:

Koeficienti i prodhueshmérisé relative:
1.09, koeficienti i prodhueshmérisé
absolute: 1.36. Ka potencial té larté
prodhues edhe nga sythat bazalg.

Karakteristika té tjera

Kérkesa ambientale dhe kulturale:

Si kultivar me pjekje mesatarisht t&
vonshme, shkon mir€ n€ zonén e ngrohtg,
me ekspozicion jugor ose lindor, ku
grumbullon sasi t€ konsiderueshme
shegeri. Nuk rekomandohet kultivimi né
zonat e ftohta, apo né toka té rénda dhe
shumé pjellore, sepse ul cilésité e tij
pérpunuese. Kérkon kufizim té prodhimit,
pér rritjen e cilésisé s tij. Forma mé e
miré€ e krasitjes ka rezultuar ajo n€ kordon
“Roaja” ose “Gyjo”.

Ndjeshméria ndaj patogjenéve biotiké dhe
abiotiké:

I ndjeshém sidomos ndaj patogjenéve
biotik& (vrugut, hirit) e shumé i ndjeshém
ndaj kalbézimit.




Karakteristika té mushtit

Sheqeri: Né vartési t€ ngarkes€s né prodhim shkon
nga 19 — 23%.

Aciditeti: 5.1 gr/litér.

pH: 33

Pérmbajtja totale e polifenoleve dhe Nuk ka t€ dhéna.

antocianeve:

Karakteristika té verés Mesatare e réndé, alkoolike, pak acide, me

buket t&€ géndrueshém, me ngjyré té kuqe
jo intensive (cilési inferiore).

Pérdorimi enologjik Pér tavoling, e pérshtatshme pér kupazhim
pér pérmirésimin e ngjyrés dhe buketit.
Veréra me tregues gjeografik Nuk ka

Zona Vreshtare Homogjene
\ PRIy S ‘Kultivari "Shesh i Bardhe dhe Shesh i Zi"

PusTEC ‘

N1 - E Papershtatshme

S3 - Pershtatshmeri e Moderuar

§2 - E Pershtatshme

$1 - Shume e Pershtatshme

V. Kufizime dhe pérjashtime

Nuk duhet té pérfshihen n€ zonat e prodhimit té rrushit pér veré:

- zonat mbi 1,000 m mbi nivelin e detit;

- zonat me drenazh t€ dobét ose toké té papérshtatshme;

- zonat e pérjashtuara sipas hartave shogéruese.

VI. Hartat shogéruese

Hartat e zonimit vreshtar, t€ pérgatitura né format GIS, p&rbéjné pjes€ pérbérése dhe
integrale t€ kétij aneksi.



Hartat kané karakter detyrues dhe shérbejné si referencé zyrtare pér interpretimin
territorial t€ zonave t€ prodhimit té rrushit pér ver€.



